Przyjecie w piwnicy

13 stycznia 2006 r. pani Bozena
Ronowicz, prezydent miasta Zielona
(dra, zaprosita gosci na noworoczne
spotkanie z zielonogdrska tradycja
winiarskg, ktére odbyto sie w niezwykte]
scenerii XVIIl-wiecznej piwnicy
Johanna Seydel'a przy ul. Wodnej
(dawny rewir winiarski Rodeland).
Organizatorzy, wsréd ktérych
najwazniejsza rola przypadta winiarzowi
Markowi Krojcigowi z zong Danutg i
corka-winiarkg Matgorzatg, zadbali o
atrakcje: degustacje win z miejscowych
winnic, staropolskie jadto i cygariski
7espot muzyczny ,Vanessa i Zorba”.
WSrdd okoto dwustu gosci znalazt sig
burmistrz Sulechowa Ignacy Odwazny,
przedstawiciel ministerstwa rolnictwa
Krzysztof Potocki, zaprzyjaznieni
winiarze z Guben i redaktor naczelny
pisma branzowego ,Swiat Win”

Zbigniew Pakuta.

Wazne spotkanie

14 stycznia w Zielonej Gérze odbyto sie
spotkanie reprezentacii zielonogdrskich
winiarzy z Krzysztofem Potockim,
przygotowujacym z ramienia
ministerstwa rolnictwa pakiet ustaw
dotyczacych upraw winorogli i
produkcji wina, oraz z cztonkami
zarzadu Krajowej Rady Winiarstwa i
Miodosytnictwa - prezesem Edmundem
Kosnikiem i Elzbietg Pawtowska,
sekretarzem biura KRWiM. Oméwiono
najwazniejsze problemy stojgce dzisiaj
przed winiarzami i propozycje ich
rozwigzania. Prezes KRWiM
zadeklarowat przyjecie naszej

orgamzacu W|n|arsk|ej w sktad Rady.

Miody na medal

20-22 stycznia w Miejskim O$rodku
Kultury i Sportu w Ole$nicy koto
Wroctawia odbyt sig 11l Dolnoslaski Zlot
Zimowy Stowarzyszenia Winiarzy i
Miodosytnikéw Polskich. W konkursie
wziety udziat wina z rozy Seweryna
Czarneckiego, Marka Senatora oraz
Karoliny i Mariusza Pacholakéw, a takze
zielonogdrskie miody: czwdrniak
Przemystawa Karwowskiego oraz
tréjniaki Marka Senatora i Agnieszki

Kowalczyk Zdobylismy trofea!

Seminarium

25 stycznia Dolnoslaski O$rodek
Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu
zorganizowat seminarium szkoleniowe
,RozwOj uprawy winoro$li w
potudniowo-zachodniej czesci Polski”.
Winiarze lubuscy byli reprezentowani
przez Zygmunta Pretkowskiego i
Przemystawa Karwowskiego z zarzadu
OSPWiPW, Kingg i Roberta Koziarskich
zwinnicy ,Kinga”, Elzbiete Wisniewska
7 LODR w Kalsku i Agnieszke Barczyk,
opiekuna zielonogdrskiego Winnego

Wzg6rza z ramienia ZGKiM.

Alllllenl:la

2 lutego delegacja zielonogodrskich
winiarzy w sktadzie: Roman Grad,
prezes Ogdlnopolskiego
Stowarzyszenia Plantatorow Winorogli i
Producentow Wina, Marek Senator z
winnicy Senator w Niedoradzu,
Jarostaw Lewandowski z winnicy Lesna
Polana w Proczkach koto Zaboru i
Marek Krojcig ze Starej Winnej Géry w
Gorzykowie, zostata przyjeta w
Warszawie przez wiceministra rolnictwa
i r0ZWoju Wsi.
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Winnica przy ul. Krosnieriskiej w Zielonej Gorze okryta na zime, ok. 1970 r. Fot. Czestaw Euniewicz

Mirostaw Kuleba

Toast magistracki

W czasach, kiedy kazdy co ambitniejszy wdjt polskiej gminy (a takze mer unijnego
miasteczka) ogtasza na caty Swiat, Ze jego okolicy od wiekow wytwarza sig i spoZywa co$
wyjatkowego, nieznanego nigdzie indziej, a przy tym niebywale smacznego - Zielona Géra
znalazta si¢ w sytuacji paradoksalnej. My nie musimy reklamowac swojego produktu
regionalnego: cata Polska wie, czego si¢ mozna napic¢ w Zyweu, czego w Polanicy, a czego w
Zielonej Gorze. Wie nie tylko kraj; w Niemczech z nostalgiq i sentymentem wspomina sig
kwasny Griinberger Wein. Tyle tylko, ze w przeciwienistwie do réznych Kozich Wlek,
warzqcych pyszne kozie sery, my dzisiaj swojego glosnego produktu regionalnego mamy jak
na lekarstwo, a w dodatku nie wolno nam go sprzedac.

Ten dziwny stan zaczyna si¢ powoli zmieniac, wina rocznika 2005 tadnie si¢
klarujq (w sumie, wedtug mojej oceny, bedzie tego w catym regionie jakies trzy tysiqce
litrow), powstajq nowe winnice, wkrétce zaczniemy juz kupowac beczki. Miasto, opricz
Winobrania i winnicy pod palmami zyska jeszcze jeden atut: wina z miejscowych upraw.
Warto wiele zrobic, aby to wtasciwie wykorzystac dla promocji Zielonej Gory, Sciggniecia

tutaj turystow i nawiqzania kontaktow w szerokim Swiecie.
Dalszy cigg na stronie 2



Pani Bozena Ronowicz jest pierwszym prezydentem Zielonej Gory, ktory tyle uwagi poswigca sprawom winiarskim, widzac w tej
sferze wazny atut w rozwoju miasta. Czego dokonaty poprzednie ekipy, wszyscy widzimy: dopuszczono nie tylko do upadku branzy, ale
i do kompletnego zdewastowania cennych, zabytkowych obiektow. Tak bardzo przejmowano si¢ historycznym dziedzictwem, ze nawet
gigantyczna beczka-matka z wytwérni Gremplera zamiast trafi¢ do muzeum postuzyla jako surowiec na boazerie. A byta to beczka dos¢
pekata, turysci jada na Morawy i do Niemiec aby dwie takie, madrzej potraktowane, ogladac.

Dzisiaj nie trzeba juz nikogo przekonywac jak cenne - i perspektywiczne - dziedzictwo mamy w swojej pieczy, a ratusz wspiera
winiarzy w ich poczynaniach. Przypomne¢: Wzgérze Winne po prostu ocalono dla miasta, gdyz po wydzierzawieniu niemieckim
inwestorom, bardzo w swoim czasie lansowanym przez kilku miejskich urz¢dnikéw i nieodpowiedzialnych dziennikarzy, dzisiaj mozna
by juz tylko zastanawiac si¢ nad jednym: ile luksusowych dzialek budowlanych dzierzawcy, a po kilku latach jedyni uprawnieni nabywcy,
wykroja z najpigkniejszego terenu w centrum miasta. Stuzby miejskie upigkszajg winoroslg osiedla mieszkaniowe, co wkrétce uczyni
z Zielonej Géry miasto wyjatkowe i rozpoznawalne wsréd innych. Urzad Miasta wspétfinansuje wydawnictwa o tematyce winiarskiej,
imprezy kulturalne, szkolenia. Znaleziono lokal na potrzeby obu winiarskich stowarzyszeﬁ Rozpoczeta si¢ realizacja kolejnego
wielkiego projektu: migdzynarodowej konferencji Wmlarslqe], zaplanowanej na jesien tego roku, ktéra przywréci Europie Zielong Gore

-~ r jako czynny region uprawy winorosli.

Biorac pod uwage coraz szerszy zakres
spraw, zwigzanych z winoroslg i winem w zyciu
Zielonej Gory, by¢ moze nalezaloby si¢
zastanowi¢ nad powolaniem pelnomocnika
Urzedu Miasta do spraw winiarskich, ktéry
caloscig tych spraw moéglby pokierowaé w ra-
mach obowigzkéw stuzbowych. Dzisiaj zajmuje
si¢ tym wszystkim urzednik magistratu, a zara-
zem prezes jednego ze stowarzyszefi winiars-
kich, Roman Grad, ktéry w sprawach ewident-
nie stuzacych promocji miasta czgsto musi
poswigcad prywatny czas i Srodki.

Powiatowa Srode Slaska staé bylo na
powotanie specjalnego biura do spraw
winiarskich, z kilkoma etatami, we wroclaws-
kim DODR, na terenie gdzie tradycje winiarskie
s3 nieporéwnywalnie mniejsze niz zielono-
gorskie, powstata sekcja winoroslarska, rowniez
z kilkoma etatami. U nas ciggle musi wystarczy¢

Gospodarstwo piwniczne Lubuskiej Wytworni Win (winem kuszq tancerki zapat lr’SpoleCankOWSka pasja. Na jak dhugo
z Lubuskiego Zespotu Piesni i Tarica), listopad 1971 r. Fot. Wtadystaw Wolariski starczy: o
Tymczasem zadan jest mndstwo:

koordynacja wszystkich poczyna winiarzy w miescie i regionie, organizacja Izby Winiarskiej, ktéra zapoczatkuje stworzenie
zielonogdrskiej apelacji, kontrola winnic produkcyjnych i przetworstwa, uczestnictwo - w ramach promocji miasta - w co najmniej
kilkunastu rocznie, waznych imprezach, targach i konkursach, nie tylko w kraju, ale i w zaprzyjaznionych Czechach i w Niemczech.
Trzeba sobie jasno powiedziec¢: jesli miasta nie bedzie sta¢ na oddelegowanie na takie imprezy swojego przedstawiciela, a przy tym
fachowca, ktéry zaprezentuje miejscowe wina, rozda materiaty reklamowe, nawiaze kontakty i zaprosi kogo trzeba do odwiedzin u nas - to
albo nie pojedzie tam nikt, albo tez bgdg to ciagle te same osoby, jeden czy dwdéch duzych producentéw, ktérzy beda promowac wiasny
towar, a nie miasto.

Kolejng wazng dziedzing takiego urzedu bylaby praca nad
zachowaniem historycznego dziedzictwa Zielonej Géry. Czas nagli:
nalezatloby niezwlocznie doprowadzi¢ do korica podjeta juz
inwentaryzacj¢ starych, poniemieckich nasadzen, pobra¢ z nich sadzonki
i umiesci¢ je w szkélce - w celu zachowania dla potomnosci cennych
odmian i klonéw, nie istniejagcych juz nigdzie indziej poza naszym
regionem. Na to sg przewidziane programy i fundusze unijne, wspdtpracg
w tym dziele zainteresowani sg Niemcy, a Srodki zainwestowane w taki
program przez miasto mogg przyciaggna¢ wielokrotnie wicksze pienigdze
z Unii. Dalej: trzeba sporzadzi¢ rejestr wszystkich zachowanych jeszcze
w miescie obiektéw zwigzanych z winiarstwem, ktére ulegaja
postgpujacemu zniszczeniu. Nalezy pomysle¢ o opracowaniu i by¢ moze
publikacji cennych Zrédet historycznych, czgSciowo zachowanych
w archiwum panstwowym, ale w duzej czg¢sci rozproszonych
w prywatnych rekachikolekcjach.

Zakres tych wszystkich prac zapewne nawet przekracza mozliwosci
jednego urzednika. By¢ moze celowe bytoby utworzenie dwoch stanowisk
po pot etatu, z odrebng specyfikg obowiazkéw i z zakresem kompetencji
obejmujacym stalg prace w terenie, obsadzanych w drodze konkursu.

Kiedy patrz¢ ma wiezowiec magistratu, wypelniony mréwcza
krzataning calej armii urzednikéw, az mi si¢ wierzy¢ nie chcee, iz zaden
7 nich nie jest w danej chwili doglebnie zajety zielonogdérskim winem.
A przeciez tylko ono nam juz zostato, kiedy zbrakto welny, zgrzeblarek,
wagonéw, mebli i radosnych piosenek. Wznosz¢ toast, aby i wina kiedy$
nam nie zabrakto.

Mirostaw Kuleba Zielona Gora. Miedzioryt Stanistawa Pary, 1989



Zbigniew Bujkiewicz*

PIONIERZY PRZEMYSLU WINIARSKIEGO W ZIELONEJ GORZE (2)
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Hurtownia win i wytwornia winiakéw Adolfa Pilza zostata zatlozona w 1874 roku. Z matego poczatkowo zaktadu, zajmujgcego
si¢ skupem i przerobem winogron, urosta do korica XIX wieku w liczace si¢ w skali zielonogorskiej przedsigbiorstwo, zajmujace si¢
ponadto produkcjg win owocowych. W 1911 roku wspétudzialowcem firmy zostat syn Hugo Pilz, w tym samym czasie Pilzowie
podjeli produkcje winiakéw. Czes¢ kupcdw poza handlem winem trudnita si¢ réwniez na mniejszg skalg produkcjg szampana (Fritz
Brieger) oraz winiaku i likieréw (Hugo Bethke, Adolph Bitterlich, Herman Freyer, Theodor Kulczynski).

Najwigkszg wytworni¢ winiakéw stworzyt w Zielonej Gérze Albert Buchholz, ktéry uchodzi za jednego z twdrcéw
niemieckiego przemystu winiakéw. Szukajgc lepszego sposobu zbytu nadwyzek zielonogérskiego wina zatozyl pierwszg wytwdrnig
koniakéw, w ktérej zainstalowat ,,oryginalny charenteriski aparat destylacyjny”. Wytwornia miescita si¢ przy ul. Jednosci. Po Smierci
A.Buchholza w 1888 roku wytwdrni¢ odziedziczyty corki: Katherina, Anna, Elisabeth, Olga i Berta. W ich imieniu zarzgdzal nig maz
Berty, radca handlowy Johannes Gothmann. Skromne na poczatku przedsigbiorstwo udalo mu si¢ rozwingé, a produkowanym
alkoholom nada¢ wysokg jakos¢. Baza produkcyjna, ktérg poczatkowo byly wina zielonogdrskie, zostata rozszerzona o wina
francuskie, dodatek ktérych podnosit jakos¢ winiakéw. Aby uniezalezni€ si¢ od zagranicznych dostaw oraz aby by¢ pewnym jakosci
winogron, firma A. Buchholz zakupita winnicg w Krems nad Donem, stolicy austriackich winnic oraz w Angeac koto Cognac we
Francji. W Zielonej Gérze firmie podlegaly ponadto mniejsze zaklady trudnigce si¢ produkcja i handlem alkoholem: wytwdrnie
winiaku Julius Diirr-Delamarre i Hermann Freyer; wytwdrnia rumu i araku Richard Grempler, handel winami potudniowymi Adolf
Pries & Co.1Bogena Alemana Espanola. Po smierciJ. Gothmanna w 1921 roku firma zostata przeksztatcona w spétke akcyjna.

Innym przyktadem btyskotliwej kariery zielonogérzanina w branzy alkoholowej byta kariera Heinricha Raetscha, ktory 1 lipca
1886 roku zatozyt wytwoérni¢ koniakéw pod wiasnym nazwiskiem. Z czasem jego zaklad stat si¢ jedng z wigkszych i bardziej znanych
wytwoérni winiakéw w Niemczech, a takze poza granicami kraju. Swoje przedsigwzigcie H. Raetsch rozpoczynal w malenkim domku
przy ul Sowiniskiego. Jego przedsigbiorstwo rozwijato si¢ na tyle szybko, ze wkrétce wynajat dodatkowe pomieszczenia produkcyjne
przy ul. Fabrycznej. Dalszy dynamiczny rozwdj firmy doprowadzit w konsekwencji do budowy nowego zaktadu. H. Raetsch kupit
winnic¢ potozong blisko dworca kolejowego (przy ul. Chrobrego 1), na ktérej w latach 1894-1895 wybudowal nowoczesny zaktad
produkcyjny z duzymi piwnicami do lezakowania koniakéw. W 1898 roku kierownictwo zaktadu przekazat synowi Curtowi Raetsch.

W ciaggu 13 lat H. Raetsch przeksztalcit matg przydomowa wytwoérni¢ w dochodowe przedsiebiorstwo. Zawdzigczat to przede
wszystkim dbalosci o wysokg jakos¢ wytwarzanych napojéw oraz preferencyjnej polityce finansowej, jakg wiadze panistwowe
darzyty rodzimy przemyst koniakéw. Po I wojnie Swiatowej bracia Curt i Carl Raetsch zdecydowali si¢ na przeksztatcenie zaktadéw
w spotke akcyjng. Wspétakcjonariusze firmy pozostawili kierownictwo zaktadéw w ich rekach. By sprosta¢ wzrastajacemu popytowi
na ten rodzaj alkoholu zaktad zostal gruntownie rozbudowany w kilku etapach w latach 1922, 1927-1928 i w 1936 roku. Wzrosta tez
powierzchnia piwnic do lezakowania destylatéw winnych. Zaktad posiadat wiasny sktad celny i podatkowy, duze sktady piwniczne na
importowany rum oraz wlasny zaktad bednarski. W latach trzydziestych pracowato w nim 150 robotnikow.

Ogétem w latach 1880-1900 powstalo na terenie miasta kilkanascie wytworni winiakéw i wodek. Najwigksze byly zaktady
A.Buchholz oraz H. Raetsch. Nastgpne w kolejnosci to zaktady srednie: O. Miilsch, R. May, ,,Scharlachberg”, E. Hoffmann, H. Brandt
oraz pozostale H. Freyer, R. Grempler, E. Pilz, J. Diirr-Delamarre, A. Lietzke, Th. Kulczynski, R. Leonhardt, F. Mangelsdorff,
A. Bitterlich, E. Schmidt. Sposréd licznych zielonogérskich wytwérni winiakow do korca lat trzydziestych przetrwaly jedynie
najwigksze i najbardziej renomowane: Albert Buchholz, Heinrich Raetsch, Scharlachberg A.G., Griinberger Spritfabrik und
Brennerei, vorm. May A.G.

* Dr hab. Zbigniew Bujkiewicz, pracownik naukowy Archiwum Paristwowego w Zielonej Gérze, jest autorem ksigzki ,,Krajobraz materialny i spoteczny Zielonej Gory od
korica XVIII do potowy XX wieku” (Zielona G6ra 2003), z ktérej pochodzi zamieszczony na tamach ,,Winiarza” fragment.



Konrad Niklewicz Bardzo podatne na ocet s3 wina z procentem 7 do 8% alkoholu.

* Jesli temperatura w piwnicy przechodzi 10°C, wtedy sztych octowy

SltyCh O ctowy ( 2 ) tatwo do wina zakras¢ si¢ moze, i prawie zawsze w piwnicach cieptych

wina stabe ulegajg zepsuciu. W krajach potudniowych czesto si¢

przytrafia widzie¢ wina sztychowate, ktére jeszcze nie dokonczyty

swej fermentacyi i ktére znaczny procent cukru posiadajg. Lecz najczesciej zepsuciu ulegajg takie wina, ktére tylko 5% alkoholu posiadajg

a zadnego biatka. Taki stosunek czg¢sci sktadowych odpowiada najbardziej rozwojowi bakteryj octu. Wina z procentem 10% alkoholu, sg

juz odporniejsze, te zas, ktére 14% i wigcej alkoholu posiadaja, wcale kwasnieniu nie ulegaja, chociaz uledz moga, gdy wysokie
niedbalstwo w piwnicy panuje.

Z tego widzimy, ze alkohol, jakkolwiek jest cialem nicodzownem dla zycia bakteryj octowych i ich rozwoju, z drugiej znéw strony
wysoka jego procentowos¢ rozw6j ich powstrzymuje. Stad wypada, ze nie tylko ze wzgledu na aromat i kwiat wina, lecz i ze wzgledu na
jego odpornos¢ przeciw fermentom octu trzeba si¢ stara¢, aby ono przynajmniej 10% alkoholu posiadato i aby nie dopuscic bakteryj, ktére
wszegdzie winu towarzysza.

Jak to zadanie spetnié?

Utrzymywaé w piwnicy nizkg temperature i wzbrania¢ do wina przystepu powietrza, bo w takich warunkach trzymane sztychu nie
ztapig. Gdy jednak sztych juz ztapaty, to powinni§my bakterye octu zabié.

Aby tego dopiaé celu, positkujemy si¢ trzema Srodkami: pierwszy polega na przelaniu wina sztychowatego do swiezo siarkg
wykadzonych beczek; drugi na dodaniu do wina 30 do 40 gram na 100 kwart kwasu salicylowego rozpuszczonego w spirytusie, trzeci na
ogrzaniu wina do 80°Cinaraptownem ozigbieniu.

Wszystkie te jednak srodki nie prowadza nas absolutnie do celu, bo wino skwasniale zawsze kwasem traci¢ bedzie, jedynie to
skorzystamy, ze dalszy rozwdj bakteryj powstrzymamy i tem ochronimy wino od pomnazania si¢ ilosci kwasu octowego. Wino kwasne
pozostanie kwasnem, w tym stopniu, w jakimsmy je zastali.

Zastosowanie Srodkéw neutralizujgcych lub wydzielajacych kwasy, jak: soda, potaz, wapno, magnezya etc. pogarsza jeszcze stan
wina, bo kwas octowy jest silniejszy od wszelkich innych kwaséw w winie, procz tego tymi Srodkami wydzielamy kwas jabtkowy, winny
etc., lecz kwas octowy pozostaje wolny (cz¢s¢ jakas) i z tego powodu smak i zapach octu takze pozostaje w winie.

Gdy powiekszymy ilos¢ srodkéw neutralizujacych kwasy o tyle, Ze zostang one zredukowane na 1-3%, to wtedy w winie utworzg si¢
sole alkaliow przeréznych, ktére nadadza smaku gorzko-stonego, procz tego wino stanie si¢ matowatem - bez smaku.

Z deszczu pod rynng!

Przy zastosowaniu kwasu siarkawego (wykadzenia beczek siarkg) ilos¢ siarki, majgcej by¢ spalong w beczce, zalezng jest od stopnia
skwasnienia wina, ktére na wysiarkowang beczke przela¢ mamy. Czem wigc wino bardziej jest skwasniale, tem mocniej wykadzi¢ nalezy
beczke. Ale kadzac siarka, o ile jej wigcej na beczke spalimy, o tyle pomnozymy kwas siarkawy w winie, co znéw nie jest pozagdanem.
Srodek ten zatem moze byé stosowany z wielkg
oglednosciaitylko do win poslednich.

Kwas salicylowy uSmierca bakterye octowe
i w ogdle wszelkie inne istoty z calg pewnoscia; lecz
wnosi do wina smak drapigcy, co takze pozgdanem by¢
nie moze. Chcgc zatem tem Srodkiem sztychowate
uratowa¢ wino, powinniSmy si¢ oglednie z nim
obchodzi¢ i umiarkowanie, aby za wiele nie doda¢. Na
100 kwart od 20-tu do 40 gram.

Raptowne podniesienie temperatury do 80°C
i raptowne ozigbienie sztychowatego wina do zera,
a jezeli mozna, nizej jeszcze, z cala pewnoscia zabija
bakterye octowe, lecz kwasu octowego w winie nie
niszczy tak jak poprzednie srodki. Kuracya wigc tym
Srodkiem nie dopuszcza dalszego rozwoju bakteryj ,
a tem samem powstrzymuje psucie si¢ wina; lecz wino
pozostaje w tym stopniu skwasnienia, w jakim je
w chwili rozpoczecia kuracyi zastalismy.

Z tego, cosSmy powiedzieli o srodkach przeciw
kwasnieniu win wypada, ze zaden z nich do celu nas nie
prowadzi. Otéz tak nie jest: kazdy z tych Srodkéw jest
dobrym, gdy uwzglednimy stopieri skwasnienia wina.
Do win mniej kwasnych mniejsza ilos¢, do wiecej
kwasnych - wigekszg uzy¢ nalezy, i précz tego wino
skwasniale z odpowiednig iloscig zdrowego wina
zmigszac, aby 0g6lng ilos¢ kwasu zredukowac i uczy-
ni¢ je ze wzgledu na smak znosnem. Rzecz jasna,
fermentuje si¢ po zastosowaniu Srodkéw od-
kwasniajacych - a do fersznitu** uzywa si¢ win jak
najmniej kwasnych.

* Fragment ksigzki ,,Kiperstwo” Konrada Niklewicza, inspektora
winnic w Austro-Wegrzech, wydanej naktadem autora w Warszawie
wroku 1895.

**kupaz

Zielona Gora. Miedzioryt Stanistawa Pary, 1987



Przeigyslaw Karwowski

Zielonogorski desant

T T W dniach 20-22 stycznia 2006 roku w Miejskim Osrodku Kultury i Sportu w Olesnicy
ﬁé“lcﬂ 3 . koto Wroctawia odbyt si¢ III Dolnoslaski Zlot Zimowy Stowarzyszenia Winiarzy
: ’Q’ -~ = 9 _ 1 Miodosytnikéw Polskich (http://wino.org.pl) wraz z konkursem win z dzikiej rozy
a Sile a i miodéw pitnych. Czlonkowie naszego stowarzyszenia z przyjemnoscig skorzystali
; 7 zaproszenia na sobotnig, otwartg, cz¢$¢ Zlotu. Ze wzgledu na niepewng pogode
trunki (wina z rézy Seweryna Czarneckiego, Marka Senatora oraz Karoliny
P i Mariusza Pacholakéw, a takze czworniak Przemystawa Karwowskiego oraz
E tréjniaki Marka Senatora i Agnieszki Kowalczyk) wystaliSmy wczesniej
- korzystajac z uprzejmosci organizatora, Rafata Wesotowskiego.
§ Na zlocie bylo wielu kolegéw znanych z internetowego forum

dyskusyjnego. Piszacy te stowa szczegdlnie cieszy si¢ z mozliwosci osobistego
s poznania Ziemowita Falata, autora poradnika ,Jak warzy¢ piwo”, oraz

‘0 Podczaszego Koronnego Macieja Zastawskiego, Wiceprezesa Zarzadu SWiMP.
E Nie chwalac sie, na 27 butelek zgloszonych do oceny w konkursie win
z dzikiej rézy, az 12 bylo ,,zielonogoérskich”. Pierwsze miejsce i ztoty medal zdobyt
Seweryn Czarnecki za wino ,,Rosa Canina suszona” rocznik 2004, zas srebrne medale
Marek Senator za wino ,,Cztery r6ze” 2003 i Mariusz Pacholak za wino ,,Dzika réza
suszona” 2005. Ponadto brgzowym medalem nagrodzono wspélne dzieto Karoliny

i Mariusza Pacholakéw - wino ,,Dzika réza” rocznik 2005.

Po konkursie win z dzikiej r6zy odbyt si¢ konkurs miod6éw, na ktérym juz nas nie bylo, gdyz z powodu zapowiadanych mrozéw
wyjechalismy z Olesnicy wczesniej. Z duzym zaskoczeniem odczytaliSmy wyniki, zamieszczone przez organizatorOw w internecie -
okazato si¢ bowiem, iz miody z naszego regionu zostaly wyr6znione medalami: srebrne otrzymali Przemystaw Karwowski za ,,Czworniak
Wisniowy” z roku 2004 i Marek Senator za ,, Tréjniak sliwkowy” rocznik 2005. Ponadto brgzowymi medalami nagrodzono miody Marka
Senatora - ,, Tr6jniak Litewski” rocznik 2005 i Agnieszki Kowalczyk - ,, Tréjniak gryczany” rocznik 2005. Zauwazono réwniez ,, Trojniak
Lipowy” rocznik 2005 Marka Senatora.

Medalisci z Olesnicy powiedzieli o sobie:

Seweryn Czarnecki (inz. informatyk, cztonek Stowarzyszenia Inzynieréw i Technikéw Mechanikéw Polskich): Informatyka to
nie tylko moja praca, ale i zainteresowania, mysle, ze dzigki temu udaje mi si¢ w jakis sposéb nadgzy¢ za tempem rozwoju tej dziedziny
nauki. Tematem winiarstwa ,,zarazil” mnie méj serdeczny przyjaciel Mariusz, z ktérym znamy si¢ od wielu lat, méwigc doktadnie to od 23.
Moge¢ smiato powiedzieé, ze wiele mu zawdzigczam i to nie tylko na gruncie winiarskim. C6z, mam zamiar w dalszym ciggu pogiebiac
moje zainteresowania winiarskie, w tym roku chciatbym zatozyé matg winnicg w Kozuchowie, gdzie moi rodzice maja troche gruntu.

Mariusz Pacholak (pedagog, nauczyciel akademicki Uniwersytetu Zielonogoérskiego): Moja ,,historia winiarska” rozpoczeta sie w
domu rodzinnym. Rodzice robili i nadal robig wina z wielu owocéw. To wlasnie Oni, mozliwe ze nieSwiadomie, zaszczepili we mnie
zainteresowania winiarskie. Od kilku lat, kazdego roku przygotowuje nastawy win z dzikiej r6zy. Z owocéw swiezych powstaje wino
,-Rosa Canina”, z suszonych ,,Rosa Rugosa suszona”, o mocy od 12 do 17% alkoholu. Do zrobienia nastawu z dzikiej r6zy zainspirowat
mnie m6j tes¢, ktory kilkanascie lat temu wyrabial wina. Jego, jak zauwazylem, mite wspomnienia dotyczace dzikiej rézy, koloru, bukietu,
byty tak zabarwione emocjonalnie, ze postanowitem sprobowac. Na ten cel zostawil mi nawet butle 30-litrowa w piwnicy! Sprébowatem i
wiem jedno: zawsze w mojej piwniczce znajdzie si¢ butla z dzikg r6za!

Wspdlny przepis medalistéw na wino
z dzikiej rézy suszonej (na 10 litrow nastawu,
wino polstodkie 0 mocy 16%): 1 kg owocu
suszonej rozy, 3-3,5 kg cukru (rozlozy¢ na
2 czesci), 10 g kwasku cytrynowego, pozywka,
drozdze winiarskie typu Tokaj; uzupelié¢
wodg.

Marek Senator (dr nauk med., prowadzi
praktyke stomatologiczng, winiarz od wielu lat,
razem z Agnieszkg Kowalczyk zamieszkat w pod-
zielonogorskim Niedoradzu, w domu z ciekawg
piwnicg): Miody pitne i wina produkujg od ponad
30 lat. Kontynuuje tradycje rodzinne. M6j dziadek
w epoce kartek na alkohol produkowat duzo wina
sliwkowego i innych wyzszych przetworéw z tego
wina. Bylo to na tyle dochodowe przedsiewzigcie,
ze za te pienigdze rodzice postawili duzg czesé
domu. Stare przepisy pozostaly.
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Uczestnicy konkursu, od lewej Mariusz Pacholak, Przemystaw Karwowski i Seweryn Czarnecki



Produkcja napojéw fermentowanych, w tym miodéw pitnych,

Marek Senator ma pewne stale, proste zasady technologiczne. Jezeli si¢ ich

° przestrzega otrzymuje si¢ dobry produkt. Miéd pitny produkuja

t a POpOlSkl tPunek drobnoustroje: drozdze i bakterie. Rolg miodosytnika jest po prostu

stworzenie im dobrych warunkéw. Matka drozdzowa, czyli silnie

fermentujgce drozdze z pozywka, powinna stanowié¢ 5 do 9%

objetosciowych calego nastawu. Drozdze produkujg alkohol w warunkach beztlenowych, ale rozmnazaja si¢ w obecnosci tlenu. Trzeba im

to umozliwié. Przy miodach owocowych warto matke drozdzowg zrobi¢ z owocdéw, a potem dopiero doda¢ midd. Drozdze nie lubig

zaréwno duzego stezenia alkoholu jak i duzego stgzenia cukru. Obydwa te czynniki wyraZznie hamujg fermentacj¢. Ja do produkcji

miodéw konkursowych uzytem wtoskich drozdzy wyhodowanych do produkcji win lodowych. Wycisnigty z zamarznigtych winogron sok

ma zblizone stgzenie to nastawu trojniaka. Pozostawialem zywe drozdze dzikie. Kiedys nietolerowanie, dzisiaj uznaje si¢ je za jedynych

producentéw gliceryny i glikolu, sktadnikéw nadajacych gtadkos¢ i migkkos¢. Innym czynnikiem wplywajacym na fermentacj¢ jest
stabilna temperatura fermentacji oscylujgca wokot 20 stopni. Warto codziennie mieszaé nastaw.

W warunkach malej produkcji rodzinnej majacej stworzyé produkt ekologiczny, naturalny i tradycyjny, nie stosuje si¢ metod
uzywanych przy produkcji zywnosci przemystowej, tej do marketéw. Przeciez historycznie nasze miody pitne nie byly poddawane
procesom agresywnej filtracji na filtrach membranowych, odfiltrowujacych nawet bakterie. Poddawano je tylko dziataniu czasu,
dekantowano, zlewano znad osadu, az otrzymywano klarowny produkt. Zreszta norma polska dopuszcza w miodach pitnych niewielkie
zmgtnienie przy dnie i nie ma potrzeby dodawania dziwnych substancji klarujacych, o jakich si¢ czyta w zaleceniach. Midd nalezy tylko
poddaé wptywowi czasu. Niewielka skala produkcji pozwala na wybdr najlepszych surowcéw. Produkcja miodéw pitnych mogta zostaé
uruchomiona w naszym regionie dzieki wspélpracy z firma ,,Nocori miody” z podzielonogérskiej Swidnicy. Ich miody w duzym wyborze
sg pewne i zawsze badane, szczegdlnie na zawartos¢ antybiotyk6éw i zanieczyszczeri przemystowych. Unikatowy w skali europejskiej
miéd wrzosowy pochodzi z potudniowych krancéw naszego wojewddztwa i to on jest podstawg wigkszosci moich miodéw. Mamy
najwigksze w tym rejonie Europy skupiska laséw, w duzej czgsci wykorzystywanych jako poligony wojskowe. To wlasnie stamtad
pochodzi najlepszy midd.

W ministerstwie rolnictwa _ Godzina 4.15. 2 lutego.

Spotykamy si¢: Roman Grad, prezes
Ogdlnopolskiego Stowarzyszenia Plantatoréw Winorosli i Producentéw Wina, Marek
Senator z winnicy Senator w Niedoradzu, producent wySmienitych miodéw, Jarek
Lewandowski z winnicy Lesna Polana w Proczkach koto Zaboru i nizej podpisany. Musimy
si¢ Spieszy¢, gdyz do odjazdu ekspresu z Poznania zostalo nam zaledwie dwie godziny.
Pedzimy tam samochodem przez zimowg noc. Celem podrézy jest wstgpienie obu
zielonogdrskich stowarzyszeii winiarskich w sklad Krajowej Rady Winiarstwa
iMiodosytnictwa oraz spotkanie z ministrem rolnictwa.

Pod gmach ministerstwa rolnictwa docieramy lekko spéZnieni, lecz pelni optymizmu.
Mamy wypracowane w wyniku konsultacji z zielonogérskim srodowiskiem winiarskim
oczekiwania w stosunku do tworzacych sig, szczegdétowych uregulowari dotyczacych
gtéwnie kontroli proceséw enologicznych oraz wprowadzenia wyrobéw winiarskich do
obrotu.

Pani minister okazala si¢ bardzo zainteresowana nowelizacja przepisow regulujacych
zasady wyrobu wina gronowego. Wyrazila tez zadowolenie ze zintegrowania si¢
zielonogdrskich winiarzy z Krajowg Radg Winiarstwa i Miodosytnictwa, co ma na celu
utworzenie profesjonalnej reprezentacji plantatoréw i producentéw wina gronowego z upraw
Staromiejski zautek. wlasnych. Biorgcy udziat w spotkaniu mgr Edmund Kosnik, przewodniczacy Krajowej Rady
Miedzioryt Stanistawa Pary, 1992 Winiarstwa i Miodosytnictwa, opowiedzial o bardzo dobrze rozwijajacej si¢ wspotpracy
winiarzy z wladzami miasta Zielona Géra w osobie pani prezydent Bozeny Ronowicz. Wspétpraca doprowadzita w efekcie do odradzania
si¢ historycznych tradycji Zielonej Gory, a szczegdlnie rozwoju plantacji winorosli oraz produkcji wina gronowego, ktére moze stac si¢ na
nowo produktem charakterystycznym dla tego regionu. Pani minister z duzym zaciekawieniem obejrzata pigknie ilustrowany album o
Zielonej Gorze. ,,To takie pigkne miasto jak gdzies daleko we Francji - powiedziala. - Zapraszam waszg panig prezydent do siebie, musze
poznaé Pierwsza Winogrodniczke”.

Roman Grad w naszym imieniu przedstawil pig¢ propozycji regulacji przepiséw, ktére w wyniku debaty spotecznej wydaja si¢ by¢
konieczne do wprowadzenia w pierwszej kolejnosci:

1. Stworzenie waskich programéw finansowych wspierajacych rozwéj winnic i produkcj¢ wina z upraw wiasnych.

2. Uznanie dziatalnosci polegajacej na uprawie winorosli i wytwarzaniu wina gronowego z uprawy wlasnej do 300 hektolitrow za
dziatalno$¢ rolnicza, kwalifikujaca prowadzacych do ubezpieczenia w KRUS-ie.

3. Stworzenie ztagodzonych przepis6w sanitarnych oraz fiskalnych wobec dziatalnosci rolniczo-winiarskiej do poziomu produkcji
300 hektolitréw wina gronowego wprowadzonego narynek w danym roku winiarskim.

4. W momencie przekroczenia limitu ustawowego 25.000 tysiecy hektolitréw wina gronowego z upraw wiasnych uznanie
istniejacych towarowych nasadzen winorosli zgodnych z ustawg o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich za mieszczace si¢
przyznanym Polsce limicie powierzchni winnic.

5. Umozliwienie czlonkom stowarzyszeri winiarskich okazjonalnego obrotu winem gronowym regionalnym z upraw wtasnych,
w oparciu o kazdorazowq decyzj¢ wlasciwego urzedu na zakup ograniczonej ilosci znakéw akcyzowych przez stowarzyszenia winiarskie.

Nasze postulaty zostaly wystuchane z zainteresowaniem i uwagg. Pan Krzysztof Potocki, wysoki rangg urzg¢dnik ministerstwa
rolnictwa, zostal zobligowany do bezposredniej wsp6tpracy z Krajowa Rada Winiarstwa i nowo utworzong sekcjg wina gronowego.

Natomiast efektem naszego spotkania z KRWiM stalo si¢ utworzenie sekcji win gronowych z upraw wtasnych przy Radzie. Sekcja
bedzie konsultantem przy tworzeniu przepiséw wykonawczych do ustawy winiarskiej, powstajacych w ministerstwie rolnictwa. Jej
szefem zostal nizej podpisany, zastepcg - Roman Grad.

Marek Krojcig



Zdzistawa Krasko Pierwsza wiadomos¢ o butelce, jako naczyniu stuzacym do
- przechowywania i transportowania wina, znajdujemy w XV wieku.
F lasz ka, czyll butelka Butle albo flasze - naczynia szklane z waska szyjka o matym otworze
- znane byly znacznie wczesniej w rejonie basenu Morza
Srédziemnego. Wyrabiane poczatkowo z gliny albo alabastru stuzyty do celéw aptekarskich i podréznych.

Szklane butelki pojawity si¢ w Polsce w wieku X VI dzigki niemieckim kupcom, a nazwa flaszka przyjeta si¢ szybko niemal w catej
Europie. Popularne w X VII wieku tzw. flaszki puzdrowe towarzyszyty bogatym kupcom w podrézy. Wozone w drewnianych skrzyniach-
puzdrach z przegrédkami wylozonymi aksamitem, flaszki z bialego szkta, zdobione inicjatami wiascicieli, mialy najczesciej ksztatt
czworoboczny i zamknigcie ,,cynowymi szrubami", jak pisze Gloger.

Weczesng forme butelki o baniastym brzuscu zaczgto powoli zastgpowaé innymi formami. Od XVII wieku pojawiajg si¢ ksztalty
smuklejsze, o cylindrycznym korpusie, z szyjkami przechodzacymi ptynna linig w trzon.

Producenci coraz popularniejszych win refiskich, francuskich, wloskich czy hiszpariskich dla swoich winiarskich wyrobéw zaczeli
zamawia¢ odmienny indywidualny ksztalt, kolor i pojemnos¢ butelek, co stawato si¢ znakiem rozpoznawczym dla danego gatunku win.
Tak wiec Hiszpania i Portugalia rozlewata swoje trunki w tzw. maderéwki i hiszpanki - wysmukte butelki z lekko wydetg szyjka. Wtosi
swoje lekkie wina czerwone chianti czy biate orvietto wlewali do pgkatych butelek oplatanych rafig.

W Polsce przyjety si¢ niemal wszystkie formy butelek. Dla lepszych gatunkéw win stosowano popularny ksztatt dzwonu, dla miodéw
miodéwki z lekko poszerzonym dotem, czy bocianki - butelki o dlugich szyjkach do przechowywania wegrzyna. Popularne byty tez
potlitrowe banki, formy gruszkowate, przysadziste, pekate, mniej lub bardziej ozdobne czy tzw. butliki - niewielkie ozdobne buteleczki
z jakich pito tylko doskonate wina przywozone z rejonu basenu Morza Srédziemnego. Formy butelek podporzadkowano gatunkom win,
akolor szktaich barwie. I tak szkto zielone napetniano winem biatym, brgzowe czerwonym, a w butelkach z bardziej wytrzymalego szkta
czarnego przechowywano wina musujgce i szampany.

W tego typu butelki rozlewano tez od 1826 roku wino musujace tloczone z zielonogdrskich wmogron Produkowane w Zlelonogors—
kiej wytworni Gremplera, byto odpowiedzig wschodniej Europy na francusklego | |
szampana. Przedwojenna butelka, z ciemno-zielonego szkta i mocno
wklesnietym dnem, napetniana byta winem musujgcym ,,sekt”, czyli najstarszym
niemieckim szampanem produkowanym przez Carla Samuela Hauslera. Ten
pochodzacy z Jeleniej Gory przemystowiec wraz z wiascicielem winnego
wzgbrza (dzisiaj przy Palmiarni) Gremplerem i zielonogdrskim finansistg
Forsterem zalozyl najwigksza w historii miasta wytwdrni¢ wina, bedacg
roéwnoczesnie najstarsza fabryka ttoczaca szampana we wschodnich Niemczech.

Uruchomiona po wojnie zielonogérska winiarnia w pierwszych latach
rozlewata wino prawdopodobnie do poniemieckich butelek, a w jej nazwie
niezmiennie figurowat ,,Grempler”.

Zapotrzebowanie na butelki wzrastalo z coraz wigkszym pedem do
spozywania wina. W procesie technologicznym byl to produkt
nieskomplikowany, okreslany jako ,,sortyment prosty”. Masowo wytwarzane
butelki powoli wyparty to, co wezesniej byto dzielem zrgcznych rak szklarza-
artysty. Dzisiaj z podziwem patrzymy na flaszki o niepowtarzalnych ksztattach,
malowane emaliami, trawione i szlifowane w delikatne ornamenty i reliefy.
Zawarty w nich urok, czgsto sentymentalny i cieply, jest dokumentem minionej
epoki i historig niejednej dawnej manufaktury szklarskie;j.

Miedzywojenna
butelka po szampanie ,,Sekt”,
wyeksportowanym do Legnicy

(ze zbiorow
Dariusza Wieczorka)

Butelka po winie jabtkowym

., Reneta Kardynalska”,
wyprodukowanym ok. 1946 r.

w Paristwowej Wytworni Win

, Grempler” w Zielonej Gorze

_ (ze zbioréw Dariusza Wieczorka)




Winne grono, wino oraz
rytualy i tradycje zwigzane z jego
wytwarzaniem, a takze spo-
zywaniem - wszystko to stanowito
motyw stale przewijajacy si¢
w dzietach malarstwa i rzeZby. Sam
motyw winnej latorosli niesie ze
sobg wiele znaczen symbolicznych.
Symbolika winorosli i wina moze
odnosi¢ si¢ bezposrednio do religii,
jakido kultury i historii, poczawszy
juz od antyku. Szczegdlnego wy-
miaru nabral 6w motyw w sztuce
sakral-nej. W sztuce nowozytnej
za$ wieniec z liSci 1 owocéw win-
nego grona pojawia si¢ jako nie-
odiaczny atrybut antycznego boga
wina Bachusa.

W zbiorach Dzialu Winiar-
skiego Muzeum Ziemi Lubuskiej
w Zielonej Gérze znajduje si¢ kilka-
dziesigt obrazéw 1 grafik zwigza-
nych z szeroko rozumiang kulturg
wina, ukazujacych poszczegdlne
etapy jego produkcji, jak i jego Triumf Bachusa, olej na ptémie
konsumpcje. W niniejszym artykule zostang opisane dwa niezwykle interesujgce, lecz jak dotad pomijane w przewodnikach muzealnych,
eksponaty.

Pierwszy z nich jest kopig stynnego obrazu hiszpariskiego malarza pracujacego na dworze Filipa IV - Diego Velazqueza (1599-1660).
Obraz ten nosi tytut ,,Los borrachos” (oryginal w muzeum Prado w Madycie), kopia znajdujgca si¢ w zielonogérskim muzeum opatrzona
jesttytutem: ,,Pijgcy wino”. W literaturze dzieto Velazqueza okreslane jest takze tytutem ,,Triumf Bachusa” . Obraz ten ukazuje boga wina
Bachusa w towarzystwie biesiadujgcych mezczyzn, jest to zatem interesujgcy przyklad przenikania si¢ tematyki mitologicznej
z rodzajowg. W calosci przedstawienia ujetego na tle pejzazu wydzieli¢ mozna dwie zasadnicze strefy: strona prawa ukazuje grupe
pijacych mezczyzn z pospdlstwa, z ktoérych jeden trzymajac kielich z winem zdaje si¢ spoglada¢ na widza, niejako zapraszajac go do
udzialu w biesiadzie oraz strona prawa - zarezerwowana dla postaci mitycznych: Bachusa i towarzyszacego mu satyra. Te dwie strefy
przenikaja si¢ wzajemnie i uzupetniaja. W ,,Triumfie Bachusa” mtody Bachus stanowi przeciwienstwo starych opojow.

Dzielo to ujawnia tendencj¢ do niemalze naturalistycznego ukazywania poszczeg6lnych typéw ludzkich - tak charakterystyczng dla
wczesnego etapu tworczosci Velazqueza. Kopia tego obrazu w zbiorach MZL-u w swietny sposéb nasladuje wirtuozerska technike
hiszpariskiego mistrza: szerokie i odwazne pociggniecia pgdzlem, upodobanie do barw ztamanych i ziemistych bragzéw, pojawiajgce si¢
wiasnie najczgsciej w poczatkowym etapie tworczosci.

Kolejnym ciekawym przyktadem dzi ¥ i o : ¥
autorstwa, wykonana technikg litografii.
Grafika ta noszaca tytul ,Jesien”
(najprawdopodobniej jedna z cyklu
przedstawiajacego Pory Roku) ukazuje
moment wznoszenia toastu podczas
winobrania. Cato$§¢ ma charakter
rodzajowy i narracyjny i w odréznieniu
do wczesniej opisywanego dzieta, pozba-
wiona jest elementéw antycznych. Po
prawej stronie ukazany jest moment
znoszenia z winnic zebranych owocéw,
po lewej jako gléwng dominantg -
ukazano grup¢ wiwatujgcych ludzi,
radujacych si¢ zudanych zbioréw.

Dzieta te stanowiag jedynie waski
wycinek zbioréw ikonograficznych g A
Dzialu Winiarskiego. Zawierajag one P ) & i,
rézne motywy zwigzane ze znaczeniem [ s e W T
wina dla kultury europejskiej. Pierwsze 7 Bt ., et
nich w spos6b wyrazny nawigzuje do jesier. Litografia, Niemey XIX w.
tradycji antycznych, ktére tgczy z
przedstawieniem rodzajowym. Natomiast w drugim scena rodzajowa ukazana jest na tle narracyjnym, co stanowi swietne przedstawienie
obyczajowosci tamtej epoki.

-

* Arkadiusz Cincio jest kierownikiem Dziatu Winiarskiego w Muzeum Ziemi Lubuskiej.
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Der Erfinder def G)’riinberger GChampagnery

Carl Samuel Haiusler, der bekannte

100 Jahre i '*,. Erfinder des ,,Holzcements”, ist nicht nur der
;‘e_"npi r‘D.E:.-c;T / ({ Veredler der schlesischen Obstkultur,
7 / renilel G (D0, soniem uch der St dr Chanpagrer
/ . 2 Va5 /s . nd geworden. Einer
: ’” Lebensskizze des im Jahre 1853
7 C.‘/'fﬁ%édf@ fgf R o A ot e eds: Entschlafenen, dessen Firma vor Wochen ihr
: Ghagevindol 1526, sechzigjdhriges Jubildum feierte, entnehmen
e L wir folgende, fiir Griinberg besonders
*—;.* ﬁ%ﬁ :} P : ﬁ?ig%%} < interessante Mi“ttheilungen: ,.Ein rein(.fr
”&w‘ A oo ol P o < Zufall brachte Héusler auf den Schaumwein
Talatin 122 Tabugtineamy Al : S 4 gmaaagote o oder Mousseux; um einen Freund zu
f@i% '_E [%ie’ _(w L 5 ,n‘{’ —.»*F = bewirthen, holte er einst im Jahre 1822 einige
g ecrn F LA, "‘{*” Yerirh :ss‘.':.rp ~ gelagerte Flaschen Apfelwein aus dem
I Yy b _'_'-';'Hrj| Keller, und die Korke flogen ihm dabei an den
rf.. wivank S |.,EI':RQ 'al o ; Kopf
Fostechsns-tanin - Heaso 703 N L Das war die Veranlassung zur

Fabrikation schlesischen Champagners, der
dann jahrelang unter fremdem Etikett sich
Bahn machen mufite durch das dicke Vorurtheil der Menge, gegen den Aberglauben, der Champagner sei eben ein Naturprodukt der
Champagne, nicht ein Produkt der chemischen Kunst; bis endlich das schlesische Gewichs den Glauben an seine Ebenbiirtigkeit sich
errungen hat. Hausler erreichte freilich sein Ziel nicht ohne theures Lehrgeld zu bezahlen: denn die Flaschen sprangen ihm zu Hunderten
und iiberschwemmten mehr als einmal seinen Keller. Aber er drang durch. ,,Solche bittre Erfahrungen - sagt er - muf ein Erfinder machen,
ohne dadurch die Ausdauer und den Muth zu verlieren; dabei macht er manche neue Entdeckungen und wird an Erfahrungen immer
reicher”.

Er griff zur Feder, schrieb einen Aufsatz iiber Apfelwein und Champagner, und annoncirte seine Produkte in der Schles. Zeitung.
Bereits 1824 ersetzt er den Cyder als Grundlage seines Schaumweins durch den Saft der Griinberger Trauben. Seine Produktion stieg nach
und nach auf 50.000 Flaschen im Jahre; an Bruch hatte er nur noch 6%, wihrend man in Frankreich 33,3% darauf rechnet, und seinen
Schaumweinen - schriebt er - als eine Folge seiner Fabrikationsweise, 20jdhrige Dauer zu, wihrend die franzosischen 2 bis 3,
ausnahmsweise 6 bis 7 Jahre halten; er 146t seinen Mousseux vollstidndig auf der Flasche abgihren, diese hingegen suchen sich durch
Spritzusatz zu starken. ,,Der Wurf der Meisterschaft - sagt Justizrath Neumann in seinen Mittheilungen zur Geschichte des Griinberger
Weinbaues in der hochinteressanten Schrift des Geh. Reg.-Rath Jakobi - gelang dem Hirschberger Kaufmann Carl Samuel Hausler, der in
seinem Streben so gliicklichen Erfolg hatte, dafl der Griinberger Champagner in den ersten Jahren seines Bestehens ein fast européisches
Aufsehen machte.

Der Benjamin unter den deutschen Weinen hatte die Siegesbahn der Befreiung von schméhlichen Joche des moussirenden
Franzosenthums betreten; eine unglaubliche Reckheit, deren selbst seine vornehmen Briider am Rheine und an der Donau sich schuldig zu
machen bisher nicht gewagt hatten, was sie erst spiter auf den FuBtapfen des verachteten Bruders versuchten. Der Wurf war gelungen
doch deshalb erst recht ward der kecke Neuerer gekreuzigt. Man i A =
trank offentlich (leider #icht deutscher Schwiche wiirdig!) den §ii.
Griinberger Champagner nur der Curiositit wegen, um ihn zu §#: 0
beléicheln - doch aufs Beste lieB man sich ihn munden, erschien er § |

Z zasobow Archiwum Paristwowego w Zielonej Gorze, sygn. 4747

umhingt mit den Lappen fremdldndischen Etiketts, kostete er ﬁ m A s
dreimal mehr, als das miachtete Vaterland ihn mit Freuden dem f§ ' ,” sl
begliickten Feinschmecker verkauft hitte. Inzwischen errichte J.'/ *ﬁ’ k & i
Griinberg weinigstens zum Theile seinen Zweck; sein Schaumwein || il
ward getrunken, wenn auch unter dem Liigenschilde von Epernay, §i' - - E;, e Lol E:, o, 1 j L ﬁf

Rheims, Versenay etc. Dafl der Champagner aus Griinberger Trauben .
dem Frankreichs fast ebenbiirtig ist, haben die Priifungen bei den §:° o {
verschiedenen Weltausstellungen anerkannt, hat selbst eine in der |- irintery & Sifles.
Champagne von den Chefs erster dortiger Héuser veranstaltete
sorgfiltige Untersuschung festgestellt".

_Eﬁmm Y S"riﬁfr.{e{fwi

ey o Epazial-.Fuuung far dia 2
; Hansa-Weinstuben, Salzwedel
Beilage zum Griinberger Wochenblatt Nr. 70, 2 September 1875. ! ,‘-q E : L ' L

s

Ze zbiorow Muzeum Ziemi Lubuskiej



Przemystaw Karwowski

Seminarium szkoleniowe we Wroctawiu

W srode 25 stycznia Dolnoslaski Osrodek Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu zorganizowal w swojej siedzibie seminarium
szkoleniowe nt. ,,Rozw6j uprawy winorosli w potudniowo-zachodniej czgsci Polski”, na ktére zaproszono cztonkéw i sympatykow
Nadodrzanskiego Centrum Uprawy Winorosli (www.dodr.pl). Winiarze lubuscy byli reprezentowani przez Zygmunta Pretkowskiego
i Przemystawa Karwowskiego z zarzagdu OSPWiPW, Kinge i Roberta Koziarskich z winnicy ,,Kinga”, Elzbiete Wisniewska z LODR
w Kalsku i Agnieszke Barczyk, opiekuna zielonogdrskiego Winnego Wzgoérza z ramienia ZGKiM.

Uczestnikéw powitat dyrektor DODR, dr inz. Roman A. Sniady. Nastepnie glos zabrat pan Jarostaw Oko, ktéry przedstawit sytuacije
winnic krajowych i sprzedaz wina w Polsce w swietle obecnych przepiséw prawnych.

Aktualnos¢ i waga tych probleméw wywotata zywga dyskusje, w ktérej gtos zabrali m.in. tacy znani winiarze jak panowie Leszek
Telatyniski i Witadystaw Deptuta. Piszacy te stowa, na dowdd trafnej oceny sytuacji, przedstawit postulaty sSrodowiska zielonogérskiego,
ktére w petni zgadzajq si¢ z tezami referatu. Przygotowano je na wspélnym zebraniu zarzgdéw dwdch naszych stowarzyszeri winiarskich,
w celu zgloszenia na posiedzeniu Krajowej Rady Winiarstwa i Miodosytnictwa w dniu 2 lutego br. Najwazniejsze z nich to:

-uchwalenie dla matych producentéw ztagodzonych przepiséw dotyczacych produkcji i wprowadzania do obrotu wina;

- uznanie uprawy winorosli za dziatalnos¢ rolniczg objeta ubezpieczeniem KRUS;

- zalegalizowanie sprzedazy bezposredniej na podstawie uproszczonych procedur;

- uwzglednienie zasad regionalnego rozdziatu limitéw nasadzen w oparciu o systematyczne monitorowanie procesu powstawania
winnic;

- uzyskanie mozliwosci doptat oraz Srodkéw pomocowych UE dla rozwoju winoroslarstwa, produkcji wina z upraw wiasnych
iprzetworstwa.

Stanowisko NCUW obiecaliSmy przekazaé Krajowej Radzie Winiarstwa i Miodosytnictwa. Byla tez chwila wspomnien, kiedy to
pokazano fotoreportaz ze ,,.Swieta Wina” w Srodzie Slaskiej. Na nim réwniez bylismy obecni!

Nastepnie dokonano wyboru Rady NCUW, a jej nowo powotani cztonkowie wytonili sposrdd siebie zarzad w sktadzie nastepujacym:

Roman Andrzej Sniady, dyrektor DODR we Wroctawiu - Przewodniczacy Rady Nadodrzariskiego Centrum Uprawy Winorosli

Joanna Palij - wiceprzewodniczaca Rady Nadodrzanskiego Centrum Uprawy Winorosli

Przemystaw Karwowski - wiceprzewodniczacy Rady Nadodrzanskiego Centrum Uprawy Winorosli

Leszek Telatynski - cztonek zarzadu

Kinga Kowalewska - cztonek zarzadu.

Przewodniczacy Rady oméwit zamierzenia NCUW, m.in.:

* stworzenie centrum szkoleniowego;

* przygotowanie projektow Nadodrzanskich Szlakow Winnych, ekologicznej uprawy winorosli oraz dzialalnosci gospodarstw
agroturystycznych;

* organizacja ogélnopolskich konferencji winoroslarskich 28 IV we Wroctawiu i 17 IX w Srodzie Slaskie;.

Dtluzej zatrzymat si¢ na programie II Ogélnopolskiej Konferencji Winoroslarskiej, ktérg zaplanowano na 28 kwietnia. Zebranie Rady
zakoriczono pamigtkowym zdjeciem.

Dzigkujac dyrekcji DODR we Wroctawiu za zaproszenie i udane seminarium, chciatbym podkresli¢ rosngcg ilos¢ artykutéw w dziale
»Winnica” miesi¢ecznika DODR ,, Twéj Doradca Rolniczy Rynek”. W numerze grudniowym byly az cztery: ,,Historia uprawy winorosli i
winiarstwa nad Odrg” (cz.2), ,,Grona, ktére leczg”, ,,Winnica po polsku” i ,,Quo vadis polskie winoroslarstwo”. Tak trzymac Panie
Dyrektorze!

Jurij Bielik (Ukraina) ® Wiadystaw Deptuta Przez ostatnich kilka lat wystgpujg niekorzystne dla normalnego rozwoju i
& 4 owocowania winorosli warunki klimatyczne. Jedng z gléwnych przyczyn
zabo cz mroz obnizenia si¢ produktywnosci jest uszkodzenie winnych roslin przez mrozy.
Pojawia si¢ zatem pytanie: kiedy, co i jak trzeba zrobi¢, Zeby otrzyma¢ plon

nawet na porazonej przez mrozy winnicy, a takze szybko ja odbudowac?

Przede wszystkim, nalezy okresli¢ stopient uszkodzenia roslin. Pierwszy
przeglad winnicy robimy wczesng wiosng, przed poczatkiem wegetacji. Nalezy
oceni¢ stopient uszkodzenia oczek i jezeli ich stan jest staby, dotyczy to réwniez
pozostatych czegsci krzewu.

Stan oczek oceniamy w nastepujacy sposéb. Z jednego krzewu kazdej
odmiany lub grupy odmian o jednakowej mrozoodpornosci bierzemy do kontroli
pedy analogiczne do tych, ktére mogtyby by¢ pozostawione na owocowanie. Pedy
dolnymi korcami zanurzamy w wodzie i trzymamy w cieplym pomieszczeniu
przez 2-3 dni, a nastgpnie kazde oczko zyletkg lub bardzo ostrym nozem
rozcinamy wzdtuz. Na rozcigciu zobaczymy jeden centralny i dwa po boku
roztozone zapasowe paki. ,Zywe” maja kolor zielony, a porazone s3
ciemnobrazowe.

Stan tkanek jednorocznej tozy sprawdza si¢ réwnoczesnie z analizg pakow.
W tym celu na lozie robimy podiuzne i poprzeczne cigcia. Jezeli lyko i
przylegajace do przegrody (wezla) warstwy drewna czgsciowo zbrgzowialy, to
stopiefi uszkodzenia 16z jest nieznaczny. O silnym uszkodzeniu jednorocznych 16z
Swiadczy petne zbrgzowienie tkanek na poprzecznym cigciu.

Uszkodzenie jednorocznych 16z w stabym lub srednim stopniu nie jest
grozne, poniewaz zywa miazga tworzy nowe tkanki w miejsce starych i martwych.
Takie tozy bedg funkcjonowac catkowicie normalnie. Gdy tozy sg mocno
zbrgzowiale, trzeba je uzna¢ za martwe. One w rozwoju rosliny nie bedg braé
udziatu.

Dalszy ci tronie 11
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Stan wieloletnich czes$ci krzewu nalezy sprawdzié w przypadku znacznego uszkodzenia jednorocznych 16z. Czesci zdrowe na cigciu
maja biaty lub lekko bragzowy kolor, a tkanki uszkodzone przybierajg kolor bragzowy lub czarny.

Stan systemu korzeniowego sprawdzamy tylko przy znacznych uszkodzeniach wieloletnich czgsci krzewu. W tym celu w nieduzej
odlegtosci od pnia ostroznie rozkopujemy ziemi¢. Na poczatku oceniamy stan korzeni roztozonych w gérnych warstwach gleby, a gdy sa
mocno porazone, to stopniowo rozkopujemy i sprawdzamy korzenie roztozone glebiej. Korzenie zywe na cigciu maja kolor bialy, a
uszkodzone bragzowy. Uszkodzenia korzeni cienkich o grubosci 2,5 mm w gérnych warstwach gleby dla krzewdéw z dobrze rozwinigtym i
roztozonym na potrzebnej glebokosci systemem korzeniowym nie sg grozne. Jezeli korzenie sq porazone nie tylko w gérnych, ale i w
glebszych warstwach gleby, to obcigzenie krzewdw zmniejszamy, a tozy tniemy kréce;j.

Ciecie krzewow uszkodzonych przez mrozy. W tych przypadkach, kiedy z jakiegos powodu we wczesnym okresie wiosennym nie
byto oceny stanu przezimowania krzew6w winorosli, to oceniamy go p6Zniej wedtug ilosci resztek pakéw. Przy porazeniu stabym, trochg
pbZniej niz zwykle zaczynajg si¢ rozwijac paki zapasowe jednorocznych 16z, a przy silnym - jeszcze pdzniej - Spigce paki na wieloletnich
czgSciach krzewu. W przypadku wymarznigcia calej nadziemnej czesci krzewu jeszcze przez jakiS czas pojawiajg si¢ latorosle
ze $pigcych pakéw na podziemnej czgsci krzewu. Jezeli sg to krzewy na korzeniach wiasnych, to roslina przezyje, ale gdy jest szczepiona,
to trzeba jg zaszczepi¢ ponownie lub usungc - i stad wyzszos¢ odmian na korzeniach wtasnych w naszych warunkach klimatycznych.
Jezeli porazone sg tylko paki centralne (nie wigcej niz 50-60 %), a wszystkie pozostale czgsci krzewu sg zdrowe, to cigcie robimy w
normalnym czasie. Obcigzenie krzewéw zwickszamy bioragc pod uwage martwe oczka, czym likwidujemy braki i zapewniamy
otrzymanie normalnego plonu. Obtamywaniem pgdéw zielnych ostatecznie ustalamy obcigzenie krzew6w pedami i gronami.

Przy uszkodzeniu pakéw w oczkach na 70-80% i wigcej, a takze znacznym uszkodzeniu jednorocznej tozy, krzewy tniemy w dwéch
terminach. Pierwszy raz wczesng wiosng uwalniamy je od wszystkich 16z wyraznie nieprzydatnych do owocowania (cienkie, potamane i
niedojrzale), jezeli nie byly one zlikwidowane jesienig. Wszystkie
dobrze rozwinigte tozy i pasierby zostawiamy. Po rozwinig¢ciu si¢
pedow zielnych robimy cigeie drugie - krzewy tniemy ostatecznie i
jednoczesnie oblamujemy niepotrzebne pedy zielne. Cigcie drugie
nalezy zakonczy¢ przed poczatkiem kwitnienia.

Ustalenie formy krzewdéw. Przy duzym uszkodzeniu
krzewdéw przewaznie naruszona jest i forma krzewo6w, dlatego przy
obtamywaniu nalezy obowigzkowo zostawi¢ lepsze, dobrze
roztozone i nadajace si¢ do odbudowy krzewow latorosle. Jezeli
jednoroczne tozy zgingty catkowicie, a wieloletnie czesci krzewu sg
uszkodzone bardzo mocno, to w czasie cigcia odrzucamy wszystkie
martwe czesci. Formg¢ krzewéw odbudowujemy z peddw,
rozwijajacych si¢ ze Spigcych pgkéw wieloletniego drewna. Pedy
najsilniejsze, osiggajace dtugosé 8-10 weztdéw uszczykujemy nad 7-
8 wezlem i wigzemy pod katem, bliskim poziomego. W ten spos6b
tworzymy warunki do rozwoju pasierbéw, na ktérych mozna
otrzymac zadowalajacy plon w tym samym roku i wykorzystaé je do
odbudowy owocowania krzewéw w roku nastepnym. U roslin,
ktérych nadziemna czg$¢ jest mocno uszkodzona, ale dobrze
zachowat si¢ system korzeniowy - odrzucamy wszystkie martwe
czesci, z pozostawieniem zdrowej, nie uszkodzonej przez mrozy
podziemnej czg¢sci krzewu. Zwykle przy tak silnym uszkodzeniu
krzewéw przez mrozy ze $pigcych pakéw rozwija si¢ stosunkowo
mato pedéw. Dlatego, dla zapewnia rozwoju wigekszej powierzchni
lisciowej i by nie naruszyé stosunku miedzy nadziemng i
podziemng czg¢scig krzewu, a takze przyspieszy¢ odbudowe jego
formy, nalezy stworzy¢ korzystniejsze warunki dla rozwoju pgdéw
drugiego porzadku, tj. pasierbéw. W tym celu, gdy pedy osiggng 9-
10 wezléw, uszczykujemy je nad 7-8 weztem dla otrzymania plonu
na pasierbach, a u tych z nich, ktére sg potrzebne dla odbudowy
formy, uszczykujemy tylko wierzchotki, gdy pedy osiagng dlugosé
przysztych ramion. Uszczykniete pedy w miar¢ mozliwosci
wigzemy w potozeniu bliskim poziomemu.

Przeszczepianie krzewéw uszkodzonych przez mrozy. Przy
bardzo silnym porazeniu mrozami lub pelnym wymarznigciu cz¢sci nadziemnej, krzew scinamy na czarng glowe i formujemy od nowa
lub zamieniamy odmiany przez szczepienie. Szczepi¢ mozna sposobem tradycyjnym w rozszczep kilkoma zrazami - w zaleznosci od
grubosci podktadki. Jednakze takie rany stabo przy duzych srednicach pnia zarastajg, sg porazane przez choroby, a szczepy krotko zyja.
Najlepiej doczekac si¢ wilczych pedéw, wytamacd niepotrzebne i wykonac szczepienie dojrzatym lub zielonym zrazem w wyrosty ped, gdy
osiggnie on potrzebng do szczepienia dlugos¢ i grubosé.

Pielegnacja krzewow uszkodzonych przez mrozy. Porazone przez mrozy winnicze nasadzenia potrzebujg starannej pielegnacii.
Nalezy stosowaé wszystkie zabiegi majgce na celu gromadzenie wilgoci w glebie, zatrzymywacé wody sptywajgce i topniejgce oraz
przeprowadza¢ wiosenne podlewanie. W marcu nalezy da¢ pelng dawke nawozéw mineralnych. Glebe uprawiamy na gigbokosé 20-25
cm. W ciggu calego sezonu zwalczamy szkodniki i choroby. Zaniedbanie pielggnacji krzewéw doprowadzi nie tylko do obnizenia
plonowania w roku biezgcym, ale i w latach nastgpnych. I odwrotnie, w swoim czasie i starannie wykonane zabiegi pozwolg w wielu
przypadkach na otrzymanie odpowiedniego, wysokiej jakosci plonu w roku biezagcym i w krétkim czasie na odbudowanie uszkodzonych
winoroslowych nasadzen.

Zielona Gora. Miedzioryt Stanistawa Pary, 1978

Jurij Bielik (Ukraina)  Wtadystaw Deptuta
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