Nowe wiadze ZSW

Na walnym zebraniu Zielonogérskiego
Stowarzyszenia Winiarskiego w dniu
25 stycznia, po nieudzieleniu absolu-
torium poprzednim wiadzom wybrano
nowy skfad zarzadu. Prezesem zostat
Marcin Moszkowicz, a jeqo zastepca
Jerzy Hadzicki. Obowiazki skarbnika
objeta Renata Wisniewska, sekretarza
Jarostaw Lewandowski. Cztonkami
zarzadu zostali Zygmunt Pretkowski

i Krzysztof Swigton. Decyzja nowych
whadz zebrania zarzadu, otwarte dla
wszystkich zainteresowanych, beda
odbywac sie w kazdy pierwszy wtorek
miesiaca, 0 godz. 17.00 w Palmiarni.

Lubuska Winnica w Zaborze
Marszatek Wojewddztwa Lubuskiego
Elzbieta Polak spotkata sie 26 lutego

Z winiarzami oraz koordynatorami
projeku. Rozmowa dotyczyta har-
monogramu dalszych dziatan, a takze
mozliwosc wymiany doswiadczeri

w tym zakresie z winiarzami w Europie.
Powstajaca w Zaborze najwieksza w Pol-
sce samorzadowa winnica jest jednym

Z priorytetéw zarzadu wojewddztwa,
ktdry konsultuje obecnie projekt budowy
Lubuskiego Centrum Winiarstwa na tere-
nie winnicy. Centrum bedzie obstugiwac
ruch turystyczny i posiadac wzorcowq
winiamie.

Wawrzyn Literacki dla winiarza
27 lutego w Sali Debowej Wojewddzkiej
i Miejskiej Biblioteki Publicznej w Zielo-
nej Gorze nastapito wreczenie Lubuskich

Wawrzynow Literackich laureatom
dwudziestej juz edycji konkursu na
najlepsza ksiazke roku. Wawrzyn i listy
gratulacyjne od prezydenta Zielonej
GOry, wojewody i marszatka wojewddz-
twa lubuskiego otrzymat Mirostaw
Kuleba za historie zielonogérskiego
wina i winiaku pt.,,Enographia Thalloris”.
Jej wydawca — Fundadja, GloriaMon te
Verde” — zostata wyrézniona dyplomem
za walory edytorskie ksiazki.

Historyczny rok 1314

Pierwsza pisemna wzmianka o istnieniu
winnic w Zielonej Gérze pochodzi z 1314
roku. Okragta siedemsetna rocznica

jest dobrg okazj dla przypomnienia
winiarskich tradycji Zielonej Gory.
Uczestnictwo w obchodach jubileuszu
zqtosity: drukamia Ligatura, Centrum
Informadji Turystycznej w ratuszu, Wo-
jewddzka i Miejska Biblioteka Publiczna
im. C. Norwida i Zarzad Okrequ Polskiego
Zwiazku Filatelistéw. Redakcja, Winiarza"
i Fundacja, Gloria Monte Verde" zapra-
szaja lokalne media i inne zaintereso-
wane instytugje do wspdtuczestniczenia
w rocznicowych przedsiewzieciach,
majacych na celu promocje miasta
iregionu.
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La Preciosa Sangre de Christo (La Vindimia Mistica), obraz olejny, hiszpariska sztuka kolonialna, XIX w.

Mirostaw Kuleba

PRECOSISIMA SANGRE

Jest w sztuce sakralnej nurt malarstwa, bardziej zapewne naiwnego niz wyrafinowanie artystycznego,
inspirowany Naj$wietsza Krwig Jezusa Chrystusa. Sens tych obrazéw, na ktérych anioty, a czasem biskupi
i papieze, zbieraja krople krwi Zbawiciela do ztotych kielich6w, jest zwiazany z ofiarg eucharystyczna. To
nasze wino prawdziwe, wino zycia. Przypomina, ze cywilizacja tacinska, do ktdrej nalezymy jako naréd
i panistwo, jest winnicg zaszczepiong przez Koséciél. Nawet w sensie dostownym, gdyz uksztaltowaliémy
sie jako nowoczesna wspdlnota na ziemiach, ktérych granice wyznaczyly klasztorne winnice i gotyckie
koscioty. Dziedzictwo wiekéw powraca w pamieci wydarzenia sprzed siedmiuset lat, ktérego $wiadkiem
jest kapliczka Narodzenia Najswietszej Maryi Panny na dawnych winnicach. To jubileusz godny uczczenia.
Uswiadamia nam, ze trwamy nieodmiennie w prawdzie stéw wypowiedzianych niegdys i wiecznych: Ja
jestem krzewem winnym, wy latoro$lami.
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Przemystaw Karwowski

PRODUKCJA ROKU
WINIARSKIEGO 201372014
W POLSCE

Na podstawie deklaracji nadsylanych do Agencji Rynku Rolne-
go w ustawowym terminie do 15 stycznia, poziom produkcji wina
gronowego z upraw wlasnych w poszczegdlnych wojewoddztwach

Reasumujac, zgloszona powierzchnia upraw po raz pierwszy
przekroczyta 100 hektaréw, a taczna produkcja poziom 1000
hl, i to prawie dwukrotnie. Dla celéw poréwnawczych ostatnia
kolumna pokazuje, jak przedstawia si¢ $rednia produkcja z 1 ha
upraw w danym wojewodztwie. W stosunku do poprzednich lat
mozna stwierdzi¢, ze byl to rzeczywiscie dobry rok winiarski. Co
przyniesie kolejny, na pewno bedzie zaleze¢ od warunkéw pogo-
dowych, niemniej rokowania sg pozytywne, gdyz zgloszono juz
okoto 9 hektaréw nowych winnic.

jest nastepujacy:
Powierzchnia
uprawy wino-
Liczba Uprawiana | rosli, z ktorej ¢ . 5
Wojewddz- | producentéw | powierzchnia dokonano Produkcja Sreg:llll;g ro- Zy‘gzy S/é}m
two w ewidencji winorosli zbioru wino- wina (w hl) 21ha( vJv h) . L.
ARR ogolem (w ha) | gron uzytych ﬁzgusézm winiarzom
do wyrobu
wina (W ha) Z.yczymy,
Lubuskie 5 21,680 21,66 529,47 24,44
Matopolskie 9 25,470 23,96 512,85 21,40 gy Zmar /wycﬂws/al? €7/%% ys/ us
Dolnoslaskie 6 19,670 9,27 160,99 17,37 . . . .
OOQUIeO/ZII[ Z@)asze winnice
Podkarpackie 6 5,750 5,36 70,8 13,21
Lubelskie* 3 2,840 2,93 42,6 14,54 I. O/OCZy[/'e SZUO/q Oplééq,
Swigtokrzyskie* 2 1,571 1,497 41,81 27,93
Wielkopolskie 3 2,310 1,46 25,05 17,16 a ZUGS
Mazowieckie* 8 16,418 15,415 517,37 33,56 .,
— ob ofarzyf gﬁ)yosfawzensfwem.
Slaskie 5 2,731 1,43 55,32 38,68
Pomorskie 1 0,700 0,7 9,85 14,07 KRoda fcy'a
Podlaskie 1 0,350 0,39 15,3 39,23
RAZEM 49 100,350 84,072 1981,41 23,57

*Winiarze mieszkajacy lub majacy siedzibe w tym wojewddztwie.

)
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W sprzedazy kompletne rusztowania: drut winiar:
* Stupki oraz druty objete sg zasada ,Odwrotnego Obcigzenia VAT", ptatnicy VAT ptacg kwote netto.
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Wojciech Bosak

TROPIAC GRYFY I JEDNOROZCE, CZYLI
W POSZUKIWANIU NAJSTARSZYCH ODMIAN WINOROSLI

Cigg dalszy z nr 51 ,Winiarza”.

Dwie ojczyzny

Nazwa traminer po raz
pierwszy pojawia sie w doku-
mentach na poczatku XVI wie-
ku, cho¢ sam szczep jest nie-
watpliwie duzo starszy, lecz
wczesniej wystepowal on pod
innymi imionami (savagnin,
paien). Prawdopodobnie wiec
w p6znym $redniowieczu powig-
zano nazwe stynacej ze swych
win tyrolskiej miejscowo$ci z nie
znang tam wtedy odmiana. Historia szczep6w winoro$li zna sporo
podobnych przypadkéw, by wspomnie¢ tylko rdzne ,,burgundery”
i ,tokaje”, ktére nawet nie powachaly regionéw, od ktorych wziety
SW0j3 nazwe.

Na podstawie testéw DNA stwierdzono natomiast bliskie
zwigzki traminera z dzika V. sylvestris, a szczegolnie z jej formami
wystepujacymi wspolczesnie nad Renem w rezerwacie na potwy-
spie Ketch koto Spiry. Pokrewienstwo to podkreslaja takze niektore
cechy morfologiczne traminera, jak okragly ksztalt pestek wino-
gron, ktéry jest charakterystyczny wtasnie dla dzikich winoroéli.

Dlatego wiekszo$¢ wspdlczesnych badaczy uwaza, ze jest to
po prostu udomowiona forma dzikiej V. silvestris, pochodzaca
z terenu dzisiejszego pogranicza francusko-niemiecko-szwajcar-
skiego, gdzie zreszta do dzi$ znajduja si¢ najwigksze plantacje tej
odmiany na §wiecie. Réwniez najstarsze znane synonimy trami-
nera, jak savagnin (z franc. sauvage - ,,dziki”), czy paien (od tac.
paganus - ,wie$niak”, ,,prostak”) wskazuja, ze juz przed wiekami
dostrzegano jego podobienstwa do dzikich winorogli.

Inng koncepcje wysungl niedawno niemiecki ampelograf
Andreas Jung, ktory twierdzi, ze traminer wywodzi si¢ z Panonii
lub Dacji i stamtad trafit na zachéd w okresie wedrowek ludow.
Maja o tym $wiadczy¢ jego genetyczne relacje z niektérymi odmia-
nami ze wschodniej Europy. Za pomytke uwaza on natomiast rze-
kome pokrewienstwo tego szczepu z nadrenskimi V. sylvestris, gdyz
- jak twierdzi - tamtejsze dzikie winorosle od wiekow krzyzowaty
sie ze zdziczalymi siewkami odmian uprawianych w okolicznych
winnicach, wiec jest to wtérna korelacja.

Wszyscy sa jednak zgodni, ze poczatki traminera siegaja co
najmniej wczesnego $redniowiecza. O dawnosci szczepu $wiad-
czy ilos¢ jego mutacji i klondw oraz — przede wszystkim - liczna
i stawna progenitura. Najstarszg formg traminera jest savagnin
(weisser traminer) o jasnych owocach i stosunkowo neutralnym
aromacie. Z niego wyksztalcila sie mutacja o ciemnorézowych
gronach - roter traminer (savagnin rose), od ktdrej z kolei pochodzi
popularny dzisiaj aromatyczny gewiirztraminer.

Kaprysny panicz pynoz

Najstarszym z rozpoznanych potomkdéw traminera jest zapew-
ne pinot. Wprawdzie szczep ten jest wzmiankowany dopiero pod
koniec XIV wieku pod nazwa pynoz, ale juz wtedy szeroko upra-
wiany byl jego potomek gamay, wigc sam pinot jest zapewne duzo

starszy. Niektorzy badacze uwazaja nawet, ze traminer i pinot sa
raczej rodzenstwem lub bliskimi kuzynami wywodzacymi si¢ od
tych samych form dzikiej V. sylvestris.

Ostatnie badania wykazaly takze pewne pokrewienstwo pinota
i jego potomkéw z niektérymi starymi szczepami z zachodniej
Gruzji, jak maglari twrina (maghlari tvrina) i occhanuri sapere
(otskhanuri sapere), a takze z grecka beznasienng odmiang korin-
thiaki, ale nikt nie potrafi przekonujaco wyjasni¢, skad mogty
wzigé sie te relacje. Tak, czy inaczej, $mialo mozemy zaliczy¢
pinota do najwazniejszych praprzodkéw europejskich winoroéli.

Bo tez zidentyfikowane dotad jego potomstwo jest doprawdy
imponujace. Bezposrednimi dzie¢mi pinota sa chardonnay, gamay,
aligoté, auxerrois, melon, aubin vert, romaine, knipperlé, st lau-
rent, romorantin, sacy i co najmniej dwa tuziny innych szczepow.
W dalszych pokoleniach wywodzg sie od niego miedzy innymi
syrah, dureza, teroldego, marzemino i lagrein.

Cecha pinota jest pewna niestabilno$¢ genetyczna zwana
chimeryzmem, ktéra objawia si¢ przede wszystkim zmiana kolo-
ru owocow, ale nie tylko. Niektorzy badacze twierdzg nawet, ze
chimeryzm jest przypisany do najstarszych selekcji winorosli,
gdyz dzieki wyjatkowej sklonnoséci do mutacji rodliny te mogty
najszybciej przystosowac si¢ do uprawy i objawic¢ cechy pozadane
przez pierwszych hodowcow.

Poza ogdlnie znanymi ,,kolorowymi” wariantami pinota - noir,
gris i blanc - jego mutacjami sa takze meunier (schwarzriesling),
frithburgunder i samtrot, ktére wczesniej uchodzily za odrebne
odmiany. Dzi$§ uwaza sig, Ze najstarsza, wyjsciowa forma tej grupy
byt pinot noir, a najpdzniej - by¢ moze dopiero w XIX wieku -
wyksztalcita sie jego mutacja o jasnych owocach, czyli pinot blanc.

Kopciuszek heunisch

Kilkanascie lat temu pewna sensacja stalo si¢ odkrycie, ze
drugim z rodzicéw tak waznych potomkéw pinota, jak chardon-
nay, gamay, melon, aligote i auxerrois jest mato komu dzi$ znana
odmiana heunisch (gouais blanc). Co wigcej - ostatnio okazalo sie,
ze heunisch petnil w owych mariazach role tej wazniejszej, czyli
macierzystej odmiany, ktérej kwiaty zapylone pylkami pinota daty
poczatek wspomnianym szczepom.

Niegdy$ byla to jedna z najczesciej uprawianych winorodli
w Europie i od $redniowiecza az do potowy XIX stulecia domi-
nowata ona w winnicach péinocno-wschodniej Francji, Niemiec,
Szwajcarii i krajow naddunajskich. Byta to tez prawdopodobnie
pierwsza z odmian, jaka pojawia sie w zrédtach pisanych pod
dzisiejszg nazwa. Juz bowiem w potowie XIII wieku wspomina
sie szczep o nazwie hunicum, a w 1283 roku zanotowano jego
francuski synonim - gouais.

Do tej pory doliczono si¢ az 22 wspolnych potomkéw heunischa
i pinota. Ale to nie wszystko - efektem innych jego krzyzéwek
- migdzy innymi z traminerem - jest ponad p6t setki kolejnych
odmian, w tym riesling, blaufrinkisch, furmint, petit meslier,
folle blanche, muscadelle, colombard, elbling, dimiat, aramon
noir i jacquére. Jak to mozliwe, Ze protoplasta tak wielu znanych
szczepOw zostal niemal zupelnie zapomniany?

Nazwa heunisch (hunicum) miata w $redniowieczu zdecydo-
wanie pejoratywne znaczenie i odnosila si¢ do barbarzynskich
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Hunéw, najezdzajacych kulturalne rzymskie prowingje. Szczep ten
kojarzony byl powszechnie z kiepskiej jakosci, kwasnym i wodni-
stym ,,hunskim winem” (vinum hunicum), ktdre przeciwstawiano
szlachetnym ,winom frankijskim” (vinum francicum), wyrabianym
z takich odmian jak traminer, pinot czy rduchling.

Niegdysiejsza popularno$¢ heunischa miata zwiagzek zaréwno
zjego plennoscia, jak i specyficzng strukturg dawnego winiarstwa.
Otéz gros winnic w pdtnocnej i srodkowej Europie nalezal do
wielkich majatkéw koscielnych i szlacheckich, jednak ich uzyt-
kownikami byli z reguty drobni dzierzawcy, zobowiazani oddawa¢
swoim panom jako czynsz okreslong ilo$¢ wina. W praktyce byta
to czesto nawet ponad polowa calego zbioru.

Winogrodnicy byli wigc zainteresowani uzyskaniem jak
najwigkszej ilosci wina, nawet kosztem jego jakosci, aby po
wyplaceniu wspomnianych §wiadczen zatrzymac jeszcze pewng
nadwyzke na sprzedaz. Wydajny i niezawodny w uprawie heunisch
dobrze si¢ do tego nadawat. Kiedy jednak przed polowa XIX wie-
ku w poszczegdlnych krajach uwolniono dzierzawcéw winnic od
takich feudalnych powinnosci, szczep ten zostal bardzo szybko
zastgpiony przez lepsze jako$ciowo odmiany.
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ROK 1314

Material archiwalny doty-
czgcy poczatkéw Zielonej Gory
jest znikomy. Juz niemieccy
historycy piszac o lokacji miasta
czy genezie uprawy winoro$li
opierali sie na przekazach ust-
nych oraz zapisach kilku kro-
nikarzy. Utrata oryginalnych
dokumentdéw to skutek wielu
pozardw, a takze wojen ktérych
dos$wiadczylta Zielona Géra na przestrzeni wiekéw. Takze druga
wojna $wiatowa przyczynita sie do strat w iloci zachowanych do
tej pory akt. Najstarszy zielonogorski dokument przechowywany w
Archiwum Pafstwowym, dotyczacy optat wieczystych, pochodzi
z 1591 roku, a zgromadzone dokumenty cechowe wywodza si¢
dopiero z drugiej polowy XVII wieku. Niemieccy badacze historii
Zielonej Gory za poczatki nasadzen winnej latorodli w miescie

przyjeli rok 1150. Natomiast pierwsza wzmianka o istnieniu win-
nic w Griinbergu pochodzi z 1314 roku. Wtedy to, jak napisat Hugo
Schmidt wwydanej w 1922 roku ,,Geschichte der Stadt Griinberg”,
w czasie szalejacej zarazy mieszkancy Zielonej Gory schronili
sie posréd winnic potozonych na wzgérzach ciggnacych

sie na potudnie od miasta, gdzie spedzili cale lato i
ustrzegli sie $mierci. Rok 1314 jest wiec druga
wazng datg w chronologii zielonogérskiego
winiarstwa.

Rok ten podawany jest tez jako rok
budowy na terenie winnicy kapliczki
wotywnej po$wieconej Najswietszej
Maryi Pannie. Jej widok wraz z oka-
lajacymi ja krzewami winnej latoro$li
utrwalono na wielu litografiach wid-
niejacych na kartach pocztowych z
poczatku XX wieku. Pelnita ona wtedy,
jako wilasno$¢ firmy A. Buchholz, role
domku winiarskiego. W 1947 roku odnowili
ja polscy wiezniowie niemieckich obozéw kon-
centracyjnych i po$wigcili jako wotum dzigkczynne
za ocalenie i powrdt do ojczyzny. Dziedzictwo sakralne tego
miejsca jest wiec kultywowane oraz chronione.

Gorszy los spotkat tradycje winiarskie. Przemystowy rozwoj
miasta na przetomie XIX i XX wieku i pdzniejsze utworzenie
w 1950 roku nowego wojewodztwa i wzrost funkcji administra-
cyjnych Zielonej Géry wplynety niekorzystnie na oplacalnoé¢
uprawy winoro$li oraz produkeji wina. Winnice zaczely znika¢
z miejscowego krajobrazu, tak jak poszczegdlne wytwdrnie win.
Ostatnig z nich zlikwidowano w 1999 roku.

Na szczescie, nowy XXI wiek przyniost zwrot w winiarskiej
historii miasta. Nastgpilo odrodzenie tradycji, powstaly stowa-
rzyszenia winiarskie oraz tancuszek winnic otaczajacy Zielong
Gore. Historia zatoczyta koto. Obecnych winiarzy zakladajacych
swoje siedliska i winnice mozemy poréwna¢ do flamandzkich

Zielona Gora

1314 A 2014

s

Projekt: Jerzy Fedro

700 lat udokumentowanego winiarstwa

i frankonskich osadnikéw z XII i XIII wieku, a redaktorow
»Winiarza Zielonogérskiego” do kronikarzy skrzetnie notujacych
lokalne wydarzenia i przedsiewziecia. Mam nadzieje, Ze w przy-
szlosci nastepca Hugo Schmidta bedzie mial wigcej materiatéw
zrédlowych niz jego poprzednik z XX wieku.

W siedemsetng rocznice pierwszej informacji
potwierdzajacej istnienie winnic w Zielonej
Gorze proponuje nazwac rok 2014 — Rokiem
Winiarstwa Zielonogorskiego i zapraszam
wszystkich mito$nikéw tradycji winnego
grodu do godnego uczczenia tego wyda-
rzenia. Fundacja ,,Gloria Monte Verde”
poprosita Jerzego Fedre — autora cyklu
akwarel obrazujacych historie¢ zielono-
gorskiego winiarstwa — o wykonanie
kolejnej grafiki dedykowanej tegorocz-
nemu jubileuszowi. Bedzie ona gléwnym
motywem znaczka, kopertikart pocztowych
oraz stosownych materiatéw promocyjnych.
Jestesmy otwarci na inne koncepcje i prosimy
szanownych czytelnikéw o nadsylanie wtasnych pomy-

stéw oraz propozycji.

wmlarz

Pismo wydawane przy wspétpracy z Fundacja ,,Gloria Monte Verde”
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KROTKA ROZPRAWA O SZKLE I BUTELCE

Inspiracja do powstania niniejszego artykutu bylo przekaza-
nie redakcji ,Winiarza Zielonogoérskiego” przez redaktora Radia
Zielona Géra, pana Janusza Zyczkowskiego, starych butelek zna-
lezionych przez niego na strychu mieszkania przy ulicy Sw. Zyty
w Zielonej Gérze. Bylo ich kilkanascie, a podejrzewana ze wzgledu
na wyglad proweniencja poniemiecka. Jak byto naprawde napisze
dalej. Najpierw troche stéw o historii butelki.

Butelka - symbol opakowania szklanego - jest niedocenionym
wytworem mysliirak ludzkich. Lekcewazonym ze wzgledu na jego
mnogo$¢ w naszym otoczeniu i szybko z niego znikajacym dzieki
recyklingowi, ktérym byt objety od poczatkéw swojego powstania.
Butelki wytwarzano juz w starozytnosci, lecz ich winiarska kariera
rozpoczela sie dopiero w XVII wieku, po wynalezieniu w 1632 roku
przez angielskiego arystokrate Kenelma Digby’ego technologii
produkcji wytrzymalych butelek i uzyciu do zamkniecia, znanych
w Anglii juz od kilkudziesieciu lat, zatyczek z korka. Jak wiemy,
do tej pory nie wymyslono lepszego i tariszego naczynia do trans-
portu oraz serwowania wina. Wynika to z tego, ze szklo okazato
sie bardzo dobrym materiatem opakowaniowym, posiadajacym
szereg niedo$cignionych zalet:

a) przezroczysto$¢ zapewniajaca dobrg widoczno$¢ przechowy-
wanych artykuléw,

b) wytrzymalo$¢ mechaniczng i odpornoé¢ na dzialanie wielu
kwaséw i zwiazkéw chemicznych,

¢) mozliwo$¢ nadawania réznych ksztaltéw ze wzgledu na potrze-
by rynku i transportu,

d) tatwos¢ czyszczenia, wykorzystania jako surowiec wtorny
i przede wszystkim niskie koszty produkgji.

Nie bez znaczenia okazala si¢ tez dostepno$¢ podstawowych
surowcow potrzebnych do produkeji przemystowej szkla, takich
jak stanowiacy 60-70% zestawu piasek kwarcowy czy skat zawie-
rajacych zwigzki wapnia polepszajace szereg wlasciwosci produktu
koncowego jak i paliw, ktérymi przez wieki byly drewno, wegiel
i torf.

Opakowania szklane stosowane sg do przechowywania
itransportu gtéwnie materialéw w stanie ptynnym, péiptynnym,
mazistym i sypkim. Ze wzgledu na budowe i sposéb wytwarzania
dzielimy je na waskootworowe — butelki, butle i balony oraz sze-
rokootworowe - stoje i stoiki.

Najstarszym i dominujacym do polowy XIX wieku sposobem
formowania wyrobow szklanych bylo wydmuchiwanie za pomo-
cg piszczeli. W drugiej polowie pojawily si¢ pierwsze angielskie
i niemieckie pétautomaty, w ktoérych recznie w tzw. przedformie
nadawano zarys korpusu butelki. Zamkniety p6zniej w dwudzielnej
formie, przy uzyciu sprezonego powietrza otrzymywat ostateczny
ksztalt. Przy pomocy pétautomatu mozna bylo produkowaé ponad
150 butelek na godzing. Dopiero w 1899 roku Amerykanin Michel
J. Owens otrzymal patent na automat butelkowy, ktorego pierwsze
egzemplarze wprowadzono do produkeji w 1905 roku. W auto-
matach masa szklana otrzymuje zgdany ksztalt poprzez
wydmuchiwanie, wytlaczanie lub kombinacje proceséw
wytlaczania i wydmuchiwania. W zalezno$ci od pojemnosci
wyrobu automat moze pracowac z szybko$cia 200 - 500 sztuk
na minute.

Wymagania jakie powinny spetnia¢ butelki do artykutéw

spozywczych okreslaja polskie nor- 7
my. Jedna z najstarszych, zachowana
w dokumentach Lubuskiej Wytwor-
ni Win, ktére s w posiadaniu redak-
¢ji, nosi numer PN-63/G-79000
i ustanowiona zostala 13 grudnia
1963 roku zamiast obowiazujacej
PKN/G-79000 z 1951 r. Przedmio-
tem normy byly wymagania oraz
badania techniczne butelek o pojem-
noéci od 50 do 1000 ml i przezna- = s g
czonych do:
a) spirytusu i wodek czystych,
b) wodek gatunkowych i likierdw,
¢) piwa,
d) win niemusujgcych,
e) win musujgcych,
f) wod mineralnych naturalnych,
g) wod i napojow gazowanych,
h) sokéw i produktéw konserwowanych,
i) mleka pasteryzowanego,
j) mleka niepasteryzowanego i produktéw mlecznych,
k) olejow roélinnych,
1) innych artykuléw spozywczych.
Butelki byly cechowane przez |
umieszczenie na dnie trwatych zna- 48
kéw: wytworni, warto$ci pojemnosci
nominalnej i niekiedy PN. Butelki
wykonywano ze szkta bezbarw-
nego, pélbialego, brazowego lub
zielonego. Dopuszczano nieznaczne
odchylenia i niejednorodno$¢é barwy.
Szklo bezbarwne i potbiate powinno
by¢ przezroczyste, a szklo barwne przej-
rzyste. Jesli chodzi o wady, to wszkle Fot. 1. Dno butelki typu ,Bordo” wedtug
butelki dopuszczano 2 ciala obce normy PN-60/G-79012 ze znakami cecho-
o najwiekszym wymiarze do 1 mm, wania huty szkta w Ujsciu. Fot. P. Karwowski
nie majgce wokot siebie rys i peknieé; piane w szkle utworzong
z pecherzykéw o wymiarach do 0,5 mm, jesli nie tworzy smug
i pasm; rzadko rozrzucone pecherze niepekajace o wymiarach do
1,5 mm oraz smugi i nici niewyczuwalne reka. Niedopuszczalne
bylty pecherze pekajace i otwarte, pecherze niepekajace o wymia-
rach 1,5 - 6 mm w ilosci od 0 do 8 sztuk w zaleznoéci od rodzaju
butelki i koloru szkla oraz pojedyncze nici nieciagte o szerokosci
powyzej 0,5 mm ledwie wyczuwalne reka. Powierzchnia butelki
powinna by¢ gladka lub wzorzysta, a szwy boczne i szwy na dnie
gladkie i nie wyzsze niz 3 mm. W miejscu zetkniecia si¢ szwow
dozwolona ich wysoko$¢ mogta wynosi¢ 0,5 mm. Dopuszczano
nieznaczne zmarszczki i §lady po obcinaniu szkla oraz nieznaczne
zmrozenia i chropowato$é. W przy-
padku gléwki butelki powierzchnia
jej gornej czesci powinna by¢ gtadka

29612
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Rys. 1. Ksztatt i wymiary butelki do win nie-
musujacych wedtug normy PN-60/G-79012

Fot. 2. Dno butelki do win niemusujacych o pojemnosci
0,75 | ze znakami cechowania huty szkta w Howej k/Zagania.
Fot. P. Karwowski
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a brzegi zaokraglone, bez rys, spe- ,
kania, szczerb, ostrych szwéw oraz )g
przytopien i zalew. Dno butelki
powinno by¢ wkleste z nier6wno-
mierno$cig zalewu szkla bedgcg '
rdznica grubosci w réznych czesciach
dna nie przekraczajaca 5 mm. Butelka
ustawiona na plaszczyznie poziomej
musiala zachowywaé réwnowage
stalg, bez widocznych odchylen od osi
pionowej. Szklo w $ciankach butelki
powinno by¢ réwnomiernie rozlozo- _
ne. Jego grubos¢ okreslaly stosowne ‘ 2|
normy przedmiotowe. Wymagang
odporno$¢ na nagle zmiany tempe- : ,
ratury w zaleznosci od przeznaczenia mq i
badano w wyznaczonych réznicach ¢ 5 e
temperatur, a szkodliwe naprezenia
wykrywano za pomocg polaryskopu. Rys. 2. Ksztatt i wymiary butelki do win nie-
Norma okreslata tez bardzo wazny musujacych wedtug normy BN-89/6831-05
parametr jakim byla wytrzymatos¢
butelek na ci$nienie wewnetrzne. Butelki nie powinny peka¢ przy
nadci$nieniu wewnetrznym wynoszacym:
a) 8 at (0,8 MPa) dla wod mineralnych oraz wéd i napojow
gazowanych,
b) 12 at (1,2 MPa) dla piwa,
¢) 17 at (1,7 MPa) dla win musujacych.

Wymiary butelki do win niemusujacych okreslala norma
PN-60/G-79012 zgodnie z rysunkiem nr 1. Butelka o pojemno$ci
nominalnej 750 ml posiadala pojemnos¢ catkowitg 775 +20 ml
iwazyla 640 +40 g.

1 grudnia 1981 roku Polski Komitet Normalizacji, Miar i Jako-
$ciustanowit kolejng norme dla butelek do artykutéw spozywczych
PN-81-0-79700. Dopuszczalne i niedopuszczalne wady wykonania
okreslala norma PN-76/B-13200 i nie odbiegaly one znaczaco od
tych wymienionych dla wezesniejszej normy. Jesli chodzi o cecho-
wanie, nalezato dodatkowo umieszczaé na kazdej butelce jako
trwaly znak dwie ostatnie cyfry roku wykonania. Dla butelek do
wo6d mineralnych, napojéw gazowanych i sokéw pasteryzowanych
podniesiono wytrzymalos$¢ na ci$nienie wewnetrzne do 1,2 MPa
oraz okreslono je takze dla butelek do spirytusu i wodek w wyso-
kosci 0,3 MPa. Zastosowanie innych zamknie¢ butelek do wina
zamiast korka skutkowalo wprowadzeniem norm dla zamknieé
typu Pilfer-proof (gwintowana nakretka) oraz typu uniwersalne-
go (korek lub kapsel). Okreglaty je m.in. normy butelek do wina
BN-80/6831-05 i pdzniejsza BN-89/6831-05. Ta z 17 pazdziernika
1989 roku zmienifa parametry butelek ,,Bordo” takie jak ksztalt,
wymiary i masa. Butelka o pojemnoéci 750 cm® wazyta juz tylko
460 g. Nowa butelke typu ,Bordo” przedstawia rys. 2. Markowe
wina owocowe LWW rozlewala do butelek ksztaltem zblizonym
do gasiorkow, ktérych parametry okreslaly normy BN-70/6831-
35 oraz pozniejsza BN-78/6831-35 z 21 lipca
1978 roku. Butelka ze szkla brunatnego
nosita miano butelki do miodu pit-
nego ,Klasztorny” i wytwarzana
byta w trzech pojemnosciach: 100,
118 i 750 cm®. Dwie mniejsze byty
przystosowane do zamkniecia na
korek, a ta najwicksza do zamknie-
cia uniwersalnego. Goérna cze¢s¢
butelek miata miejsce na umieszczenie

il
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pieczeci lakowej — rys. 3.

Na przestrzeni lat LWW zama-
wiata butelki w wielu polskich
hutach. Wedtug dokumentéw zgro-
madzonych w Archiwum Pan-
stwowym byly to m. in. huty szkla
w Itowej k/Zagania, Dzialdowie,
Czestochowie, Wolczynie, Antonin-
kuk/Poznania i Ujsciu. W zaleznosci
od jakosci wyrob6w, ktéra niestety |
nie byla stala, wytwornia starata sie
kupowal towar u tej huty, jaka na
dany moment zapewniata najlepsze
parametry swoich wyrobdw.

Jakie pochodzenie miaty butelki
znalezione przez redaktora Zyczkow- | s
skiego? Jakie oznaczenia i pocho- f e ]
dzenie maja butelki z etykietami i
LWW zachowane w zielonogorskim
Muzeum Wina? Przedstawi¢ ponizej.
Najpierw krotki remanent znaleziska:
1. Trzy przezroczyste stozkowe butel-

ki o pojemnosci 11Polskiego Monopolu Spirytusowego z lat 50,

2. Trzy butelki z zielonego szkta od win musujacych, jedna posiada
oznaczenia zgodne z PN - 750 i napis ,,STAS” - prawdopodobnie
huta szkla Staszica, a moze Staszow?

3. Trzy butelki typu mozelskiego z grubego
i ciezkiego zielonego szkla, dwie bez
oznaczen, jedna z literg ,W” i napi-
sem 0,7 1, prawdopodobnie pocho-
dzenia zagranicznego.

4. Dwie butelki z gtéwka do zamknie-
cia koronowego, jedna zielona bez
oznaczen, druga brazowa z cecho-
waniem ,,U” i ,,750” typowym dla
huty ,,Ujécie”.

5. Jedna ze szkla bezbarwnego z ozna-
czeniem ,,0,75L” i, IL.” - huta szkla
w Itowej.

6. Jedna z zielonego szkta, oznaczona
stylizowang literg ,,A” typowa dla
przedwojennych niemieckich bute-
lek do likier6w.

7.Dwie zielone, jedna oliwkowa z ozna-
czeniem ,,0,75”1z,,U” zamknietym
w tréjkacie - huta szkta w Ujsciu.

Natomiast butelki po marko-
wych winach owocowych wcho-
dzace w sktad zbior6w Muzeum
Ziemi Lubuskiej o pojemnosci
0,75 1 pochodzity z lat 80, z huty
Ujscie, a te mate, upominkowe z hut
w Dzialdowie i Wolczynie, co dokumen-
tuja przedstawione zdjecia.

asetes

e

Rys. 3. Ksztatt i wymiary butelki do win
markowych i miodow pitnych wedtug nor-
my BN-78/6831-35

Fot. 3. Dna butelek o pojemnosci 0,1 |
wedfug normy BN-78/6831-35, gdme: ze
znakami cechowania huty szkta w Dziat-
dowie, dolne: ze znakami cechowania huty
szkta w Wotczynie. Fot. P. Karwowski

Bibliografia:

Polak A.: Szklo i jego historia, PWN, Warszawa 1981.
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-81-0-79700, BN-89/6831-05.

Fot. 4. Dno butelki o pojemnosci 0,75 | wedtug normy BN-78/6831-35 ze znakami cechowania huty szkta
w Ujsciu i rokiem produkgji,83". Fot. P. Karwowski
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Matgorzata Pajgk*

SZKOCKIE
SINGLE
MALT
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Szkocja - kraina na p6ino-
cy Wielkiej Brytanii, kraina
wiatru, wiecznej wilgoci, mgly
i przepigknych wrzosowisk.

' Piszac o szkockiej whisky
single malt nie sposdb nie
wspomnie¢ o klimacie i uwa-

runkowaniach geograficznych tej deszczowej krainy. Szkocja
pod wzgledem terytorium nie jest duza, to tylko 78.782 km?, ale
cechuje ja niezliczona ilo§¢ réznorodnych mikroklimatéw. To
zréznicowanie plus wielka tradycja nie pozwalaja zgeneralizowa¢
szkockiej whisky do jednego stylu. Dlatego tez Szkocje podzielono
na szes¢ regionow.

Dzisiaj destylarnie single malt mozemy znalez¢ w kazdym
zakatku $wiata, od Kanady, USA, Australii, Nowej Zelandii,
Niemiec, Holandii, Szwajcarii, Tajlandii, Hiszpanii, Indii, Paki-
stanu po Japonie. Ale zaden z tych krajow nie ma jak Szkocja 125
destylarni specjalizujacych sie tylko w single malt.

Kiedy w 1823 roku w Wielkiej Brytanii narzucono duzy
podatek na whisky, zwykli mali producenci chcgc sie uchronié
od haraczu uciekli z Anglii na p6inoc i ukryli swoje destylarnie
w gérach lub na matych wyspach. Tak oto whisky znalazla swoje
najlepsze podloze, czyli Szkocje. Nastepnie przypadek sprawit, ze
szkocka whisky zyskala duza rzesze fanéw i wielkg popularno$é.
Stalo si¢ to dzieki filokserze. Ta plaga winnic, panujaca w calej
Europie w drugiej polowie XIX wieku, spowodowala ze handlowcy
zaczeli szukaé¢ nowych trunkéw i odkryli whisky, ktéra wtedy
byla stosowana w medycynie. Nazywano ja the water of life, czyli
woda zycia.

Co sprawia, ze whisky ze Szkocji jest tak unikatowa? Dla
uzyskania odpowiedzi na to pytanie polecitabym wycieczke do
Edynburga, stolicy Szkocji. Mimo ze sam Edynburg nie ma wiele
destylarni, jest zarazem stolicg szkockiej whisky. Spotykaja si¢
tutaj wszystkie tradycje. Wlasnie w tym miescie miatam okazje
przez 3 lata zdobywa¢ wiedze i o szkockiej single malt. Tutejsza
whisky jest czym$ w rodzaju chluby narodowej, dlatego w kilku
restauracjach i w hotelu, gdzie pracowalam, dbano o to bym
wiedziala co sprzedaje, a w zasadzie o czym bede rozmawiaé
z go$¢mi. Bo obojetnie czy byl to tubylec, czy go$¢ z innego kraju,
prawie zawsze rozmowa schodzifa na temat whisky. Mialam oka-
zje uczestniczy¢ w kilkunastu szkoleniach organizowanych przez
konkretne destylarnie, a co za tym idzie oczywiscie probowa¢
whisky i uczy¢ sie jej pi¢.

Czy w Szkociji pije si¢ tylko szkocka whisky? Oczywiscie Ze nie,
Szkocja to réwniez zapach chmielu w powietrzu, w dostownym
znaczeniu tego stowa. Jesli chodzi o whisky - czy sg to tylko single
malt? Oczywiscie, znajdziemy réwniez Jacka Danielsa, znanego
u nas jako whisky, lecz tam nie stoi on na pélce z whisky - bo jak
sama nazwa whiskey zdradza, nie jest to whisky. Czym jest zatem
szkocka single malt? To whisky destylowana w jednej destylarni
i wytwarzana z jednego stodu jeczmiennego.

Przejdzmy teraz do najlepszej czg¢sci nauki, a zatem picia single

malt. Jak ja pija Szkoci? Jak im smakuje najlepiej? Smiem twierdzi¢,
ze nigdy nie poproszono mnie o 16d do single malt i ja tez bym
nie $miata proponowac. Single malt pije sie czysta, bez lodu, a juz
tym bardziej bez coli. Warto jednak sprobowac z woda, ale nie
dolewka - mowa jest o kroplach! Osobiscie krople wody do whisky
poréwnuje do dekantacji dobrego wina, kiedy po zdekantowaniu,
dostarczeniu winu tlenu i czasu uzyskuje sie wtasciwy nos, smak
i konicowke. Po dodaniu wody do whisky uzyskuje si¢ podobny
efekt, smak jest niby delikatniejszy, ale odkrywa si¢ wiecej i wigcej
mozna wyczuc.

A co mozna wyczué w szkockich single maltach? To temat na
dlugiartykul, ale postaram sie zrobi¢ chociaz ogélny zarys tematu.
Po pierwsze, doznania wigzg sie z tym, skad owa whisky pochodzi.
Region pochodzenia niesie ze sobg pewne cechy charakterystyczne.
Oprécz oczywidcie klimatu i warunkéw geograficznych bardzo
wazna jest tradycja. Generalnie whisky z péinocy i zachodu
zaliczajg sie do bogatych i intensywnych, natomiast te z potudnia
i wschodu do delikatniejszych i 1zejszych. Miekka woda, bogata
w mineraly, przesaczona przez skaliste podloze pétnocy Szkocji
pozwolita sta¢ sie whisky z Highlands jednymi z najlepszych na
$wiecie. Woda ta stala si¢ kluczem w produkcji. Oprécz wody
istotna jest gleba i torfowiska. Dym torfowy stosuje si¢ do suszenia
stodu, co jest charakterystyczne dla péinocy i zachodu. Otwierajac
butelke czuje si¢ torf i dym, podczas gdy w poludniowych whi-
sky midd i wanilie. Nowoczesne techniki produkeji nie wyparly
tradycji, ale polozenie geograficzne nie jest juz tak wazne jak
kiedys. Styl whisky jest zdecydowanie dyktowany przez tradycje,
nie przez terroirs.

Skad sie bierze torfowy, dymny zapach, dos¢ czesto spoty-
kany? Skietkowany jeczmien suszy si¢ nad ogniskiem z torfu,
zapach dymu pozostaje w stodzie, a pdzniej naturalnie czujemy
go w whisky.

Kluczowa role w smaku whisky odgrywa jednak beczka. Po
etapie destylacji przychodzi czas na dojrzewanie. Szkockie prawo
mowi, ze aby single malt mogta by¢ legalnie sprzedawana pod ta
nazwa, oprocz zawartosci minimum 40% alkoholu musi przez
przynajmniej trzy lata winna dojrzewaé w debowej beczce. Do
szkockiej uzywa sie dwdch rodzajéw debu: amerykanskiego lub
europejskiego.

Kiedys$ do dojrzewania whisky uzywano $wiezych, nowych
beczek z debu, teraz si¢ tego nie stosuje gdyz panuje opinia, ze nowe
beczki przyémiewaja swoja sifa smak trunku. W produkeji az 90%
single malt uzywa sie beczek po bourbonie; najczesciej sa to beczki
z USA. Drozsze sg beczki po sherry np. z Hiszpanii, Francji, po por-
to, koniaku, czasem karaibskim rumie lub nawet po francuskim
chardonnay. Najczeéciej jest to drugie i ostatnie Zycie tych beczek.
Uzywanie beczek po innym alkoholu zostalo odkry-
te przez przypadek, a kiedy producenci single mal-
tow dostrzegli pozytywny wplyw ,drugiego zycia
beczki”, zaczeli eksperymentowac z coraz bardziej
wyszukanymi alkoholami. Zréznicowanie beczek
jest jedna z gtéwnych réznic pomiedzy szkockimi
destylarniami. Zdarza sig, ze niektdre z destylarni
uzywaja tej samej beczki wiecej niz raz. Sg oczywisci
tego plusy i minusy, dla tych ktérym smak np. porto
w single malcie wydaje si¢ zbyt intensywny, moga
poszukadl ,trzeciego zycia” beczki, a wtedy smak
porto stanie si¢ tylko ciekawym akcentem. Niektd-
rzy producenci zamieszczaja na butelce informacje
ktdry raz uzyto beczki, np. pierwsze wypelnienie,
drugie wypelnienie. Oczywiscie ma znaczenie
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réwniez wielko$¢ beczek, najczeéciej pojemnos¢é wynosi od 200
do 500 litréw, ale to osobna historia. Beczki drewniane oddycha-
ja, drewno rozszerza si¢ podczas upalnego lata i kurczy podczas
mroznej zimy. W wyniku odparowywania whisky traci do 2,5%
alkoholu rocznie. Alkohol ten jest zwany angels share czyli czg§¢
dla aniotéw albo udziat aniotéw. Po etapie dojrzewania jest czas
na rozlew. Butelkowanie jest istotnym momentem, trzeba wybra¢
najlepszy okres z zycia single malta i wtedy wlasnie zabutelkowac,
poniewaz whisky nie dojrzewa w butelce. W jakim stanie trafi do
butelki, taki sam smak bedzie mie¢ po 5 latach i po 20.

Jezeli kto§ mnie zapyta o najpopularniejsze single malt
w Szkogji, niestety nie odpowiem jednoznacznie, tak samo jak
trudno odpowiedzie¢ na pytanie jakie wino pije si¢ we Francji.
Wszystko jest kwestig gustu i smaku, czy szuka sie czego$ deli-
katnego czy intensywnego. Laphroaig, Ardbeg czy Lagavulin, te
whisky uwielbiam, ale to méj smak. Obojetnie, czy 10-letnie czy
30-letnie, zawsze maja co$ w sobie: w pierwszych chwilach jest to
stodki zapach, po chwili uderzajacy zapach torfu, dymu. Laphroaig
po beczce sherry jest jeszcze bardziej doskonata, z jednej strony
zapach dymu, a z drugiej smak stodyczy, owocowy, za$ koncowka
gorzka. Nie kazdy lubi takie mocne polaczenie. Dla tych co lubig
delikatniejsze, ale réwnie bogate whisky, polecam Higland Park,
Taliskier. Duze grono zwolennikéw ma The Macallan, najczesciej
uderzajgca stodycza na poczatku, pézniej odkrywamy w niej smak
zi6}, czujemy wytrawna stodycz, a konczymy czujac ostre przypra-
wy. Glenfiddich ma réwniez zwolennikéw, ale takich co lubia smak
owocow polaczony z toffi, czy na przyklad smak drewna przera-
dzajacego sie troche w zapach lasu, a innym razem w cynamon.
Lista single malt jest dtuga, krétko wymienie destylarnie ktére
zapamietalam: Glenmorangie (moja druga ulubiona), Oban, Isle of
Jura, Bowmore, Glenfarclas, Glenkiche, Bunnahabhain, Auchen-
toshan, Glen Spey, Bowmore, Arran, Glendronach. Tak naprawde
kazdy znajdzie co$ dla siebie, warto jest probowa¢ rézne whisky
single malt, nie opiera¢ sie tylko na Jacku Danielsie. Ich ceny w
supermarketach zaczynaja si¢ od okoto 200 ztza 0,7 1 butelke. Moze
nastepnym razem zamiast butelki przereklamowanego bourbona
czy whisky mieszanej (blended) warto kupi¢ dobra single malt?

* Malgorzata Pajak, kierownik sali w restauracji ,,Winnica” przy placu Pocztowym.

JENOGRAPHIA THALLORIS’
— SUKCES WYDAWNICZY

Niewielki nakfad ksigzki ,Enographia Thalloris, wydanej
pod koniec 2013 roku przez zielonogérska fundacje Gloria
Monte Verde, jest juz praktycznie wyczerpany. Druk ksigzki
w tym formacie i o takiej objetosci, tak bogato ilustrowanej,
byt niezwykle kosztowny i z przyczyn technologicznych jest
nie do powtorzenia. Ksigzka juz dzisiaj stala sie zatem ,bia-
tym krukiem”, a jej wartos¢ podkreslaja recenzenci i zdobyta
nagroda: Lubuski Wawrzyn Literacki za rok 2013 dla Mirosta-
wa Kuleby. Réwniez wydawca zostal nagrodzony za wysokie
walory edytorskie publikacji. Oto kilka opinii na temat historii
zielonogorskiego wina.

Sergiusz Sterna-Wachowiak*

LAUDACJA WYGEOSZONA PODCZAS
WRECZENIA NAGROD LUBUSKIE-
GO WAWRZYNU LITERACKIEGO

Jest to ksigzka o podwdjnym temacie. Pozornie tematem
eseistyki Mirostawa Kuleby jest wino, winiarstwo. Ale w rzeczy-
wistosci tematem tej ksigzki jest genius loci, duch miejsca tego
regionu Europy, potraktowany w sposob totalny, od kazdej strony
z jakiej tylko da sie poprzez to medium wina, winiarstwa, z nim
skontaktowa¢. Poprzez pinakoteke i biblioteke kultury, poprzez
dziefa sztuki literackiej, malarskiej, graficznej, przedmioty rze-
miosta - pod tym wzgledem nazywam ja ksigzka totalna.

Jest wielkg i warta podkreslenia satysfakcja dla jury Lubuskiego
Wawrzynu Literackiego, ze do gatunkéw literatury wysokiej, takiej
jak poezja czy proza, przybywa coraz wigcej gatunkéw pogranicz-
nych. Tak sie dzieje w literaturze nowoczesnej na calym $wiecie.
Pojawiaja si¢ formy, ktore gdzie$ z margineséw literatury trafiajg
do jej wysokich reprezentacji. Tak tez jest z esejem historycznym.

Podczas lektury tej ogromnej ksigzki eseistycznej nasuneto mi
sie poréwnanie autora jej pierwszej czgsci, dominujacej objetoscio-
wo, do autoréw wywodzacych si¢ z francuskiej szkoty ,,Annales”.
To jest szkola, ktdéra uznata w latach 50. ze nie tylko dokumenty
panstwowe, nie tylko edykty, uchwaty, jakies rozkazy generaléw,
zapisy kroléw $wiadcza o historii, ale méwia o niej wszystkie
totalne detale — korespondencja, zapiski dziennikowe, memuary,
szkice, grafika, jakie§ przedmioty codziennego uzytku, wszystko
to totalnie widziane. Nawet to co podlegalo historii gospodar-
czej, ekonomii, daje dopiero pelniejszy obraz tego jak wygladala
historia. W Polsce od lat 70. mamy przeklady Jeana Delumeau,
Jacquesa Le Goffa, mamy profesora Bronistawa Geremka, bardzo
zwiazanego z ta szkolq jako eseista, no i przede wszystkim history-
ka, ktéry - gdyby Zielona Géra go zaprosila do napisania dziejow
swojego ducha poprzez wino, poprzez winiarstwo, a nazywa sie
Norman Davies - to by lepiej tego nie napisat.

Ale jest na tym torcie — czy uzywajac innej, blizszej mi meta-
fory, na tym pisarstwie historiograficznym, miejscami historio-
zoficznym, ktére nazwatbym humusem tego co sie za chwile w tej
ksigzce stanie - jest zatem tq wisienka na torcie cz¢$¢ poswigcona
mistyce wina. Ztozona z osiemnastu znakomitych esejéw godnych
poznego Iwaszkiewicza czy W.G. Sebalda, niemieckiego anglisty,
autora znanej ksigzki u nas przelozonej - ,,Pierscienie Saturna”,
ktéry spedzit swoje zycie w Anglii i ktory postugujac sie wyobraz-
nig poetycka, myslac o historii jak o zapisie przemijania, a wiec
melancholijnie, jest podobnie jak Norman Davies dla pierwszej
czesci ksigzki imaginowanym, jak gdyby unoszacym si¢ duchem
czy mistrzem owej czesci o mistyce wina.

To jest ksiazka — patrze na to z dystansu, z zewnatrz, bo nie
mieszkam tutaj — ktora znakomicie, w najbardziej europejski,
nowoczesny sposdb promuje wasz region, ujawniajac jego ducha.

* Sergiusz Sterna-Wachowiak - poeta, pisarz, krytyk literacki, prezes Sto-
warzyszenia Pisarzy Polskich, przewodniczacy jury Lubuskiego Wawrzynu
Literackiego. Laudacja zostata wygtoszona 28 lutego 2014 r. na uroczystosci
w Wojewddzkiej i Miejskiej Bibliotece Publicznej im. C. Norwida w Zielonej
Gorze.
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KONTRETYKIETA HISTORII*

Agnieszka Halas: - Mowimy o ksigzce ,,Engraphia Thalloris”
Mirostawa Kuleby, ktéra okazala sie perlqg wsréd pozycji literac-
kich, jesli chodzi o Wawrzyny, mamy zwyciezce. Czy to nie jest
tak, Ze ona przyciggneta uwage swojq graficzng atrakcyjnoscig?

Sergiusz Sterna-Wachowiak: — Nie, zupelnie nie. W dziedzinie
edytorskiej na pewno, poniewaz ksigzka dostala dyplom hono-
rowy za edycje. Jestem pelen podziwu dla lokalnych drukarzy,
bo wydawalo sie, Ze to jest zadanie ktéremu moze podotaé jaka$
drukarnia krakowska czy warszawska. To wspaniale osiggniecie
sztuki edytorskiej i drukarskiej. Nie jest to album. To typ ksigzki,
gdzie sie publikuje bogato ilustrowang eseistyke. Swietnie zrobili
to Francuzi, w Polsce seria ,,A to Polska wla$nie” Wydawnictwa
Dolnoslaskiego jest prekursorka tego typu edycji, ale nikt nie
wydal tak monumentalnego dziela, ktére zaczyna si¢ w roku 1150
iliczy 1150 stron.

- Podroz przez historig lubuskiego wina.

- To jest w ogodle podroéz nie tylko przez historie, ale przez
wyobrazni¢ Europejczyka z tych stron Europy, korespondujacego
ta wyobraznia, swoim kulturowym statusem, kondycja cywiliza-
cyjna z calg Europa, ze Srédziemnomorzem, gdzie trwa kultura
wina. Kultura wina ma swoj zielonogdrski, lubuski, péinocny
skraj, najbardziej wysuniety w Europie na pétnoc obszar winnic.
Ma tez swoj pionowy wymiar, bo do pewnej wysokosci réwniez na
stokach alpejskich uprawiane jest wino, tam gdzie wydawaloby si¢
jestjuz nato zbyt zimno. Ta ksigzka jest w gruncie rzeczy o duchu
miejsca, poprzez wino jako pewne medium. To niebywale literac-
kie zadanie, jakie sobie postawil autor - zgromadzi¢ za pomoca
wszystkich totalnie dostepnych zrodel wiedze na temat winiarstwa
i wina, nie tylko zielonogérskiego wina ale i lubuskiego. Jednak
tylko poeta mégt zrobi¢ co$ takiego. Na butelkach win, czasami,
jesli kto ambitny, jest kontretykieta, na ktorej umieszcza si¢ opis
bukietu danego wina, co si¢ nan sklada, jakie smaki producent
w tym winie proponuje. I oto w tej ksiazce po jej czeéci historiogra-
ficznej, ktéra jest bardzo dobrze napisana - ja ja poréwnywalem do
monografii Wroctawia ,,Mikrokosmos” Normana Daviesa, ktéra
zamoéwil kiedys prezydent tego miasta, i uwazam, ze Davies, gdyby

dostat takie zamoéwienie i si¢ zdecydowal, nie napisatby tego lepiej,
gdyz po prostu wszystko to co zostato, co wiemy z archiwdw, autor
tutaj zebral — Mirostaw Kuleba dokonuje czego$ jeszcze innego.
On postanowil nam sporzadzi¢ jakby kontretykiety win, ktore
nie istnieja, ktére byly w przesztosci. To jest osiemnas$cie esejow
o winach, podzielonych wedtug szczepéw. W ktdrych on, meto-
da - nie wiem, kontemplacji, medytacji, jakiego$ czarodziejstwa,
on to nazywa zreszta mistyka wina — proponuje nam opisy tego
czym te wina byly, czym smakowaly, co si¢ nan sktadato. To s3
oczywiscie pewne hipotezy, ale nikt nie zrobil tego glebiej i lepiej.
I robi to niezmiernie ciekawie, bo na przyktad kiedy opisuje jakies
ciemne czerwone wino o tajemniczych smakach, to odkrywa tam
won spoconych ud mlodych baletnic z Wiednia, ktére wystepo-
waly w dziewietnastym wieku w Zielonej Gérze. Jego wyobraznia
podpowiada mu, ze ten bukiet dotaczyl si¢ do wina i na zawsze
pozostal. Ja poréwnalem te eseje do esejow poznego Iwaszkiewicza,
tez krétkich, kiedy Iwaszkiewicz opisywal jabtka z sadow swojego
dziecinstwa. Roznica jest taka, ze Iwaszkiewicz te jabtka pamietat,
ze to byty dla niego rzeczy ktére mialy zmystowe walory, wonie,
smaki, a tu pracowala wyobraznia.

- Jednoczesnie ksigzka nosi znamiona ksigzki naukowej,
ona zresztq startowata w kategorii Wawrzyn Naukowy i tam nie
zostata dostrzezona, a wygrata w dziedzinie literatury.

- To jest bardzo ciekawy problem, o ktérym od lat duzo pisalem
przy okazji prozy Teodora Parnickiego, czyli przekuwania historii
w literature, jak to nazywal Parnicki. Nasze nauki historyczne sg
wcigz dziewietnastowieczne, wcigz to jest metodologia wywodzaca
sie z O$wiecenia. Dawno to przekroczono we Francji, w szkole
»Annales”, my te szkole znamy, tak pisze Jacques Le Goff, Jean
Delumeau, Le Roy Ladurie, tak w Polsce pisal Bronistaw Gere-
mek, zreszta absolwent mojego liceum wschowskiego, tylko duzo
wezedniej, tak pisze w ostatnich ksigzkach profesor Janusz Tazbir.
To zawsze ocenne, czy to jest dzieto popularnonaukowe, naukowe
czy juz literackie, ale na §wiecie dzisiaj to juz nie jest antynomia,
to jest walor. Dlatego sadze, ze metodologicznie to jest ksigzka,
ktéra moze $rodowisko historykéw polskich nie zadowala¢, to
nie jest monografia, ale ja si¢ zastanawiam czy jest w ogole moz-
liwa monografia wina, ktérego juz nie ma, wina historycznego,
w takim zamiarze totalnym jak u Mirostawa Kuleby. Pisze si¢
dzisiaj historie dziecinstwa, historie r6znych przedmiotéw, historie¢
tortur, gilotyny i tak dalej, i to
sg wlaénie z tej szkoty francu-
skiej rzeczy pisane tak, ze nasze
nauki historyczne pewnie by
ich nie uznaly za naukowe. Ale
wszystko przed nami, zobaczy-
my co si¢ bedzie dzialo z tymi
naukami dalej.

* Fragmenty wywiadu udzielonego
przez Sergiusza Sterng-Wachowiaka
28lutego 2014 roku Agnieszce Halas,
autorce programu ,,Powigkszenie”
w RTV Lubuska. Tytul materiatu
zostal nadany przez redakcje ,WZ”.
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Mariusz Kapczytiski*

ENOGRAPHIA THALLORIS

Na polskim rynku wydawniczym ukazata si¢ niedawno ksigzka
niezwykta. Monumentalne dzieto Mirostawa Kuleby, pt. ,Eno-
graphia Thalloris”. Poswiecone jest ono historii zielonogoérskiego
wina i winiaku od czaséw najdawniejszych do wspolczesnosci.
Ksigzka jest efektem wieloletnich badan, skrupulatnie groma-
dzonej wiedzy, wspotpracy z wieloma do§wiadczonymi autorami
zwigzanymi z zielonogdérskim winem oraz przemyslem winiar-
skim i spirytusowym.

Ilo$¢ zgromadzonych w ,,Enographii...”
informacji, materialow, zdje¢, reprintéow
i Zrodet jest wrecz przytlaczajaca. Nie liczcie,
ze uda sie¢ Wam to dzielo zabra¢ na wakacje...
to potezna, wazgca 8 kilogramow ksigzka! Ale
jakze stodki jest cigzar tej wiedzy. Wystarczy
spojrze¢ naliczby: 1152 stron, format 22,5x 32,0
cm, 3340 ilustracji (w zilustrowaniu wydawnic-
twa wzieli udziat wybitni artysci i fotograficy).

Autorzy wykonali gigantyczna prace, musieli
na pewno przekopywac si¢ przez tony archiw6w.
W ksiazce wiele tresci po$wigcono zagadnieniom
historycznym, opisujacym siedem wiekéw pro-
dukcji wina w Zielonej Gorze oraz udzial wina
w kulturze materialnej i duchowej regionu. Sg
materialy po$wiecone chronologii i rozwojowi
zielonogdrskiego winiarstwa, produkeji tamtejszej
branzy winiarskiej i spirytusowej do i po 1945
roku. Znajdziemy tez teksty po$wigcone procesom
technologicznym produkeji wodek w Lubuskiej
Wytwoérni Wodek Gatunkowych ,,Polmos” w Zie-
lonej Gorze oraz wiele, wiele innych tresci.

»Enographia Thalloris” to prawdziwy rzadki ptak i edytorskie
wydarzenie. Nie przypominam sobie, by ktorykolwiek region
winiarski mégt pochwali¢ sie tak szerokim i wyczerpujacym
opracowaniem. Co ciekawe, z uwagi na duze koszty przygotowania
nie przewiduje si¢ wznowienia tej pozyciji [...].

* Mariusz Kapczynski - dziennikarz, krytyk winiarski, redaktor naczelny serwisu
internetowego po$wigconego winu - Vinisfera.pl, czlonek Polskiego Instytutu
Winoroslii Wina. Tekst zamieszczony w pi$émie ,,Rynki Alkoholowe” nr 12/2013.

Wojciech Gogolitiski
JAK IM SIE CHCIALO?"

To niezbyt wyszukany tytut dla recenzji ksigzkowej, niemniej
dla mnie najlepiej oddaje to, co mam na mysli, trzymajac przed
oczyma od jakiego$ czasu wolumin Enographia Thalloris, opastej
ksiegi opisujacej dzieje zielonogorskiego winiarstwa na przestrzeni
ponad o$miuset lat. W 1850 roku miasto $wietowalo swoje winiar-
skie siedemsetlecie. To wiecej niz Krakéw posiada prawa miejskie.

Sa dziela, na ktdre sie czeka, wie sie, Ze powstaja, Ze prowadzi
sie dociekania i badania. Autorzy tego woluminu - jak zwykle -
dziatali z ukrycia. Zapewne byla grupa wtajemniczonych, ale do
nich nie nalezalem. Ksiega spadla na mnie nagle, z wielkim hukiem
- i dobrze, ze to stwierdzenie to przeno$nia, bo o$miokilowy

Fundacji Gloria Monte Verde

wolumin roztrzaskatby kazdemu gtowe. Ponad tysigc stron wiel-
kiego formatu na kredowym papierze, jeszcze wigcej zdjeé, ilustra-
cji, grafik, starych widokéwek, etykiet, starych reklam, ogloszen,
pozotklych dokumentéw. Czyta sig to przekazem tekstowym, ale
na réwni (przynajmniej ja) réwniez oczyma.

Ksiega jest tematycznie tak ogromna, ze brakuje chyba tylko
dziatu ,,Sportiwino w Zielonej Gérze”, bo inne wszystko jest. Oto
$wietnie udokumentowana historia, dzialy kultury materialnej,
artystycznej, mistycznej i w ogole wszelkie sprawy i dziedziny,
ktére mozna z winem powigzaé, cho¢ nawet czasem nie zdajemy
sobie z tego sprawy. Ale, by to wszystko uporzadkowa¢ — w $rodku
znajdziemy wielki rozdzial chronolo-
giczny (co bardzo lubig), ktéry poczaw-
szy od roku 1150, czyli od przybycia
niderlandzkich osadnikéw z winnymi

tozami, dokumentuje kazdy szczegot
winnego zycia miasta.

Ale jeszcze bardziej podoba mi sie

0§, co jest dla mnie oczywistem, czyli
powiazanie wina z tym, co z niego
mozna dalej zrobi¢, a wiec winiaka-
mi. Autorzy poszli tu nawet znacznie
(doktadnie - o dziesiatki stron) dalej
- pokazali w formie stownikowej
przemyst spirytusowy na lubuskiej
ziemi przed 1945 rokiem i po nim.
Ten dzial najchetniej bym przekleit
wprost do nastepnego wydania
mojej Encyklopedii Alkoholi. Ale to,
krétko méwigc — marzenia Scietej
glowy. W kazdym razie tak szcze-
goétowo wezedniej nie uczynit tego
nikt w Polsce, nawet Jan CieSlak,
spiritus movens polskiego, powo
jennego gorzelnictwa.

Cho¢ autorem Enographii jest znany dziennikarz i reporter
(takze winiarz!) - Mirostaw Kuleba, podaje to okreslenie w liczbie
mnogiej. Dlaczego? Bo w ksiedze sg dziaty, ktére dodali réwniez
inni specjalisci z wielu dziedzin. Nad caloscig przedsiewziecia
czuwal za$ logistycznie Przemystaw Karwowski.

Znajac autordw, spodziewam sie, ze takze i teraz nie siedza
z zalozonymi rekami i za jaki$ czas znéw jako ostatni dowiem
sie, ze szykuja co$ nowego, pewnie bardzo ci¢zkiego, nastepna
ksigzke, cho¢ przeciez co miesiac redaguja i wydaja ,Winiarza
Zielonogorskiego”. Ale trudno nawet mi sobie wyobrazi¢, co by to
miato by¢, bo przeciez zlustrowali juz osobiscie calg powierzchnie
mieszkalng i podpiwniczenia Zielonej Géry oraz okolic na Ziemi
Lubuskiej. Napisali byli juz chyba absolutnie wszystko, a poza tem
tytuly ksigzek po polsku i facinie takze wykorzystali: Topografia
Zielonej Gory (wyd. - 2010 r.) i Enographia Thalloris, wigc chocby
nawet o znalezienie nazwy dla nastepnego dzieta bedzie bardzo
trudno. Nieco dla zabawy wymysélitem sobie, ze autorzy po6jsé
moga wszakze §ladami XVI-wiecznego zielonogérskiego teologa
i uczonego, cytowanego we wstepie, ktory stworzyt dzieto Index
chronologicus opisujacy dzieje §wiata naszego, od Stworzenia po
czasy jemu wspolczesne. Wtedy dostaliby$my pewnie do rak trzy-
dziestokilowy piecioksiag — od wejécia Noego na arke po ostatnie
winobranie w Zielonej Gorze... Dlatego tem bardziej czekam nie-
cierpliwie. Bo cokolwiek to bedzie, czytanie bedzie uczta, jak teraz.
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Wedtug prawa minimum
sformulowanego przez Liebi-
ga, niedobdr chocby jednego
sktadnika przyswajalnego przez
roéliny w glebie ogranicza dzia-
tanie innych, powodujac znizke
plonéw do poziomu odpowia-
T dajacego zawartos$ci sktadnika
E—F h nawozowego bedacego w mini-

. mum. Kazdy sktadnik pokar-
mowy wplywa na pobieranie innego, moze je stymulowa¢ lub
hamowac¢. Np. fosfor hamuje pobieranie cynku i miedzi. Miedz,
wapn i zelazo ograniczaja pobieranie manganu, natomiast magnez
jest antagonistyczny w stosunku do potasu, a potas ogranicza bor.
Potas dziala synergicznie na mangan, fosfor uruchamia magnez,
za$ magnez stymuluje zwigzki azotu.

Azot glebowy znajduje sie gléwnie w formie zwigzkéw orga-
nicznych. Zwigzki te zostaja doprowadzone do gleby z obornikiem,
kompostem, resztkami pozniwnymi czy szczatkami zwierzecymi.
Zwigzki azotowe w tym materiale wystepuja przede wszystkim
w formie nieprzyswajalnej — biatkowej. Pod wptywem mikroflory
biatka ulegaja mineralizacji na zwigzki amonowe, przyswajalne
przez rosliny wyzsze.

NAWOZY AZOTOWE

Saletra wapniowa — dziala szybko. Azot wystepuje tu w formie
tatwego do pobrania przez roéliny azotanu. Azotany charakte-
ryzujg si¢ dobrg rozpuszczalnoscig w wodzie, przez co s szybko
wymywane z gleby, szczegdlnie gdy gleby sa ubogie w czastki
splawialne i prochnice. Saletrg nalezy nawozi¢ w mniejszych
dawkach, kilkakrotnie podczas wegetacji, gléwnie - rozpoczynajac
od po6znej wiosny.

Saletrzak jest to nawdz azotanowo-amonowy z domieszka
weglanu wapnia. Ze wzgledu na mozliwo$¢ ulatniania sie wolne-
go amoniaku, nawdz ten nalezy niezwlocznie po zastosowaniu
przykry¢.

Saletra amonowa. Dziala na glebe lekko zakwaszajaco. Po
zastosowaniu nalezy przykry¢, zwlaszcza na glebie zasadowej lub
$wiezo wapnowanej. Saletra amonowa moze by¢ mieszana przed
rozsiewem z nawozami potasowymi i superfosfatem.

Mocznik. Dziala zakwaszajaco, stosowany jesienia lub wczesng
wiosng. Przemiany hydrolityczne sg szybsze w glebie wilgotnej
i przy wyzszych temperaturach.

Roczne zapotrzebowanie na azot winnicy owocujacej wynosi
70-120 kg N na 1 ha (w przeliczeniu na czysty skladnik), w zalez-
nosci od zasobnosci gleby w ten sktadnik i uprawianej odmiany.
Nawozy azotowe nalezy stosowa¢ najpdzniej do potowy czerwca.
Na glebach cigzszych mozna zastosowaé nawozenie jednorazowo.
Na stabszych glebach dawki nawozéw nalezy dzieli¢ na 2 lub 3 raty
ze wzgledu na niebezpieczenistwo wyptukania. Niedobér azotu
opo6znia dojrzewanie owocoéw, zmniejsza odpornos¢ roélin na
choroby grzybowe, opdznia drewnienie, co pogarsza wytrzymatos¢
krzewu na mréz. Zbyt wysokie nawozenie azotowe opdznia dojrze-
wanie owocéw i przygotowanie si¢ czgsci wegetatywnej winorosli
do przezimowania. Ponadto zbyt duza ilo$¢ azotu w glebie sprzyja
rozwojowi choréb grzybowych.

CHARAKTERYSTYKA I ZNACZENIE NAWOZOW
ZALECANYCH DO STOSOWANIA NA WINNICY

NAWOZY POTASOWE

Winoro§l pobiera w ciggu roku 100-120 kg potasu z 1 ha.
Zawarto$¢ przyswajalnego potasu w zaleznosci od typu gleby win-
na wynosi¢ od 100-450 mg w 1 kg suchej masy gleby. Zawarto$¢ K
w suchej masie lisci winoro$li winna wynosi¢ 1,2-1,4%. Objawami
niedoboru potasu jest zétknigcie oraz brazowienie brzegéw lisci
iprzestrzeni miedzy nerwami, z tym Ze objawy te pojawiaja si¢ na
lisciach wierzchotkowych, czyli najmtodszych. Niedobér potasu
ostabia wzrost winoroéli, powoduje osypywanie si¢ zawigzkéow,
ponadto nastepuje spadek zawarto$ci cukru w owocach.

Nawozy organiczne (obornik, gnojowica, gnojowka) zawieraja
okoto 0,5% K,O.

Siarczan potasu jest nawozem fizjologicznie kwasnym. Na
glebach lekkich i zakwaszonych nie jest zalecany.

S6l potasowa. Winorosl jest odporna na obecnos¢ chloru
w glebie, ale tylko w warunkach zasadowych (pH ponad 6,5)

Kamex. Zalecane jest stosowanie tego nawozu jesienia.

NAWOZY FOSFOROWE

Fosfor pobierany jest przez rosliny ze zwigzkéw nieorganicz-
nych i organicznych, przy czym pobieranie ze zwigzkdw nieorga-
nicznych jest szybsze. Przy pobieraniu P ze zwigzkéw organicz-
nych roélina musi uprzednio odszczepi¢ z nich z pomocg swoich
enzyméw grupe fosforanowg. Zrédlem zwigzkéw organicznych
w glebie sg gléwnie resztki pozniwne roélin, ktére ulegaja stop-
niowej mineralizacji.

Zawartos§¢ w glebach przyswajalnego (rozpuszczalnego) fosforu
winna wynosi¢ okoto 0,1% (100 mg/kg s.m. gleby), wlisciach wino-
rosli optymalna zawarto$¢ P wynosi okoto 0,2%. Przy niedoborze
fosforu liscie zwijaja si¢ i nabierajg ciemnej barwy.

Superfosfat potrojny granulowany. Nawoz obojetny fizjolo-
gicznie, mozna go stosowac jesienia i podczas wegetacji.

Superfosfat potrdjny granulowany borowany. Bor jest bardzo
waznym elementem dla winoro$li. Niedobdr boru objawia sie przed
kwitnieniem na mlodych liciach. Najpierw sg jasnozétte plamy
o niewyraznych konturach. Potem li§cie cze$ciowo czerwieniejg.
Mlode liscie s3 mate, miedzy nerwami pomarszczone. Wystepuje
staby wzrost latorogli.

NAWOZY WAPNIOWE

Wapn jest makroelementem oraz regulatorem odczynu gle-
bowego. Optymalna warto$¢ pH dla winorosli wynosi 6,5-7,2.
Zawarto$¢ Ca w glebie winna mie$ci¢ sie w granicach 1,5-2,5%,
natomiast w lisciach 2,5-3,5% Ca. Silny niedob6r wapnia w glebie
powoduje jej zakwaszenie. Zjawisko to objawia si¢ wystapieniem
zaczerwienienia brzegéw lisci. Naraza to mlode rosliny na zatrucie
miedzig lub glinem oraz wystapieniem niedoboru boru i magnezu.
Nadmiar Ca w glebie powoduje niedobdr potasu, magnezu i zelaza.
Niedobor zelaza powoduje chloroze wierzchotkéw mtodych lisci.

Nawoz wapniowo-tlenkowy. Nadaje si¢ on na gleby ciezkie
i §rednie. Stosowa¢ pod gleboka orke. Nie nalezy go mieszad
z innymi nawozami NPK.

Nawoz wapniowo-weglanowy. Dziata tagodnie i powoli. Nada-
je sie na gleby lekkie.
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ZNACZENIE MIKROELEMENTOW W NAWOZENIU WINNICY

Badania naukowe ostatnich kilkudziesigciu lat zwrdcity uwage
na znaczenie mikroelementéw w produkcji roslinnej, zwierzecej i
dlazdrowialudzi. Mikroelementy mozna podzieli¢ na dwie grupy:

1. Niezbedne dla rozwoju i wzrostu roslin.

2. Niezbedne dla zdrowia zwierzat i ludzi.

Mikroelementy (pierwiastki §ladowe) sa skladnikami enzy-
mow oraz niektérych witamin i hormonéw. Odgrywaja wazng
role w przemianie materii organizméw zywych. Niedobor badz
nadmiar wywolujg rézne zaburzenia w funkcjonowaniu orga-
nizméw. Mikroelementy w odréznieniu od makroelementéw
zaréwno w glebie, wodzie i roslinach wystepuja w niewielkich
ilosciach, tzw. §ladowych. Zawarto$¢ ich zatem okresla si¢ nie
w procentach, ale w ppm (part per million) lub w mikrogramach
na gram lub w mg/kg.

Dla wlasciwego funkcjonowania (wegetacji, wzrostu i rozwoju
ro$lin) niezbednymi pierwiastkami sa metale: miedZ, mangan,
molibden, cynk oraz niemetaliczny bor. Niezbednymi mikroele-
mentami dla zwierzat sa: zelazo, miedz, kobalt, cynk, mangan,
molibden, zelazo i jod. Ostatnio zwraca si¢ uwage na znaczenie
takich pierwiastkow lub ich zwigzkéw jak: selen, nikiel, brom,
srebro iinne. W agrotechnice w miare wzrostu nawozenia mineral-
nego gleby wzrasta znaczenie pierwiastkéw §ladowych, gdyz przy
wiekszym nawozeniu wzrasta plon i sg skutecznie wyczerpywane
pierwiastki §ladowe. Gleba jest gléwnym Zrédltem skiadnikow
mineralnych dla roélin, posrednio dla zwierzat i ludzi, zawartos¢
ich w glebie zalezne jest od sktadu skaly macierzystej oraz sposobu
uzytkowania gruntu. (tab. 1).

Trafng metodg okreslenia ilosci zapotrzebowania na mikro-
elementy do prawidlowego rozwoju winorosli jest metoda analiz
laboratoryjnych lisci (tab. 2).

Inng metoda jest ocena wizualna stanu wegetacji winnicy.
Metoda ta daje doswiadczonemu obserwatorowi szybka informacje
o wystepowaniu zaburzen w proporcji skladnikéw odzywczych
lub warunkdéw rozwoju winoroéli. Niedoskonaloscia w wyzej
wymienionych metodach oceny niedoboréw lub nadmiaréw
pierwiastkéw §ladowych na winnicy jest to, ze rezultat stanu nie-
doboréw mozna uzupelni¢ dopiero na nastepny rok wegetacyjny.
Niedobér boru na liSciach winoro$li objawia si¢ ich zétknieciem
przed okresem kwitnienia rodliny. Symptomem nadmiaru nawoze-
nia borem jest zwijanie si¢ lisci w formie parasola oraz nadmierny
rozwoéj pedéw wtornych.

Generalnie w glebach piaszczystych wystepuje niedobor
magnezu. Wedlug wskazan Vanka (tab. 3) zawarto$¢ tego tak
potrzebnego do wegetacji roslin elementu i uzyskania pelnowar-
tosciowego owocu powinna mie¢ w liSciach stezenie od 0,25% do
0,50% MgO. Sporadycznie na niektérych gatunkach gleb moze
wystapi¢ niedobdr zelaza, co objawia sie tzw. chlorotycznym (z61-
tym) przebarwieniem lisci, ktore potem brunatnieja i zasychaja.
Niedobér pierwiastkow $ladowych w glebach mozna uzupetnié
nawozami mineralnymi (tab. 4) lub solami technicznymi (tab. 5).

Pewne znaczenie ma réwniez opryskiwanie preparatami na
bazie miedzi lub cynku podczas zwalczania choréb grzybowych
na winnicy. Nalezy zaznaczy¢ iz nawozenie dolistne jest skutecz-
niejsze w poréwnaniu z nawozeniem doglebowym.

W celu uzyskania obiektywnego obrazu zasobnosci gleb
w poszczegdlne sktadniki mineralne nalezy kompleksowo

wykona¢ analize gleby, oznaczenie zasobnosci mikroelementéw
w lisciach winoro$li oraz prowadzi¢ systematyczna obserwacje
makroskopowa lisci. Niedobdr lub nadmiar pierwiastkow §la-
dowych w glebie nie tylko zaburza wegetacje roélin, ale réwniez
obniza jako$¢ jagdd oraz wysoko$¢ zbioru.

Na efektywno$¢ dziatania w glebie mikroelementéw maja
bezposredni wptyw nastepujace czynniki:

- odczyn,

- wilgotnosé¢,

- zawarto$¢ prochnicy,

- aktywno$¢ drobnoustrojow,

- dostepnos¢ tlenu,

- zasobno$¢ w makroskladniki (N, P, K, Ca, MgS),

- agrotechnika.

Tab. 1. Srednia zawartos¢ pierwiastkéw §ladowych i zelaza (mg/kg) w gatunko-
wych grupach gleb Polski wg Kabaty-Pendias - 1996

Pierwiastek Grupa gatunkowa gleb
lekkie $rednie ciezkie
Miedz 7,2-10,4 11,8-13,2 18,5-20,3
Cynk 32,5-41,7 51,5-59,7 79,5-91,0
Zelazo (%) 0,5-0,6 1,1-1,2 1,9-2,0
Molibden 1,1-1,2 1,3-1,4 1,4-2,0
Mangan 205-254 368-399 574-640
Bor 10-20 20-40 40-50

Tab. 2. Srednia procentowa zawarto$¢ pierwiastkow §ladowych oraz Mg i Fe
w suchej masie li$ci winorosli wg Vanka G.

Pierwia- Stezenie %%
stek Silny Niedob6r | Zawarto$¢ | Nadmiar | Wyrazny
niedobér optymal- nadmiar
na
Magnez <0,1 0,1-0,25 0,25-0,5 0,5-1,0 >1,0
Zelazo <1,0 >1,0 2,0 >10 >10
Bor 0,0015 0,0015- 0,0025- 0,004-0,03 >0,03
0,0025 0,0040
Mangan <0,001 0,001-0,003 | 0,003-0,03 | 0,003-0,01 >0,1
Cynk 0,0015 0,0015- 0,0025- 0,006-0,2 >0,2
0,0025 0,006
Miedz 0,0022- >0,4
0,004
Molibden 0,000005 [ 0,000005- | 0,000015- | 0,00003- >0,0003
0,000015 0,00003 0,0003

Tab. 3. Zawarto$¢ mikroelementéw w 1 tonie nawozéw organicznych - w gramach

Rodzaj nawozu B Cu Mn Mo Zn
Obornik 4,9 52 40 0,20 24
Gnojownica (10% 3,6 3,7 31 0,17 19
s.m.)
Stoma rzepaku 12,2 3,1 31 0,18 15
Stoma zboz 5,6 3,0 30 0,14 17
Torf niski (suchy) 22,0 18,0 265 1,80 30

Sprzedam konstrukcje szpaleréw na powierzchnie
okoto 2 ha, opryskiwacz turbinowy Myers 600 |,
zabytkowe beczki z wytwdrni Raetscha.
Winnica Solera w Kijach, tel. 606 311 564
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Tab. 4. Zawarto$¢ mikroelementéw w 1 tonie nawozow mineralnych w gramach

Rodzaj nawozu B Cu Mn Mo Zn
Saletrzak - 22 24 - 15
Siarczan amonu 6 2 6 - -
Superfosfat poje- 11 44 11 - 150
dynczy
Sol potasowa 14 3 8 - 3
Siarczan potasu 4 4 6 - 2
Nawozy wapniowe 4 3 330 1 31

Tab. 5. Zawartos¢ mikroelementéw w solach technicznych stosowanych jako

mikronawozy
Mikronawdz Nazwa zwigzku | Wzér chemiczny % zawarto$¢
mikroelementu

Bor Boraks NaZB40710HZO 11,34

Miedz Siarczan miedzi CuSO,H,0 25,45
Mangan Siarczan magnezu MnSOASHZO 22,78

Cynk Siarczan cynku 7,50,7H,0 22,73
Molibden Molibdenian sodu Na,MoO,2H,0 39,66
Molibden Molibdenian (HH,)Mo,0,,4H,0 65,34

amonu

Renata Wisniewska

SZKIELKO I CZUCIE

Laboratorium winiarskie Gresser (Laboratoire Gresser Oeno-
logie) polozone jest w sercu alzackich winnic w miejscowosci
Andlau, okoto 40 km od Strasburga. Zostato zatozone w 1980 roku
przez Christiana Gressera, a obecnie prowadzi je wraz z nim jego
syn Stephan Gresser. W laboratorium pracuja eksperci z dziedzi-
ny agrotechniki winoro§li oraz enologii, ktérzy w swojej pracy
korzystaja z najnowszych osiagnie¢ w dziedzinie uprawy oraz
technik analitycznych. Dzialalno$¢ laboratorium opiera si¢ na
indywidualnej wspétpracy z winiarzami i wzajemnym zaufaniu,
tak aby wiedza, do$wiadczenie i praktyka stuzyly wyproduko-
waniu jak najlepszego wina. Kazda winnica i wino traktowane
sa indywidualnie, pracownicy znaja droge, ktdra musi pokona¢
winiarz aby powstalo dobre wino, sami w tej drodze uczestnicza.
Wiedzg jaka pogoda towarzyszy krzewom, jak odzywione sg
roéliny, jak pielegnowane, jak zbierane s owoce, jak przebiega
winifikacja, jak przechowywane bedzie wino. Winiarze, ktorzy

wspolpracuja z laboratorium zgadzaja sie na peten monitoring
uprawy i produkcji wina oraz korzystaja z pomocy ekspertow
z okreslonych dziedzin. Zaréwno winiarzom jak i pracownikom
laboratorium przy$wieca mysl o tworzeniu prawdziwego, dobrej
jakosci wina w przyjaznym $rodowisku.

Rok 2013 nie byt szczegélnie dobry dla uzyskania winogron
o wlasciwych parametrach, szczegdlnie kwasowosci. Problem ten
dotyczyt wielu regionéw europejskich, m.in. Alzacji. Zaréwno
tam jak i w Polsce dozwolone jest odkwaszanie wina, zabieg ten
u nas nalezy wczesniej zglosi¢ do WIJHARS. Odmiany, ktdre
uprawiamy w naszej winnicy Saint Vincent w Borowie Wielkim, to
odmiany typowo alzackie, sprowadzone ze szkétki w Alzacji, a s3
to Riesling, Muscat Ottonel, Gewiirztraminer, Pinot Gris, Pinot
Noir i nowszy Regent. Wybér ten podyktowany byt zblizonymi
warunkami klimatycznymi oraz podparty wielowiekowa tradycja
uprawy tych odmian w rejonie Zielonej Géry. Produkujac wino,
nawiazaliSmy wspotprace z Laboratorium Gresser, ktére mimo
duzej odleglosci od nas oferuje nam swoje uslugi i jest bardzo
zainteresowane winem z Polski.

Analiza wykonana przez alzackie laboratorium wykazata, ze
nasze wino z Rieslinga ma zbyt duzg kwasowo$¢. Celem mojej
wizyty w Starsburgu byto zapoznanie si¢ z metodami odkwa-
szania wina (desacidification) opracowanymi przez to wlasnie
laboratorium.

Aby wybra¢ wlasciwg metode odkwaszenia wina trzeba zna¢
strukture ilo§ciowa kwasow, gtéwnie proporcje kwasu jablkowego
do winowego i pozostatych. Kwasowos¢ catkowita naszego rieslin-
ga z 2013 roku, to 13 g/l w przeliczeniu na kwas winowy. Analiza
ilosciowa wykazata zawarto$¢ 50% kwasu jabtkowego, 25% kwasu
winowego, 25% pozostatych kwaséw. Najlepszym sposobem na
odkwaszenie takiego wina jest metoda podwojnej soli, w ktdrej
to prawie calkowicie odkwasza si¢ okoto 30% wina, a potem mie-
sza sie je z pozostalg nieodkwaszong czescig. W wyniku reakcji
chemicznych wytraca si¢ podwojna sol (kwasu winowego i jabtko-
wego). W ten sposob w niewielkim stopniu narusza si¢ proporcje
kwasoéw, ktore w duzym stopniu decyduja o subtelnych wrazeniach
kwasowos$ci, o harmonii wina.

Oprocz parametréow niezwykle wazne sg nasze odczucia
smakowe. Jak znalez¢ odpowiednig dla podniebienia kwasowos¢?
Jest to przyjemne zajecie polegajace na dodawaniu okreslonych
porcji odkwaszonego wina do wina, ktére bedziemy odkwasza¢.
Prébujemy i szukamy optymalnej kwasowosci, dopasowanej do
pozostalych sktadnikéw wina tak, aby méc powiedzie¢: tak, to mi
smakuje! Konkludujac, nie tylko terroir i technikg budujemy dobre
wino, wazne sg nasze zmysly, rozmowy o winie, spacer po winnicy,
otwarty umysti serce, ktére podpowiadajg jakie kroki mamy uczy-
ni¢, aby w kielichu znalazlo sie to, co nazywamy napojem bogéw.

Wyjatkowe masaze i zabiegi pielegnacyjno - relaksacyjne

oparte o wyciagi z winorosli i roslin leczniczych

Profesjonalne masaze lecznicze

Niepowtarzalny klimat faczacy
Swiatowg winoterapie
z lubuskim winiarstwem

autoryzowany salon
ZIELONA GORA ul. Drzewna 15
tel. 603 813 888 tel. 602 747 064
SULECHOW ul. Licealna 10B
tel. 507 18 2289 tel. 602 747 064

WWW: VITISMED.PL



WINIARZ ZIELONOGORSKI

INSTRUKCJA
TECHNOLOGICZNA DLA
WIN GRONOWYCH (6)

Dalszy cigg z nr. 51 Winiarza

Rozdzial IT
Lezakowanie i pielegnacja win (cd)

B. Zdejmowanie win z osadu

1. Cel zdejmowania win z osadu

Scigganie win z osadéw, polegajace na oddzielaniu wina kla-
rownego od wydzielonych przez nie osadéw i drozdzy - jest warun-
kiem prawidlowego rozwoju win w fazie ksztalcenia sie i dojrze-
wania oraz uchronienia tych win przed wadami i chorobami.

Wino przeznaczone do $ciagniecia z osadu powinno by¢
przed przelewem zbadane na obecnos¢ szkodliwej mikroflory.
W wypadku stwierdzenia w winie szkodliwych drobnoustrojow
- wino réwnoczesnie z przelewaniem poddac filtracji przez ptyty
odkazajace.

Wino w czasie lezakowania, a szczegdlnie w okresie formo-
wania si¢ wydziela substancje bialkowe, pektynowe, winiany oraz
inne zwiazki chemiczne, ktére wraz z drozdzami osiadajg na dnie
beczki tworzac osad. W procesie tych przemian, wino oczyszcza si¢
tzn. staje si¢ klarownym, z wyjatkiem win znajdujacych sie w fazie
lekkiej fermentacji, ktore nie uzyskuja petnej klarownosci. Pozo-
stawienie lezakujacych win na osadach, a szczegdlnie drozdzach
wstrzymuje prawidfowy rozwéj wina, jest bezposrednim powodem
powstawania wad w winie (przykrej goryczki, nieprzyjemnego
fuzlowego zapachu i posmaku drozdzy) i choréb wina (zakazenia
win bakteriami octowymi, mlekowo-manitowymi).

Samo nawietrzanie wina przy $cigganiu z osadu uwalnia wina
mlode (a szczegélnie fermentujace) od dwutlenku wegla, zapachu
drozdzy i innych obcych zapachéw, oraz wplywa dodatnio na
dalszy rozwdj wina (absorpcja tlenu). Nawietrzanie przy ciaganiu
z osadéw win starszych, wolnych od nadmiaru ciat biatkowych,
pektynowych, winiakéw, dwutlenku wegla, o ustabilizowanej
klarowno$ci, wyksztalconych - jest szkodliwe.

2. Terminy sciggania wina

Ilo$¢ i terminy $ciggania win z osadéw sa uzaleznione od
typu, skfadu chemicznego oraz temperatury wina. Wina o duzej
zawartosci ekstraktu, zwigzkow biatkowych, garbnikowych, metali
ciezkich wymagaja w zasadzie wigkszej iloéci §ciagania.

Pierwszego $ciggniecia znad osadéw wina nalezy dokonac naj-
dalej po 6 tygodniach, liczac od terminu przyjecia wina z importu
i zapiwniczenia.

Sciggniecia wina znad osadéw nalezy dokonaé w wyzej poda-
nym terminie, nawet w wypadkach stwierdzenia niedostatecznej
klarownosci wina.

Drugie $cigganie win znad osadéw powinno nastapi¢ po
2,5 - 4 miesiecy od pierwszego $ciagania. Przy drugim $cigganiu
z osadéw, wino powinno posiada¢ petng klarowno$¢ w wyniku
osadzania sie¢ pozostatych zwigzkéw biatkowych, garbnikéw itp.

W wypadku stwierdzenia niedostatecznej klarowno$ci wina
przy drugim $cigganiu z osadéw w drodze badan chemicznych
i mikrobiologicznych nalezy ustali¢ przyczyne niedostatecznego
sklarowania si¢ wina.

W wypadku stwierdzenia:

1) szkodliwej dla wina mikroflory, nalezy wino zasiarkowaé

w granicach 40 - 50 mg SO,, a nastgpnie przefiltrowac przez ptyty
odkazajace,

2) nadmiaru substancji biatkowych, garbnikowych i metali
ciezkich wino nalezy podda¢ zabiegowi klarowania $rodkami
klarujacymi.

Trzeciego §ciggania znad osadu nalezy dokona¢ po 4-6 miesig-
cach. Przy starszych winach (2 - 2%-letnich) nalezy si¢ ograniczy¢
(zwyjatkiem win zle klarujacych sie) do dwukrotnego przelewania.
Dalsze prace zwiazane z klarowaniem win starszych rocznikéw,
powinny by¢ dokonywane przez filtracje¢ bez dostepu powietrza.

3. Scigganie win z osadu z dostgpem powietrza

Przy $ciaganiu win miodych z osadéw, a szczegdlnie win prze-
chodzacych wtérna fermentacje i posiadajacych wady zapachowe
- przy przelewie nawietrza sie w sposdb nastepujacy:

a) obok kufy wzglednie beczki z winem przeznaczonym do
przelewu ustawia si¢ kadz otwarta o pojemnosci od 400-700 ltr.
Do kranu kufy, umieszczonego we wilazie (od 10-15 cm od dna
beczki) dolacza sie krétki waz, ktérego koniec wktada sie do
podstawionej kadzi,

b) przy beczkach nie posiadajacych kranéw ani otworéw
odplywowych jeden koniec weza dtugosci ca 2,5 do 3 m wprowa-
dza sie przez otwor szpuntowy do wina w beczce. Nalezy zwrdcié
szczegblng uwage, aby przez zbyt glebokie zanurzanie tzn. koniec
weza zanurzony w winie powinien by¢ oddalony o 15 - 20 cm od
dna beczki. Drugi koniec tego weza wklada si¢ do stojacej kadzi,
do ktérej doprowadza si¢ réwniez koniec ssacego weza.

Do uprzednio sprawdzonej, czystej i zasiarkowanej, pustej
beczki wprowadza si¢ przez otwdr szpuntowy koncoéwke weza
wylotowego od pompy zaopatrzong w koncdéwke metalowg tzw.
sztyce.

Po sprawdzeniu szczelnosci taczen wezy, sprawdza si¢ dzia-
fanie pompy - po czym otwiera si¢ kran kufy lub przez zassanie
weza zanurzonego w winie stacza si¢ wino do stojacej kadzi. Po
napelnieniu winem 1/3 poj. kadzi - puszcza si¢ w ruch pompe
przetokows.

W celu pelniejszego nawietrzenia wina przy staczaniu z beczki
do kadzi otwartej, ustawia si¢ pochylo w kadzi deske z wcigciami
(bruzdami) o szerokosci 1 - 1% cm. Wino zciekajac po pochylni
nawietrza sie, po czym taczy sie z pozostalg iloscig wina w kadzi.

Przy staczaniu wina do kadzi nalezy zwrdci¢ uwage gtéwnie na
stan wina w kadzi w stosunku do zdolno$ci przetokowej pompy
w celu niedopuszczenia do strat przelania i rozlewu wina.

4. Scigganie win bez dostgpu powietrza

Dokonuje si¢ w sposdb podany powyzej z ta roznicg, ze wino
z beczek skladowych nie jest staczane do otwartej kadzi, lecz
bezposrednio pompowane z jednego naczynia sktadowego do
drugiego przez zamontowanie weza ssacego bezposrednio do kra-
nu beczki. Przy beczkach nie posiadajacych kranéw zaworowych
zanurza sie koncdwke weza ssgcego tzw. hebra w winie przez otwor
szpuntowy beczki. Przy tym sposobie przelewania nalezy zwrdcié
szczegblng uwage na glebokos$¢ zanurzenia hebra (30 - 40 cm od
dna beczki), aby przy ssaniu wina przez pompe nie naruszy¢ osadu
z dna beczki. Z tych samych powoddéw do $ciggania win z osadu
nie nalezy uzywac pomp o duzej mocy.

Pozostajace na dnie beczek osady po $ciagnieciu wina kla-
rownego, zlewa si¢ do naczyn sktadowych lub w balony. Zlane do
beczki lub balonéw osady poddaje si¢ dalszemu klarowaniu przez:

a) stracanie osadu przy pomocy $rodkéw klarujacych,

b) przefiltrowanie osadéw za pomoca filtréw opadowych.

Opracowanie: Zofia Maziarz
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W dziedzinie edytorskiej (...) SENSACJA na polskim rynku edytor-

ksiazka dostata dyplom ho- skim ze wzgleduna swoj zakres 1 rozmach.
norowy za edycje. Jestem pelen "
podziwu dla lokalnych drukarzy,
bo wydawalo sie, ze to jest zada-
| nie ktoremu moze podotac¢ jakas
~"~  drukarnia krakowska czy war-
o~ szawska. To wspaniate osiagnig-
.~ cie sztuki edytorskiej i drukar-
skiej.
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