Szkolenie z zakresu produkgji wina
23 sierpnia w sali kolumnowej Urzedu
Marszatkowskiego Zielonogdrskie Sto-

warzyszenie Winiarskie wraz ze sklepem
Winiarz.pl przygotowato szkolenie
pt.,Stabilizacja wina. Od fermentacji

po butelkowanie”. Po zakoriczeniu
szkolenia, na IV OgéInopolskim Forum
Winiarskim, Milos Vidlaf przedstawit
uwarunkowania prawne w (zechach,

a pézniej dyskutowano o perspektywach
rozwoju winiarstwa w Polsce po zmianie
przepiséw w 2011 roku.

I Lubuski Maraton

Szlakiem Wina i Miodu

Ponad 250 0s6b wzieto udziat 23 sierpnia
w maratonie, kt6reqo trasa stanowita
fragment Lubuskiego Szlaku Wina i Miodu
i przebiegata obok winnic znajdujacych
sie w Buchatowie, Kietpinie, skansenie

w Ochli i Swidnicy. Bieg wygrat Adam
Draczyriski z Nowej Soli. Maraton
zorganizowato Stowarzyszenie Bractwo
Biegaczy Zielona Géra przy wspdtpracy

7 Wojewddzkim Osrodkiem Sportu

i Rekreacji w Drzonkowie.

Promocja naszych tradygji kulinarnych
24 sierpnia na terenie Muzeum
Etnograficznego w Ochli odbyta sie
impreza plenerowa pt.,Dobre, smaczne,
bo lubuskie”. Towarzyszyt jej jarmark
rekodzieta ludowego i artystycznego oraz
wystepy zespotow folklorystycznych.
Podczas imprezy marszatek Elzbieta Polak
otworzyta 26. Miedzynarodowy

Festiwal Folkloru.

Historyczna wystawa
W dniach 4 - 30 wrzesnia mozna byto
obejrzec wystawe pt., Zielona Géra — 700

"

at udokumentowanego winiarstwa
przygotowang przez redakcje, Winiarza
Zielonogdrskiego” oraz Wojewddzka

i Miejska Biblioteke Publiczng im.

(. Norwida. W gablotach umieszczono
publikacje niemieckie i polskie dotyczace
historii winiarstwa w miescie, prace
regionalnych artystow i fotoreportaze
nawiazujace do Winobrania, dziatalnosc
zakladéw Gremplera i Lubuskiej Wy-
tworni Win oraz materiaty promocyjne
winnic i oferty enoturystyczne z regionu.
Ponadto, zaprezentowano takze Szlak
Zielonogdrskich Tradycji Winiarskich

i promujacy go folder.

Winobranie w skansenie

Tradycyjne winobranie w Muzeum
Etnograficznym w Ochli zorganizowano
w sobote 27 wrzesnia. Wykorzystujac
grona zebrane na miejscowej winnicy
pokazano techniki produkowania wina

z uzyciem zabytkowych narzedzi. Mozna
byto skosztowac jak smakuje Swiezo wy-
ttoczony moszcz i wino z zesztorocznych
zbioréw. Oprocz zwiedzenia okoliczno-
sciowego kiermaszu rekodzieta ludowego,
domowych przetwordw i wypiekow, moz-
na byto zobaczy¢ Jana Papine przy pracy
nad ptaskorzezba, Winobranie”. Mitosnicy
historii mogli zas obejrzec w zabytkowe]
wiezy winiarskiej wystawe poswiecong
kresowemu winiarstwu i winobraniom

w Zaleszczykach.
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(Czestaw tuniewicz, Kaplica na winnicy, olej na ptétnie. Zbiory prywatne

Mirostaw Kuleba

WOTUM OCALONYCH

W sercu winnic staneta przed wiekami kaplica po$wigcona Najswietszej Maryi Pannie. By mogta
przechadzac¢ si¢ o $wicie posréd krzewéw winoroéli, aby On mogt siegna¢ dtonia po kis¢ winnego grona.
Jak na obrazie Madonna pod jodtami, namalowanym przez Lucasa Cranacha Starszego dla wroclawskiej
katedry. Kaplice Maryjna, mistyczna pawez dla miasta spustoszonego zarazg, zbudowano na fundamencie
z polnych glazdéw, ktory przetrwat siedem stuleci.

Wedlug zielonogérskiego historyka Augusta Forstera, w 1314 roku Zielona Géra doswiadczyta moro-
wej $mierci i nieliczni probowali ratowac sie, uciekajac z waskich i brudnych ulic na potozone w poblizu
miasta wzgoérza. Tam pos$rdd winnej latorosli spedzili lato i pozostali zdrowi. W podziece zbudowali dla
Panny Marii Dziewicy kaplice na wzgdérzu nazwanym Lobtenz badz Lobendank.

Do tragedii z roku 1314 zdaje si¢ nawiazywac nazwa tamtejszego rewiru winiarskiego Lobtenz,
kryjaca religijng inspiracje: Lob to w jezyku niemieckim chwala; Gott Lob! - ,,chwata Bogu!” Od kaplicy
wziela swoje imie¢ jedna z najpiekniejszych winnic miasta, nazwana Marienkapelle. Skromny budynek
stal si¢ symbolem Zielonej Gory.

Dzisiaj w kaplicy odprawia si¢ msze $wiete w rycie trydenckim. Te same tacinskie stowa, co przed
siedmiuset laty, spinajg stulecia arka modlitewnego szeptu.
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Ks. Jan Pawlak*
POSTAWILISMY NA MARYJE"

Gdyby spytaé nielicznych uratowanych od zarazy w XIV wieku
zielonogodrzan, pewnie powiedzieliby ,,postawilismy na Maryje”.
A skoro uratowani zostali przez Maryje, to wilasnie Jej - jako
wotum - zbudowali w 1314 roku kaplice na potudniowym stoku
Walu Zielonogdrskiego.

Dzi$, po siedmiuset latach, my zamieszkujemy to miasto,
w ktérym - poéréd winnic na jego potudniowym skraju — ukryli
sie przed niszczacg wszystkich $miertelng choroba dawni miesz-
kancy Winnego Grodu. Tak jak oni, jestesmy wdzieczni Maryi,
Bozej i naszej Matce, za Jej opieke nad nami.

Po 11 Wojnie Swiatowej powracajacy z hitlerowskich wiezier
i obozéw Polacy, na czele z ksiedzem kanonikiem Kazimierzem
Michalskim, jako wotum Matce Bozej odbudowali te zniszczona
przez reformacje kaplice. Uroczyscie poswiecona 3 maja 1947 roku
znowu stuzy ludowi Bozemu, ktéry gromadzi si¢ tutaj na modlitwe.

Jako parafianie, zyjacy w trudnych czasach niepokoju, braku
pracy, odrzucania odwiecznie pielegnowanych wartosci chrzesci-
janskich, chcemy tez postawi¢ na Maryje!

* Ks. Jan Pawlak, proboszcz parafii pw. Podwyzszenia Krzyza Swietego w Zielonej
Gorze.

** Fragment tekstu zamieszczonego w gazecie Parafii Podwyzszenia Krzyza
Swietego w Zielonej Gérze ,,Glos z Winnicy” nr 9 (204) z wrzeénia 2014 .

Przemystaw Karwowski

ROKWINIARSKI 2014/2015
W POLSCE

Jak wyglada stan rejestracji producentéw win gronowych
z upraw wlasnych na dzien 2 pazdziernika 2014 roku prezentuje
tabela sporzadzona w Agencji Rynku Rolnego, ktéra na mocy
przepisow prowadzi takg ewidencje. Dodatkowo umieszczona
zostata kolumna dotyczaca deklarowanej $redniej produkcjiz 1 ha.

Poréwnujac te dane ze stanem rejestracji na poprzedni rok
winiarski (,Winiarz Zielonogérski” nr 51) zauwazamy wzrost
iloéci producentéw o 50%, przy wzroscie areatu o ok. 34%. To
kolejny, znaczacy postep polskiego winiarstwa. Takze szacowana
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projektowanie winnic
sadzonki winorosli
rusztowania winiarskie
produkcja wina

www.viticultura.pl
kontakt@viticultura.pl
tel. +48 602 352748

Kompleksowe realizacje winnic - od pomystu do wina

produkcja odpowiada wzrostowi areatu, przy utrzymujacej sie
$redniej wielkosci plonéw na poziomie 23,5-25 hl/ha.

Wojewodztwo Liczba Areal Szacunkowa | Srednia
produ- upraw produkcja | produkcja
centow w ha wina w hl z1lhawhl

Lubuskie 14 36,230 668,5 18,45
Matopolskie 13 11,935 347,0 29,07
Dolnoslaskie 7 20,870 238,3 11,42
Podkarpackie 12 11,230 372,0 33,12
Lubelskie 6 5,518 43,0 7,79

Swietokrzyskie 5 6,101 282,5 46,30
Wielkopolskie 2 2,280 80,0 35,09
Mazowieckie* 8 17,393 720,9 40,20
Slaskie 6 4,231 112,0 26,47
Pomorskie 1 0,700 10,0 14,29
Zachodniopomorskie | 1 17,120 468,0 27,34
Podlaskie 1 0,740 20,0 27,03
Razem 76 134,348 3362,2 25,03

* Uprawy producentéw z woj. mazowieckiego znajduja sie gléwnie w woj. lubel-

skim, opolskim, §wietokrzyskim i podkarpackim.

Omawiajgc rozmieszczenie winnic na terenie kraju nalezy
pamietal, ze ARR rejestruje producentéw wedtug ich miejsca
zamieszkania. Stad tabela nie odzwierciedla dokladnie liczby
ilo$ci winnic w poszczegdlnych wojewddztwach i przypisuje np.
wojewodztwu mazowieckiemu 8 winnic, ktére de facto znajduja
sie zgodnie z odno$nikiem w innych regionach.

Poréwnujac natomiast tabele z wynikami produkeji za ostatni
rok, ktdre byly publikowane w numerze kwietniowym naszego
pisma, na pierwszy rzut oka zastanawiajg trzy rzeczy. Pierwsza:
w wojewddztwie malopolskim przy wzroscie iloéci producentéw
o czterech zmalal zgloszony areal prawie o polowe, bo o ok. 13 ha.
Czyzby kto$ si¢ pomylil we wlasnym zgtoszeniu? Druga — winiarze
$wietokrzyscy i ci zameldowani w mazowieckiem bardzo opty-
mistycznie szacujg swoje przyszlte plony, gdyz deklaruja zbiory
$rednio dwukrotnie wigksze niz poziom krajowy! Trzecia — na
polskim rynku wina pojawit si¢ kolejny ,,wielki gracz” — winnica
w zachodniopomorskiem z arealem ok. 17 ha. Kto $ledzi postepy
polskiego winiarstwa, ten domysla si¢, Ze moze to by¢ ,Winnica
Turnau” w Baniewicach.
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Mirostaw Kuleba

WINOBRANIE — MITOLOGIZACJA RZECZYWISTOSCI

Po zakonczonej sukcesem transformacji ustrojowej wedlug
recepty Balcerowicza, ogotocona z calej swojej bazy przemystowej
Zielona Gora dysponuje dzisiaj jedyna marka handlowa o zna-
czeniu ponadregionalnym: jest nig Winobranie, impuls przycia-
gajacy do naszego miasta turystow z calego kraju. Uczestniczac
przez kilka dni w promocji zielonogérskiego wina w miasteczku
winiarskim przy ratuszu moglem si¢ o tym naocznie przekonac.
Degustujacych wino pytatem skad przybyli na zielonogérskie
$wieto — poza miejscowymi byli to goscie z Wielkopolski, Dolnego
i Gérnego Slaska, z Pomorza, z Warszawy. Mozna uzna¢, ze byta
u nas cata Polska.

Smiem twierdzi¢, ze zielonogérskie Winobranie posiada moc
przyciagajaca i atrakcyjnos¢, ktérej nie doréwnuje wiekszosé
lokalnych imprez w innych miastach. To kapital wypracowany
przez kilkadziesiat lat trwania PRL, kiedy solidng baza dla hucz-
nego Winobrania byla produkcja dwdch najwiekszych polskich
wytworni alkoholi, Lubuskiej Wytworni Win i Lubuskiej Wytwor-
ni Wédek Gatunkowych. Posiadajacy tez wazne odniesienia do
czasow wezesniejszych, co oddaje obchodzony w tym roku jubi-
leusz 700-lecia udokumentowanego winiarstwa w Zielonej Gorze.

Czy takg unikalng sytuacje potrafimy wykorzysta¢? Oto kilka
refleksji uczestnika Dni Zielonej Gory — Winobrania 2014.

Miasteczko winiarskie

Po raz pierwszy swoje wina zaprezentowalo tak wiele miej-
scowych winnic. Ku zadowoleniu turystow, ktorzy interesowali
sie przede wszystkim miejscowymi trunkami, chociaz nie zawsze
zgodnie z obowiazujacymi, absurdalnymi przepisami. Przypomne,
ze nadal zabraniaja one nawet bezplatnego podawania do degu-
stacji wina bez akcyzy. Jak zatem mieliby promowa¢ winiarskie
tradycje miasta wlasciciele malych winnic, ktérzy nie pokonali
morderczej procedury rejestracji, tego biurokratycznego koszmaru
nie znanego w innych, normalnych krajach winiarskich?

Stowa wielkiego uznania nalezg si¢ zatem instytucjom wprze-
gnietym w ten biurokratyczny kolowrét, ktére wykazaty wiele zro-
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Poza zdradza znawce. Rosnie liczba sympatykow polskiego wina. Fot. P. Karwowski

zumienia dla wspolnego interesu lokalnej spofecznosci. Biorac pod
uwage mikroskopijng skale (w wymiarze finansowym, a zwlaszcza
w aspekcie oplacalnosci) regionalnej produkeji winiarskiej, czy

to w Lubuskiem czy w catym kraju, organizacje winiarskie wraz
z wladzami samorzadowymi powinny w trybie pilnym podjaé
walke o zapis ustawowy pozwalajacy na trzymiesieczng wolng
sprzedaz wina z wlasnych upraw jako produktu regionalnego, po
wykupieniu licencji i optaceniu ryczattowego podatku akcyzowego.
Tak jak to bylo w Zielonej Gorze do 1945 roku, przez wiele stuleci.
Pierwsze przywileje dla winiarzy z naszego regionu, pozwalajace
na wolny obrét winem, zostaly wydane juz przez polskich krolow!

Wszystko co najlepsze z winnicy Saint Vincent w Borowie Wielkim. Fot. P. Karwowski

Zeby nie by¢ gotostownym: w 1326 ksiaz¢ Przemko zagwaran-
towal swoim wiernym mieszczanom Glogowa — stolicy dwczesnego
Ksiestwa Glogowskiego, w sktad ktérego wchodzila Zielona Géra
- wolny handel winem. W 1641 roku zostat wystawiony w War-
szawie dokument kréla polskiego Wtadystawa IV Wazy, gwaran-
tujacy prawo swobodnego handlu dla kupcéw zielonogérskich na
terytorium Rzeczypospolitej. W sporzadzonym w jezyku polskim
krélewskim dokumencie Zielona Géra wystepuje pod swoja pol-
ska nazwa, a dokument, skierowany do wojewodéw, starostow
i urzednikow skarbowych Korony, dotyczy mieszczan ,Miasta
Zielono Gory w Xiestwie Glogowskim lezacego™ ,,Znaydzie si¢
takowych sita w Pafistwach Naszych réznej conditey ludzi, ktorzy
nie szukajgc wprzdd sprawiedliwoéci in foro competenti o rézne
krzywdy y pratensie swoie, towary irzeczy przezacnych Mieszczan
Zielonogorskich na Czlach, tako y na innych réznych miejscach
u Panstwach Naszych per medum repressaliorum y ynnymi pra-
textami aresztuig, gwaltownie zabieraig i chandlom wszelkim
przeszkadzajg (...) abyscie takowych arestow nieprzyimowali
y repressalia nie zakltadali ale y owszem onych wszelakich sposo-
bem nie zabraniaigc wolnych handlow pominionym Obywatelom
w Panstwach Naszych”.

Pét zartem, pol serio: czy istnieje jakikolwiek akt prawny, ktory
te przywileje wprost anulowal?

Trzymiesigczny wolny obrét winem z wlasnych upraw, produk-
tem regionalnym wyjetym z prawodawstwa unijnego, to jedyne
realne rozwigzanie pozwalajace przetrwaé lokalnym matym win-
nicom, utrzymac bogactwo regionalnego winiarstwa i rozwijac ten
rodzaj przedsiebiorczosci z korzyscig dla miasta i regionu. Takze
dla Skarbu Panstwa. Jesli w krotkim czasie takich przepiséw nie
uzyskamy, pozostanie na rynku kilka duzych winnic, ktére dla
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sprostania rosngcemu popytowi na wino beda handlowa¢ obcymi
trunkami sprowadzanymi znad Renu i z Moraw. Co zresztg juz
sie dzieje.

Winobraniowy konkurs win

To wielka zastuga Przemystawa Karwowskiego, prezesa funda-
cji Gloria Monte Verde i sekretarza naszego pisma, ktéry na organi-
zacje konkursu poswieca wiele energii, czasu i wlasnych pieniedzy.
Konkurs rozwija si¢, do oceny przysyltanych jest coraz wigcej win
z calego kraju, przyjdzie czas, ze wyrdznienie zielonogérskim
medalem bedzie wysoko cenione. Mozliwe, ze w calym kraju nie
znajdzie si¢ podobnie prestizowej nagrody w branzy winiarskiej.
Jesli jednak konkurs ma stuzy¢ takze miejscowemu winiarstwu,
moim zdaniem konieczna jest pewna modyfikacja regulaminu.
O ile bowiem do otwartego konkursu dopuszczane s3 wina z upraw
wlasnych na terenie catego kraju, w kategorii Grand Prix winny
by¢ oceniane wylgcznie wina dostepne dla gosci Winobrania.
To znaczy, Ze musialyby znajdowa¢ si¢ w sprzedazy podczas Dni
Zielonej Gory, mozna by je kosztowa¢, kupowac i pi¢, a nie tylko
czytac o nich w gazecie. Dziwna jest sytuacja, kiedy zainteresowani
pytaja o wina odznaczone winobraniowymi medalami, a tych
w sprzedazy po prostu nie ma. Jedna z uhonorowanych winnic
oferowatla zamiast takiego wina... ,zamiennik”.

Mam nadzieje, ze w przysztorocznej edycji konkursu prezydent
miasta przeznaczy dla organizatora dodatkowe $rodki, aby mégt
przejs¢ sie po winobraniowych stoiskach i zakupi¢ na nich wina
do konkurencji Grand Prix.

0OgdInopolski konkurs win, przy pracy Wojciech Bosak i Maciej Nowicki. Fot. P. Karwowski

Korowéd winobraniowy

Po raz trzeci wyrezyserowany przez Roberta Czechowskiego,
dyrektora Teatru Ziemi Lubuskiej. To niewatpliwie mocny atut tej
imprezy, ktorej organizacje wladze miasta powierzaty do niedawna
przypadkowym firmom. Czego$ mi jednak w korowodzie brakuje.

Goscie Winobrania obserwujac widowisko niczego nie
dowiedza si¢ o unikalnej winiarskiej historii Zielonej Gory.
Przypuszczam, ze w korowodzie biorg udzial niejako ,etatowi”
artysci uliczni z catej Polski, obstugujacy imprezy tego typu row-
niez w innych miastach. Moze jednak powinni jako$ wpisa¢ si¢
w panorame dziejéw naszego miasta, zaakcentowa¢ jaki$ wtasny,
oryginalny zwiagzek z winem, aby ich wystep réznit sie od tego
co pokazuja np. na Jarmarku Dominikanskim? Czy Glinoludy
nie mogtyby z gliny tfoczy¢ wina? Czy najpiekniejszy Arlekin nie
moglby pojawic si¢ za rok w towarzystwie Trzech Zielonogérskich
Winiarek: Thalloris, Vindemiatrix i Griinbergii? Albo i pigciu, ze

zlotowlosg Laurg i rozanopalca Aurora?

Dawniej korowody spelnialy pewng role edukacyjng. Aby nie
siega¢ do czasdéw niemieckich, kiedy podczas uroczystego prze-
marszu w dzien winobrania ilustrowano najwazniejsze epizody
z dziejow miasta, wystarczy przypomnie¢ lata PRL, gdy korowod
byt dowcipnym komentarzem do naszej dwczesnej rzeczywisto-
$ci, osadzonej w realiach wina ,patykiem pisanego” i wermutu
»Laur”. Scenariusze korowodéw nieraz pisali wybitniludzie piéra,
jak Andrzej K. Waskiewicz czy Halina Anska-Skarbek. Dzisiaj
korowdd ogranicza si¢ do przemarszu ulicami barwnych grup -
wydaje si¢, ze do$¢ przypadkowo wkomponowanych w scenariusz
widowiska.

To co bylo odkrywcze i §wieze przy pierwszej prezentacji,
pokazane po raz kolejny nuzy: ta sama stylizacja, te same rekwizyty
i dekoracje. Chyba pora juz na nowg premiere, Panie Rezyserze.

Oprawa kulturalna Dni Zielonej Gory

Winobranie jest wyjatkowa okazja do prezentacji lokalnego
potencjatu kulturalnego, rodzimych twércéw i dokonan. Oto
kilka propozycji.

Jako wydawca ,Winiarza” i autor publikacji poswi¢conych
Zielonej Gorze wiem z doswiadczenia, jak ograniczona jest baza
lokalnej ikonografii. Coroczny plener malarski organizowany
w czasie trwania Dni Zielonej Gory, na ktorym plastycy tworzyliby
w samym miescie, znakomicie poprawilby zasob jego artystycz-
nych wizerunkéw.

Wszyscy kochamy Beethovena i Mozarta, ale w tym wyjat-
kowym czasie Filharmonia Zielonogdrska mogtaby wykonywa¢
takze utwory kompozytoréw zwigzanych z regionem, poczynajac
od hymnéw koscielnych Jana Krygara i piesni Adama Kriegera,
poprzez utwory wokalne i opere Armina Haage oraz symfonie
ksiecia Heinricha XXIV Reuf zu Késtritz, po kompozycje wspot-
czesnych filharmonikéw i muzykoéw, jak Czestaw Grabowski,
Narcyz Zolnowski, Eugeniusz Banachowicz. Czy doczekamy si¢
prawykonan obu symfonii Romana Mazurkiewicza, autora hejnatu
rozbrzmiewajacego kazdego dnia na zielonogdrskim rynku? Czy
ustyszymy kiedys, podczas ktoregos koncertu w zielonogérskim
kosciele, skierowanych ku Bogu pie$ni ewangelickiej gminy
w Zielonej Gorze, zwigzanych z winem i winnicami, znanych od
wiekdw, Herr, du strafft uns niemals im zorn albo Reif ist nunmehr
der felder saat?

Trzeba stworzy¢ winobraniowe pole dzialania dla zielonogér-
skich literatow. Niedawny sukces wydawniczy ksigzki ,,Griinberg”
Krzysztofa Fedorowicza, osadzonej w realiach winiarskich, jest
dowodem zapotrzebowania na taki rodzaj dobrej literatury. Role
inspirujaca moglby tu spelni¢ okolicznosciowy konkurs literacki
na wiersz badz krétka forme pisarskg, osadzone w klimacie win-
nic. W swoim czasie powstaly antologie takich wierszy, skupiajace
najwybitniejszych poetéw naszego regionu. Niech bedzie, jak
chciat Andrzej K. Waskiewicz, ze ten nurt poetycki jest ,,stwa-
rzaniem tradycji”. Z pewnoscig, liryka na tematy winiarskie jest
proba mitologizacji naszej codziennosci. Ale tez kazda dziatalnoséé
tworcza jest w istocie ,,stwarzaniem tradycji” - a jaka winni$my
kreowa¢ w Mieécie Wina?

W Moskwie jest kino, gdzie od niemal pot wieku grany
jest tylko jeden film, ,, Zwyczajny faszyzm” Michaita Romma.
Wyobrazam sobie, ze w Zielonej Goérze podczas Winobrania
powinna znalez¢ si¢ scena teatralna, na ktérej bedzie codziennie
grana farsa Karla von Holteia ,,33 minuty w Zielonej Gérze”. Pod
jednym wszakze warunkiem: ze wszyscy widzowie beda mogli
w ostatniej scenie dofaczy¢ do aktoréw i prawdziwy griinberger
poplynie strumieniem...



WINIARZ ZIELONOGORSKI

Andres M. del Hierro*
ZIELONA GORA WINOBRANIE 2014

— WRAZENIA ENOLOGA

Moja kroétka wizyta na Winobraniu 2014 w Zielonej Gorze
przyniosla wiele niespodzianek. Szkoda, ze nie wszystkie win-
nice oferowaly bezplatne degustacje swoich wyrobéw. Dlatego
tez opisane przeze mnie wrazenia oparte sg na degustacji tylko
23 win. Tylko nieliczne stoiska posiadaty spluwaczke do wina, co
uniemozliwiato sprawng degustacje. Na uwage zastuguje jednak
wysoki poziom zaréwno jako$ci produktéw, jak i profesjona-
lizm oraz kompetencje, jakie prezentowali producenci w trakcie
rozmow i degustacji. Nalezy réwniez podkresli¢, Ze mniejszym
producentom wina znacznie trudniej jest zaistnie¢ na rynku.

Dr Andres M. del Hierro podczas degustacji win przy domku Zielonogdrskiego Stowarzyszenia Winiarskiego.
Fot. P. Karwowski

Podczas Winobrania milo bylo zobaczy¢ tak wiele réznych
odmian winorosli, jakie uprawia si¢ w regionie Zielonej Gory.
Odnosénie samej degustacji, spodziewalem sie wyzszego poziomu
kwasowosci i stodko$ci wwinach. Uogélniajac, wszystkie wina pre-
zentowaly dobra réwnowage pomiedzy kwasowoscia i stodkoscia.
Interesujace bylo réwniez to, ze wina mialy niski poziom alkoholu
(ponizej 12%). Taki poziom alkoholu jest dobry dla réwnowagi
smaku owocdw win biatych i rézowych. W przypadku mocnych
czerwonych win o wysokiej intensywnosci koloru i smaku owocéw,
wyzszy poziom alkoholu bylby jednak bardziej wskazany.

Wiegkszos§¢ win charakteryzowal réwniez brak siarczynoéw.
Dlatego tez w niektérych winach wyczuwalne byty aldehydy,
a czasami nawet bledy winiarskie zwigzane z fermentacja spowo-
dowang drozdzami Brettanomyces. Co wiecej, wszyscy winiarze
uzywaja korka, co réwniez moze mie¢ negatywny wptyw na wino
pod réznymi wzgledami.

Niemniej jednak, kilka win prezentowanych podczas winobra-
nia w Zielonej Gérze zastuguje na szczegdlng uwage. Odnoénie
win bialych, uwage zwracal wywazony Miiller Thurgau z winnicy
Mitosz, z bardzo ciekawym smakiem gorzkiej pomaranczy i aro-
matami Pfirzig), Riesling 2013 z winnicy Saint Vincent, z typowy-
mi dla Rieslinga wrazeniami dla nosa i podniebienia, oraz typowy
kwiatowy Gewiirztraminer 2013 réwniez z winnicy Saint Vincent.
Na uwage zasluguje réwniez przyjemny i harmonijny Yacobus
Silbe z winnicy Jakubow.

W odniesieniu do win czerwonych, nalezy doceni¢ starania
winiarzy z Pinot Noir. Zwrécilem szczegdlng uwage na Pinot Noir
2011 z winnicy Kruczej, charakteryzujace sie intensywnoscia oraz
posiadajace réwnowage smaku. Najciekawszymi winami sposrod
win czerwonych, prezentowanymi podczas winobrania, byly wina
wyprodukowane przez winnice Jakubéw: Regent Dornfelder,
a w szczegolnosci Jacobus Mayor o intensywnym aromacie jezyn,
znutg drewna przypominajaca mokke i czekolade, dtugo pozosta-
wiajgce wrazenie na podniebieniu, a takze posiadajace przyjemna
stodycz taniny. Wedlug mnie bylo to najlepsze czerwone wino
Winobrania 2014.

W przypadku win czerwonych nalezy réwniez zwrdci¢ uwage
na niski poziom alkoholu i male wykorzystanie beczki debowe;.
Podsumowujac, moja wizyte na zielonogérskim winobraniu uwa-
zam za bardzo udang. Jestem przekonany, ze prezentowane tam
wina majg duzy potencjal i moga osiagna¢ wysoki poziom jakosci,
a takze wygrywa¢ miedzynarodowe konkursy.

* Dr Andres M. del Hierro - enolog i badacz zamieszkaty w Warszawie. Tytut
dr. nauk przyrodniczych zdobyl na Uniwersytecie Przyrodniczym w Wiedniu,
za$ studia w zakresie enologii ukonczyl na Uniwersytecie w Adelaide (Australia).
Ponadto posiada tytul naukowy Uniwersytetu w Edynburgu (Wielka Brytania).
Aktualnie doradza austriackim i wegierskim winiarzom. Jego wina zdobyty wiele
ztotych medali w roznych konkursach winiarskich. Dodatkowo jako cztonek jury
zasiada w konkursach win AWC w Wiedniu w kategoriach Wine Price Vienna
iSalon Austria. Kontakt: Andres M del Hierro, ul. Karolkowa 80/82 m. 11,01-193
Warszawa; adelhier@gmail.com

Wojciech Gogolitiski*
LITERAT ZGARNIA PULE

Lasy wojewddztwa lubuskiego pokrywaja ponad potowe jego
powierzchni. Dodajac do tego chaszcze, trawniki, kwietniki oraz
bardziej pozyteczne uprawy, w tym te najwazniejsza — winoro$l
oczywiscie — Lubuskie jest bodaj najbardziej zielonym skrawkiem
Polski.

I cho¢ palmy w stynnej zielonogérskiej Palmiarni nie sg
autentyczne [alez wrecz przeciwnie — przyp. redakcji], to i tak ow
budynek jest imponujacy oraz stanowi jedno z najwazniejszych
miejsc dla polskiego winiarstwa. A to za sprawg corocznego Ogol-
nopolskiego Konkursu Win o ,,Grand Prix Winobrania 2014”. Ten

0gdlnopolski konkurs win, klarownos¢ oceniaja Wojciech Gogoliriski i Tomasz Kowalski. Fot. P. Karwowski



WINIARZ ZIELONOGORSKI

byt juz piatym i jak zwykle odbyl sie pod patronatem prezydenta
miasta Janusza Kubickiego. Uroczyste ogloszenie wynikéw odbylo
sie 14 wrze$nia we wspomnianej zielonogorskiej Palmiarni.

Ale by pozna¢ rezultaty, najpierw musieliémy si¢ powaznie
napracowaé — win bylo nieco mniej niz przed rokiem, blisko
sze$¢dziesiat. Po morderczej, ponad dziesieciogodzinnej podrézy
z Wojtkiem Bosakiem z Krakowa, dofaczyl do nas Maciej Nowic-
ki z Wininicjatywy, ktéremu podréz z Lodzi zajela raptem trzy
godziny. Mariusz Stepien mial najprosciej — wykorzystat autobus
komunikacji miejskiej. Cdz, nie ma sprawiedliwosci na §wiecie! Za
to byta przy ciezkiej degustacji w ciemno do pétnocy. W dodatku
niektére wina musieli$my sprawdzac jeszcze raz, bo czoto peletonu
byto bardzo wyréwnane.

Relacje zaczne od rzeczy najprostszej — wina rozowe byty przy-
zwoite, podobnie jak dwa stodkie. Ktody pod nogi rzucity nam
za to z nawigzka biale napoje gronowe. Roéwniez dobre, jednak
byto ich znacznie wigcej. A przy czerwonych mieliémy wrazenie,
ze zostaniemy w podziemiach Palmiarni do rana. Nie chodzito
jedynie o jako$¢ i oceny, ale o dyskusje szanownej komisji, ktdrej
mialem zaszczyt przewodzi¢. Po ostatnim konwencie w Sando-
mierzu pojawito sie duzo gloséw (do ktérych sie przytaczytem),
by w gorszych rocznikach, a taki byt 2013 z przymrozkiem w paz-
dzierniku, producenci win czerwonych ,,uciekali” w rézowe, aby
uratowac zbiory. Spora cz¢$¢ win w Sandomierzu byta po prostu
zielona - i jak mi si¢ wydawalo - niezdatna do dojrzenia. Zwlasz-
cza uwzgledniajac fakt, ze z powodu kosztéw wyrobu, wielu chce
sprzeda¢ wina jak najszybciej. Ale jest tez druga strona medalu
- w Zielonej Gorze zwyciezaly wina umiejetnie przetrzymane
dluzej. Jednak nie wszystkich na to sta¢. Zwlaszcza teraz, kiedy
okazuje sie, ze nastepny rocznik zapowiada si¢ podle.

I jest rowniez kolejna ,strona” medalu - cze¢$¢ winiarzy nie
chciata poddac¢ si¢ punktowej ocenie. Ale tez sporo producentéw
nie ma juz win, by je wysyta¢ na konkursy.

Najwigkszym triumfatorem zostal Krzysztof Fedorowicz
z Winnicy Milosz - i w bialych, i rézowych. A jego Pinot Noir
2013 jest jednym zlepszych win z tej odmiany w Polsce. I nie tylko.

PS. Szczegolne podzigkowania nalezg si¢ Przemystawowi Karwow-
skiemu, organizatorowi catego konkursu.

* Wojciech Gogolinski — dziennikarz, redaktor senior pisma ,,Czas Wina”.

Konkurs win domowych, przy pracy Stanistaw Ciesielski i Karol Gajewski. Fot. P. Karwowski

Maciej Nowicki*

WINOBRANIE
W ZIELONEJ] GORZE"

Gdyby jeszcze kilka lat temu kto$ wybral si¢ do Zielonej Gory
na Winobranie z zamiarem poznania zielonogdrskiego winiar-
stwa, albo z pomystem sprobowania przy tej okazji lokalnego
wina, przezylby spory szok. Lagdowatl bowiem 6w ktos w centrum
klimatéw odpustowych, otoczony stoiskami z odziezg, stodycza-
mi, oscypkami, niedzwiedzimi skdrami i kocami prosto z Peru.
Z gléwnej sceny $piewaly przebrzmialte gwiazdy, ktorych gtos
mieszal si¢ z zapachami grilowanej kietbasy, frytury i popcornu.
Namiastka ,,kultury” winiarskiej byl tradycyjny korowdd Bachusa,
anamiastkg wina - to, co mozna bylo znalez¢ na stoiskach gastro-
nomicznych, a wiec Fresco, Kadarka, Egri Bikavér, winiarstwo
moldawskie oraz oferta firmy Bartex (cho¢ bylo takze stoisko
z winami Biedronki). Lokalnych winiarzy bylo jak na lekarstwo,
a kulminacja nastgpita w roku 2009, gdy wskutek fantastycznych
pomystéw magistratu dotyczacych potaczenia imprezy winiarskiej
z lunaparkiem, winiarze ostatecznie impreze zbojkotowali, orga-
nizujac wlasne Dozynki Winiarskie w Skansenie Etnograficznym
w Ochli (szerzej pisat o tym Wojciech Bontkowski w Magazynie
Wino nr 5/2009). Bylem wlasnie jednym z tych, ktérzy pare lat
temu odwiedzili Winobranie i po tej wizycie, okraszonej duza
ilo$cig grzanego wina (bo temperatura oscylowala w granicach
10°C), przez kolejne lata w Zielonej Gorze si¢ nie pojawiatem. Az
do tego roku.

Okazja byt V Ogélnopolski Konkurs Win o Grand Prix
»Winobranie 2014” pod patronatem prezydenta Zielonej Gory,
w jury ktérego miatem przyjemnos¢ zasiadaé wraz z Wojciechem
Gogolinskim (Czas Wina, przewodniczacy), Wojciechem Bosa-
kiem (Winologia.pl) i Mirostawem Stepniem (winiarz z Ziemi
Lubuskiej). Pod nasza ocene trafilo 56 win, z ktérych duza czes¢
pochodzila od lubuskich winiarzy. Wskutek wielu rozmaitych
probleméw (najczesciej wymieniane byta logistyka i potozenie
Zielonej Gory wzgledem miast — gospodarzy innych spotkan
winiarskich), wina z tego regionu sa dos¢ stabo reprezentowane
na wszelkiego rodzaju degustacjach, konwentach i seminariach.
A szkoda, bo jest sie czym pochwalié. Lubuskie to takze dowdd
na to, ze mozemy juz $mialo méwi¢ tak o polskich regionach
winiarskich, jak i réznicach miedzy nimi. O ile na Podkarpaciu
dominuja szczepy hybrydowe, na Dolnym Slgsku Vitis vinifera,
to tu mamy do$¢ ciekawy miks: w winnicach uprawia sie czesto
bialg hybrydeiczerwong V. vinifere. A méwiac po ludzku: pilismy
iseyval blanc, i aurore, i rieslinga, i pinot blanc, a takze zweigelta,
dornfeldera, pinot noir, rondo i regenta.

Whioski? Optymistyczne. Jedynie kilka win ewidentnie
odstawato jako$ciowo, przy czym jedno (zgodnie z etykieta)
powstalo z cabernet sauvignon — wynik nie powinien wiec dziwic.
Zaskoczenia? To bodaj pierwsza degustacja polskich win w tym
roku, gdzie wina czerwone wypadly lepiej od biatych. W czasie
Konwentu bolesnie przekonywalismy sie o ich zielonosci, a ja
postulowatem, by nie robi¢ ich za wszelka cene, tymczasem teraz
sprobowalismy wielu naprawde smacznych (Pinot Noir 2013
z Winnicy Korol, Dornfelder 2013 z Winnicy na Lesnej Polanie,
Pinot Noir & Alibernet z Winnicy Ingrid). Cho¢ picie regenta za
mlodu to grzech, byliémy mile zaskoczeni Regentem 2013 z Winni-
cy Cantina - mimo ze nadal warto da¢ mu czas, nie byl ani zielony
ani tak potwornie garbnikowy jak wielu jego kolegédw po fachu.

Podobnie soczysty byt Regent 2013 z Winnicy nad Jarem.
Kolejny raz dobrze wypadty czerwienie z Winnicy Rodziny Stecow,
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zwlaszcza Leron Cuvée 2013 i Léon Millot 2013. Ale prawdziwg
klase i kolejne potwierdzenie by da¢ czerwonym winom troche
czasu przed ich spozyciem pokazaly starsze roczniki. Karmin
2012 (kupaz regenta z cabernet cortis) z Winnicy Zawisza, Regent
2012 z Winnicy Smuga czy Rondo 2012 z Winnicy Katarzyna -
w kazdym z tych przypadkéw mieliSmy do czynienia z niezwykly
elegancja, soczystym, dojrzalym owocem i dobrze zaakcentowana
kwasowo$cia. Jednym stowem: z pieckng réwnowaga. A juz degu-
stowany poza konkursem Zweigelt 2011 z Winnicy Bachusowe
Pole roztozyt wszystkich na lopatki. I przy okazji dowiodl, ze ta
odmiana w polskich warunkach dobrze si¢ sprawdza — mielismy
w przeszlosci wiele udanych przykladow (jak cho¢by Geltus Plo-
chockich), a tymczasem mam wrazenie, ze w ostatnim czasie nasi
winiarze zrezygnowali z dalszych préb z tym szczepem.

Zwycigzca? Przy takich wynikach mégt by¢ tylko jeden: Win-
nica Mitosz. Wina, ktére wyszly spod reki Krzysztofa Fedorowicza
w kazdej kategorii zdobyty najwieksza liczbe punktéw. Wsréd
win biatych - Milena 2013, wsréd win rézowych — Zweigelt 2013
(to bedzie mdj kolejny orez w walce o wieksza liczbe polskich
rozy), a w kategorii win czerwonych, zdobywajac jednoczesnie
najwigkszg liczbe punktéw ogédtem - Pinot Noir 2013 (85 zl).
Pyszne, lekkie wino o truskawkowo-kwiatowych aromatach, przy
ktérym naprawde mozna si¢ wzruszy¢, ze pijemy polski produkt.

Jak wygladato Winobranie na zielonogérskim rynku w tym
roku? Z pewnoscig daje sie zauwazy¢ pewien postep — oczywiscie
nadal sporo tu jarmarcznych klimatéw, waty cukrowej, wina cze-
koladowego i butelek Fresco prazacych si¢ w promieniach stonca,
ale... wrocili winiarze, a ich win mozna bylo nie tylko sprébowac
ale i zakupi¢ w specjalnie przygotowanych winiarskich domkach.
Pierwszy raz winem festiwalowym (wprawdzie obok gruzinskiego,
ale zawsze to jakis sukces...) bylo polskie wino — Cuvée Stoneczne
2013 z Winnicy Saint Vincent. I jak najbardziej si¢ nadawato - ten
kupaz pinot gris, gewlirztraminer, muscat ottonel byl przyjemnie
owocowy (brzoskwinia, cytrusy), z dobra strukturg i nie przesadna
kwasowoscia. Jesli tylko kto$ nie szukat ,,pdtstodkiego winka”,
mogl by¢ z tego zakupu zadowolony. Kilka restauracji przygotowa-
to specjalne menu, w ktérym dania potaczono z polskimi winami,
a najwiecksze wrazenie zrobil na mnie program enoturystyczny:
okoliczne winnice mozna bylo zwiedza¢ przez caly tydzien spe-
cjalnie kursujacymi winobusami (cena biletu 20 z1).

Do Zielonej Goéry podrézowalem na zaproszenie Przemysta-
wa Karwowskiego (,Winiarz Zielonogérski”) i Urzedu Miasta
Zielona Gora.

*Maciej Nowicki, dziennikarz i krytyk winiarski, staty wspétpracownik Wini-
cjatywa.pl.
** Artykul ukazal sie we wrzeéniu br. na portalu www.winicjatywa.pl.

L

Konkurs win domowych. Karol Gajewski, absolwent zielonogdrskiego liceum winiarskiego, udziela instruk-
¢ji mtodemu adeptowi winiarstwa, Krzysztofowi Hadzickiemu z Winnicy Kruczej. Fot. P. Karwowski

Przemystaw Karwowski

WYNIKI
V OGOLNOPOLSKIEGO
KONKURSU WIN

Jury V Ogoélnopolskiego Konkursu Win o Grand Prix ,,Wino-
branie 2014” pod patronatem Prezydenta Zielonej Gory, w sktad
ktérego wchodzili Wojciech Gogolinski - przewodniczacy
(www.czaswina.pl), Wojciech Bosak (www.winologia.pl), Maciej
Nowicki (www.winicjatywa.pl), przedstawiciele lubuskich sto-
warzyszen winiarskich - Mirostaw Stepien i Tomasz Kowalski
oraz Przemystaw Karwowski - sekretarz, spotkalo sie 4 wrze$nia
w zielonogorskiej Palmiarni. Do konkursu dostarczono tacznie 56
win - 24 biale, 26 czerwonych, 3 rézowe, 1 musujace i 2 stodkie.
Wina oceniano ,w ciemno”, wedlug 100-punktowego systemu
Miedzynarodowej Unii Enologéw. Komisja sedziowska po wielo-
godzinnej degustacji, zgodnie z regulaminem, przyznata 19 medali
- 14 zlotych i 5 srebrnych oraz medale Grand Prix.

W kategorii win czerwonych zlote medale otrzymaly winnice:
Milosz za wino Pinot Noir 2013

Zawisza za wino Karmin 2012

Smuga za wino Regent 2012

Rodziny Stecéw za wino Leron Cuvee 2013

Katarzyna za wino Rondo 2012

Na Le$nej Polanie za kupaz Zweigelt & Cabernet & Pinot Noir 2013.

W Kkategorii win bialych zlote medale otrzymaly winnice:
Mitosz za wino Milena 2013

Wiarus za wino Jutrzenka 2013

Ingrid za wino Riesling 2013

Nad Cybina za wino Seyval Blanc 2013

Zawisza za wino Riesling 2012

Jakubdéw za wino Yacobus Hib 2013

Ingrid za wino Pinot Blanc 2013.

W kategorii win ré6zowych ztoty medal otrzymata Winnica
Mitosz za wino Zweigelt 2013.

W kategorii win czerwonych srebrne medale otrzymaly winnice:
Pod Orzechem za wino Orient 2013

Rodziny Stecéw za wino Leon Millot 2013

Korol za wino Pinot Noir 2013.

W kategorii win biatych srebrny medal otrzymata winnica Jaku-
béw za wino Yacobus Muscato 2013, a Winnica Kepa Wislicka
otrzymata srebrny medal za wino musujace Cuvee Blanc 2011.

Medale Grand Prix przyznano zgodnie z regulaminem najwyzej
ocenionym na konkursie winom:

Medal Ztoty ,,Grand Prix - Winobranie 2014” - Winnica Milosz
za wino Pinot Noir 2013 - 86,38 pkt;

Medal Srebrny ,,Grand Prix - Winobranie 2014” - Winnica Zawi-
sza za wino Karmin 2012 - 86,25 pkt;

Medal Brazowy ,,Grand Prix - Winobranie 2014” - Winnica
Milosz za wino Zweigelt 2013 oraz Winnica Smuga za wino Regent
2012 - 86,13 pkt.

Konkurs odbyt sie dzieki wsparciu finansowemu Miasta Zie-
lona Goéra, a zorganizowata go Fundacja ,,Gloria Monte Verde”.
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Piotr Burkot*

RYNEK WINA W POLSCE*

Nazwa ,wino” okresla si¢ potocznie nie tylko wino gronowe,
lecz takze wyroby winiarskie bazujace na winie gronowym, wina
z dodatkiem sokéw owocowych badz wina owocowe. Tymczasem
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami winem jest produkt otrzy-
mywany wylacznie w drodze calkowitej lub czesciowej fermentacji
alkoholowej §wiezych winogron (odmiany vitis vinifera) rozgnia-
tanych lub nie, lub moszczu gronowego. Do wytwarzania wina nie
mozna uzywaé¢ wody, soku winogronowego badz jakichkolwiek
innych substancji niedopuszczonych przez przepisy UE. Zasady
przeprowadzania wszystkich proceséw enologicznych, tj. proce-
séw zwigzanych z wytwarzaniem wina, takich jak zakwaszanie,
odkwaszanie, wzbogacanie lub stodzenie sg $cisle okreslone,
a jakiekolwiek odstepstwo od nich musi zosta¢ zatwierdzone
przez UE.

Zgodnie z prawodawstwem unijnym Europa podzielona jest
na kilka stref uprawy winoro$li:

o Strefa uprawy winoroéli ,,A” obejmujaca niektére kraje pol-
nocnej i srodkowej Europy (do ktorej zalicza si¢ takze Polska),

o Strefa uprawy winoroéli ,,B”, do ktorej zalicza sie kraje srodko-
wej i czesci potudniowej Europy (np. Niemcy, Czechy, Rumunia,
Austria, niektdre departamenty Francji),

o Strefa uprawy winorosli ,,C”, ktéra jest dodatkowo podzielona
na strefy CI, CII i CIII i obejmuje kraje Europy poludniowej
(np. Francje, Wiochy, Hiszpanie, Portugalie).

Rynek wina obejmuje ponadto moszcz winogronowy, zagesz-
czony moszcz winogronowy, skoncentrowany moszcz winogro-
nowy oraz sok winogronowy (chociaz wino wyrobione z soku
winogronowego jest juz winem owocowym). Odmiany winogron
deserowych sa czescia sektora owocow i warzyw. Unia Europejska
jest najwiekszym na $wiecie producentem wina i jego najwiekszym
eksporterem. Uprawa winorosli i produkcja wina stanowi znaczaca
cze$¢ produkeji rolnej w krajach Europy poludniowej, a takze
w takich krajach, jak Niemcy, Austria czy Czechy.

Bardzo powaznym problemem europejskich winiarzy jest
zwigkszajacy si¢ przywoz wina spoza Unii Europejskiej. Najwiek-
szymi dostawcami wina do UE sa kraje Ameryki Poludniowej,
Stany Zjednoczone oraz Australia i Nowa Zelandia. Winiarstwo
w krajach Unii Europejskiej korzysta z réznych form wsparcia
finansowego. Do momentu reformy rynku wina w 2008 r. funkcjo-
nowaly na nim réznorodne mechanizmy interwencyjne (doptaty
do destylacji, do przechowywania moszczu itp.). Po roku 2008
kwota pomocy przeznaczona na wsparcie rynku wina podzielona
zostata na koperty krajowe, w ramach ktorych poszczegdlne pan-
stwa czlonkowskie decyduja, jakie dziatania na rynku wina moga
by¢ wspierane. Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 555/2008 z 27
czerwca 2008 r. ustanawiajace szczegdtowe przepisy wykonawcze
do rozporzadzenia Rady (WE) nr 479/2008 w sprawie wspdlnej
organizacji rynku wina w odniesieniu do programéw wsparcia,
handlu z krajami trzecimi, potencjatu produkcyjnego oraz kontroli
w sektorze wina (Dz. U. UE L 170 2 30.06.2008, str. 1, z pézn. zm.)
w ramach programu wsparcia sektora wina przewiduje takie $rodki
jak strukturyzacja i przeksztalcenie winnic, zielone zbiory, fun-
dusz wspolnego inwestowania, ubezpieczenia zbioréw, destylacja
w sytuacjach kryzysowych, stosowanie zageszczonego moszczu
winogronowego, itd. Mozliwe jest przeniesienie kwoty wsparcia
w ramach programéw wsparcia do platno$ci bezposrednich.

Obecnie procedowane jest rozszerzenie srodkéw, ktore moga obej-
mowacé programy wsparcia m.in. o marketing wina w panstwach
czfonkowskich UE, restrukturyzacje winnic (ponowne nasadzenia
ze wzgledow sanitarnych) czy tez dzialania innowacyjne. Niestety
Polsce nie zostala przydzielona krajowa koperta na sfinansowanie
programéw wsparcia, co gléwnie wynikato z braku historycznych
danych dotyczacych produkcji wina.

Winiarstwo i produkcja wina w Polsce

Tradycje uprawy winoro$li i wyrobu wina z winogron pozy-
skiwanych z tych upraw siegaja XII wieku. W momencie akcesji
Polski do Unii Europejskie rynek wina uregulowany zostat prze-
pisami ustawy z 22 stycznia 2004 r. o wyrobie i rozlewie wyrobow
winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina
(Dz. U. 22004 r. Nr 34, poz. 292), ktéra nastepnie byla wielokrot-
nie nowelizowana. Przedmiotowa ustawa okreslata, ze podmioty
wyrabiajace wino z winogron pozyskanych z upraw potozonych
na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, ktore zamierzaty prze-
znaczy¢ je do wprowadzenia do obrotu, zobowiazane byly do uzy-
skania, na podstawie zgloszenia, wpisu do ewidencji prowadzonej
przez Prezesa ARR. Wpis taki wigzat sie takze z obowigzkiem
sktadania przez te podmioty do Agencji Rynku Rolnego deklaracji
dotyczacych wynikéw ich dziatalnosci w zakresie wyrobu wina.
Ponadto w mysl przepiséw ww. ustawy podmioty wyrabiajace wino
z upraw wlasnych winoro$li nie byly zobowigzane do uzyskania
wpisu do rejestru przedsiebiorcéw prowadzacych dziatalnosé
gospodarcza w zakresie wyrobu i rozlewu wyrobéw winiarskich,
prowadzonego przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wisi.

Ustawa implementowata do polskiego prawodawstwa obo-
wiazki i prawa wszystkich podmiotéw uczestnikéw rynku wina,
tj. producentéw wina i moszczu winogronowego, podmiotéw
prowadzacych handel hurtowy wyrobami winiarskimi, instytucji
nadzorujacych i monitorujacych ten rynek (w tym ARR) oraz
instytucji kontrolnych (Inspekcje Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych, Panstwowa Inspekcje Ochrony Roélin
i Nasiennictwa).

Producenci wina wpisani do ewidencji oraz inne podmioty
dzialajace na rynku wina zobowiazane zostaly na mocy przepi-
sow ustawy do skladania, w okres§lonych terminach, deklaracji
informujacych o szacunkach oraz ostatecznych wynikach zbioréw

Marek Bandiak i jego winnica w Sterkowie koto Nowogrodu Bobrzariskiego. Fot. P. Karwowski
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Winobranie w skansenie w Ochli. Fot. P. Karwowski

winogron i produkecji wina, jego zapasach oraz wielkosci dostaw

i ilo$ci uzyskanych produktach ubocznych powstatych podczas

wyrobu wina (dotyczylo to tylko producentéw wyrabiajacych

ponad 25 hl wina rocznie).

W roku 2005 rozporzadzeniem Rady (WE) nr 2165/2005 zmie-
niajagcym rozporzadzenie Rady (WE) nr 1493 w sprawie wspdlnej
organizacji rynku wina, Polska objeta zostala strefa ,A” upraw
winoroéli, a zatem podmioty wyrabiajace wino z winogron pozy-
skanych z polskich upraw mogli skorzystac z przepiséw ustawy z 22
stycznia 2004 r., uzyskujac w ten sposob mozliwos¢ wprowadzania
do obrotu (czyli sprzedazy) swoich produktéw.

Pomimo tej zmiany polscy producenci wina nadal nie decy-
dowali si¢ na wyrdb wina z przeznaczeniem do wprowadzenia do
obrotu, gdyz wpis do ewidencji ARR podlegal przepisom ustawy
o akcyzie (koniecznos$¢ prowadzenia sktadu podatkowego), co
wigzalo si¢ z rejestracjg dzialalno$ci gospodarczej kazdej winnicy,
niezaleznie od jej wielkosci, i licznymi obcigzeniami administra-
cyjnymi (np. wlasne laboratoria), co oznaczalo ponoszenie duzych
kosztow przy niewielkiej skali produkeji.

Sytuacja zmienifa si¢ w2008 r. W dniu 11 lipca Sejm RP przyjat
ustawe***, ktora znowelizowata:

1) ustawe o podatku akcyzowym, zwalniajac z obowiagzku prowa-
dzenia sktadu podatkowego podmioty wytwarzajace wino lub
moszcz gronowy z upraw wlasnych, jezeli ilo§¢ wina gronowego
lub moszczu gronowego wyprodukowanego w ciagu roku przez
dany podmiot nie przekroczy 1000 hl,

2) ustawe, winiarska, zwalniajac podmioty wyrabiajace wino
gronowe lub moszcz gronowy z upraw wilasnych z posiadania
wlasnych laboratoriow, a takze wprowadzajac inne utatwienia
administracyjno-organizacyjne.

Na rok gospodarczy 2008/2009 do Agencji Rynku Rolnego
zgloszenia wyrobu wina z winogron pochodzacych z polskich
upraw winoro§li ztozyto 40 podmiotéw, z czego 36 spelnilo okre-
$lone warunki i zostato wpisanych do ewidencji. Jednakze drobni

producenci wina nie chcacy lub nie mogacy sprosta¢ wymogom
przepiséw innych ustaw, ktére dotyczyly tez dziatalnoéci na ryn-
ku wina, jak np. ustawy o swobodzie dzialalnosci gospodarczej,
ustawy o podatku dochodowym od 0s6b fizycznych czy przepisom
sanitarnym, zrezygnowali z proby wprowadzenia swojej produkcji
do obrotu i ztozyli wnioski o skreslenie z ewidencji. To bylo przy-
czyna tego, ze na koniec roku gospodarczego 2008/2009 w ewi-
dencji pozostato juz tylko 25 podmiotéw wyrabiajacych wino,
posiadajacych areal uprawy winorosli wynoszacy ok. 28,5 ha.
Zbiory winogron wyniosty ok. 770 kwintali, a produkcja wina
osiagnela poziom ok. 400 hl. W nastepnym roku gospodarczym,
tj.2009/2010 do ewidencji podmiotéw wyrabiajacych wino z wino-
gron pochodzacych z upraw winoroéli potozonych na obszarze
Polski, wpisane zostaty 24 podmioty, jednakze z réznych powoddéw
trzy podmioty zostaly, na wlasny wniosek, skreslone z tej ewiden-
cji. Areal upraw objety uprawg winorosli, z ktorych winogrona
mogly zosta¢ przeznaczone do wyrobu wina, wynidst 36 ha, ale
ostatecznie areal upraw, z ktdrego zostaly zebrane winogrona,
wyniost tylko, 30,3 ha, natomiast produkcja wina - 412,3 hl.

Trzeba zaznaczy¢, ze dwa podmioty majace swoja siedzibe
w wojewddztwie malopolskim posiadaty uprawe winorosli (1,2
ha) i prowadzily wyréb wina w wojewddztwie swietokrzyskim,
natomiast podmioty, ktore zgtosity si¢ z wojewoddztwa mazowiec-
kiego, posiadaly uprawy winorosli w wojewddztwach: opolskim
(ok. 4,9 ha), podkarpackim, $§wietokrzyskim.

W kolejnym roku gospodarczym, tj. 2010/2011, nie odnotowa-
no znacznego wzrostu ani arealu upraw winorosli, ktéry wyniost
37 ha, ani tez wielkosci produkcji wina, ktéra wyniosta 434 hl. Jed-
nakze mimo mniejszego areatu upraw, z ktérego dokonano zbioru
winogron przeznaczonych do wyrobu wina (ok. 29 ha), produkcja
wina byla wieksza o 22 hl niz w roku poprzednim. Nalezy zazna-
czy¢, ze podobnie jak w poprzednim roku producenci pochodzacy
z wojewodztwa mazowieckiego posiadali swoje winnice w innych
wojewddztwach. Rok 2011 byt kolejnym przetomem w rozwoju
polskiego winiarstwa. W czerwcu tego roku weszta bowiem w zycie
ustawa z 12 maja 2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich,
obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina (Dz. U. z 2011 r.
Nr 120, poz. 690, z pézn. zm.). Ustawa ta uchylita przepisy z 22
stycznia 2004 1.0

Najistotniejszymi zmianami, jezeli chodzi o producentéw wina
wprowadzonymi przepisami nowej ustawy, byly:

1) zdefiniowanie producenta jako osoby fizycznej lub prawnej,
ktéra wyrabia wino z upraw wlasnych w celu wprowadzenia
go do obrotu,

2) nowelizacja ustawy o podatku dochodowym od oséb fizycz-
nych. Producenci wina wyrabiajacy mniej niz 100 hektolitréw
w ciggu roku podatkowego stali si¢ rolnikami,

3) do wyrobu wina przez producentdw, o ktérych mowa powyzej,
nie sg stosowane przepisy ustawy o swobodzie dzialalnosci
gospodarczej,

4) nowe zasady certyfikacji wina (tzw. wina szczepowego lub
rocznikowego), co lezy w kompetencjach IJHARS.

Ponadto ustawa z 12 maja 2011 r. dostosowana zostala do obo-
wigzujacego prawodawstwa UE. Ustawa uporzadkowala zakres
informacji, ktére zobowigzani sa sktada¢ do ARR producenci
wina i inne podmioty dzialajace na rynku wina. Wprowadzita
nowy obowiazek, tj. informowanie o ilosci wina wprowadzonego
do obrotu w poprzednim roku gospodarczym przez producen-
tow wpisanych do ewidencji ARR. Umozliwia to ocene wielkosci
sprzedazy i konsumpcji polskiego wina.

Skutki wprowadzenia nowych przepiséw zauwazy¢ juz mozna
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Marcin Drozda z Le$niowa Wielkiego wylicytowat butelke wina nr 1z winnicy Saint Vincent — pierwszego
lubuskiego rocznika, ktdry zostat oficjalnym trunkiem Winobrania. Obok zwyciezcy Renata Wisniewska,
kierujaca uprawa winorosli i winifikacja w winnicy Saint Vincent. Fot. P. Karwowski

bylo w pewnej mierze w roku gospodarczym 2011/2012. Do ARR

z wnioskiem o wpis do ewidencji zglosilo sie 28 producentow

wina, z tym ze dwoch wykreslito sie w trakcie tego roku (z powodu

nieurodzaju). Areal upraw winorosli wyniost 58,6 ha, jednakze zte
warunki pogodowe w fazie wzrostu winoroéli i dojrzewania nie
pozwolily na osiggniecie dobrych ilosciowo i jakosciowo plondw

(tylko 684 kwintale), a tym samym na osiggniecie dobrych wyni-

kéw produkciji (facznie ok. 428 hektolitréow wina).

Kolejny rok byl znacznie lepszy dla polskich winiarzy. Na
koniec roku gospodarczego 2012/2013 w ewidencji znajdowato
sie 35 producentéw wina. Uprawiali oni winoro$l na obszarze juz
ponad 99 ha. Kilku producentéw posiadato winnice majace kilka-
nascie hektaréw powierzchni. Zbiory winogron wyniosty ponad
1400 kwintali, a wielko$¢ produkcji wina po raz pierwszy zblizyta
sie do granicy 1000 hektolitrow. Wzrosta tez znacznie sprzedaz
wina w tym roku gospodarczym, przekraczajac poziom 290 hl. Rok
gospodarczy 2013/2014 okazal sie kolejnym rekordowym w historii
polskiego winiarstwa. Chociaz areal upraw winorosli niewiele sie
zwiekszyl w poréwnaniu poprzednim, to zbiory winogron wzrosty
ponad dwukrotnie (Ygcznie 3154 kwintali), a wielko$¢ produkeji
wina prawie dwukrotnie i wyniosta 1978,95 hl (bardziej obrazowo
to ok. 264 tys. butelek 0,75 1). W ewidencji ARR wpisanych zostato
(wg stanu na dzien 30 kwietnia) 49 producentéw i przedsigbiorcow
wyrabiajacych wino z winogron pozyskanych z upraw winorosli
potozonych na terytorium RP.

Oczywiscie uczestnikami rynku wina, ktérych dotyczy mecha-
nizm ,Administrowanie potencjalem produkcyjnym winorosli
i wina”, sa nie tylko producenci polskiego wina. Obowigzkami
informacyjnymi objeci sg takze:

« przedsiebiorcy wyrabiajacy wyroby winiarskie, ktérych dotyczy
obowiazek wpisu do rejestru prowadzonego przez Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Sa to m.in. producenci wyrobéw
winiarskich z surowcéw (np. wino, moszcz winogronowy)
wwiezionych do Polski z innych panstw cztonkowskich UE lub
krajow trzecich. Niestety zakres informacji pozyskiwanych od
tych podmiotéw jest zbyt maly, aby mozna sie bylo wypowie-
dzie¢ o ich potencjale produkcyjnym;

« przedsiebiorcy, ktérzy posiadaja zezwolenie wlasciwego mar-
szatka wojewodztwa na handel hurtowy wyrobami winiarskimi.
Podmioty te zobowigzane sg do corocznego raportowania do
ARR stanu wyrobdw winiarskich na dzien 31 lipca. Pozyskiwa-
ne przez ARR informacje s jednak czesto niewiarygodne, gdyz
przedsiebiorcy ci maja zwykle ktopoty z ustaleniem kategorii
posiadanych win (np. wina z Chronionym Oznaczeniem Geo-
graficznym, z Chroniong Nazwa Pochodzenia, wina szczepowe)

z powodu braku wystarczajacej dokumentacji w tym zakresie,
a takze z ustaleniem pochodzenia wina.

Przy okazji wspomnie¢ nalezy, ze kryterium pochodzenia
wina, jest pochodzenie surowca (winogron), z ktérego wyrobiono
wina. Wina wyrobione w Polsce, ktore maja napisane na naklej-
kach ,wyprodukowane w Polsce”, nie musza w rzeczywisto$ci by¢
winami polskimi.

Ustawg z 22 listopada 2013 r. o zmianie ustawy o wyrobie
i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi wyrobami i orga-
nizacji rynku wina (Dz. U. z 2014 r., poz. 23) ponownie zostala
znowelizowana ustawa winiarska. Uporzadkowala ona ponownie
zakres i terminy skladania informacji przez uczestnikéw rynku
wina. W najblizszym czasie spodziewane jest opublikowanie
w drodze rozporzadzenia ministra wlasciwego ds. rynkéw rol-
nych nowych formularzy deklaracji odzwierciedlajacych zmiany
wprowadzone ww. ustawg. Sledzac rozwéj polskiego winiarstwa
w ostatnich latach, zauwazy¢ mozna, ze produkcja wina w Polsce
systematycznie sie zwigksza i prawdopodobnie bedzie sie rozwi-
ja¢. Wedlug ostatniego spisu rolnego przeprowadzonego przez
GUS areal upraw winorosli obejmuje 360 hektaréw, a do Agencji
dochodzg sygnaly o nowych, juz dokonanych badZ planowanych
nasadzeniach. Nastepny rok gospodarczy 2014/2015, ktory roz-
pocznie sie 1 sierpnia, moze okazac si¢ jeszcze lepszy niz rekordowy
rok 2013/2014, gdyz juz w maju do ewidencji wpisanych zostato 5
nowych producentéw. Decydujacy wplyw na wielko$¢ produkeji
moga mie¢ jednak warunki pogodowe w fazie wzrostu winorosli
(jedna noc z przymrozkami w maju moze zniszczyé uprawy),
a takze w fazie dojrzewania owocow (ciepla stoneczna aura moze
mie¢ decydujacy wplyw na wielkos$¢ zbiordéw i zawartos¢ cukru
w winogronach).

Oczywiscie winiarstwo polskie diugo jeszcze nie bedzie
konkurencyjne wobec innych krajéw, majacych dtuzsze tradycje
winiarski i lepsze warunki klimatyczne do uprawy winorosli.
Jednakze dalszy jego rozwdj moze mie¢ znaczenie dla rozwoju
poszczegolnych regiondw, a zwlaszcza coraz modniejszej agrotu-
rystyki winnej, czyli tzw. enoturystyki. W wojewodztwach takich
jak lubuskie, matopolskie czy podkarpackie powstaty lub powstaja
szlaki winne coraz liczniej odwiedzane przez turystéw, zaréwno
z Polski, jak i z Europy.

* Piotr Burkot, gtowny specjalista w Dziale Tytoniu i Innych Rynkéw Biura Pro-
duktéw Roslinnych Agencji Rynku Rolnego.

** Artykul opublikowany w Biuletynie Informacyjnym ARR nr 2/2014.

*** Propozycje zmian w ustawie winiarskiej wyszty z Senatu dzigki inicjatywie
lubuskiego senatora Stanistawa Iwana, ktéry pézniej przedstawil je na posiedze-
niu Sejmu RP.

% Stalo sie to mozliwe dzieki poprawkom do ustawy przygotowanym przez
senatora Iwana, ktory poparli uwzglednit zdecydowane stanowisko stowarzyszen
winiarskich - ,,Ustawodawcza batalia o polskie wino”, Winiarz Zielonogérski nr
41-42, czerwiec 2011.
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Maciej Tadeusz*

BADACSONY NAD BALATONEM

Badacsony to przepickna miejscowos¢ wypoczynkowa nad
Balatonem, polozona u stop gory o tej samej nazwie. To réwniez
region winiarski stynacy z produkeji doskonatych win.

Region i apelacja Badacsony obejmuje okoto 1600 ha winnic.
Bogata w mineraly gleba wulkaniczna z przewaga bazaltu i lessu,
idealne podloze pomiedzy Balatonem a wspomnianymi wulka-
nicznymi wzniesieniami, to wymarzone miejsce do uprawy wino-
roéli. Lagodny klimat, naslonecznienie winnic przez promienie
stoneczne odbijajace si¢ od Balatonu sa gwarancja dojrzatosci
enologicznej winogron. Utrzymujaca si¢ dlugo ,dobra pogoda”
na jesieni i brak przymrozkéw pozwala przetrzymaé grona na
krzewach az do polowy listopada i dtuzej. Wydluzony okres wege-
tacji gwarantuje wysoka zawarto$¢ cukru w gronach, wynoszaca
22-25% oraz zréwnowazong kwasowo$¢. Zatem odmiany pézno
dojrzewajace maja duzy komfort w osiaggnieciu stuprocentowej
dojrzatosci enologicznej. Wina sg tu zréwnowazone, wytrawne,
ale i z resztg cukrowa. Mozna przebiera¢ jak w ulegatkach co do
jakosci i rodzaju wina.

Tradycja upraw winorosli nad Balatonem si¢ga czaséw antycz-
nych, kiedy to Rzymianie zalozyli tu pierwsze winnice w swojej
prowingji zwanej Pannonig.

W polowie sierpnia z grupg przyjaciot entuzjastow dobrego
wina wybralismy si¢ do Badacsony. Wyjazd ten potraktowalismy
pod katem winiarskim, chociaz nie brakowato innych wspaniatych
atrakeji turystycznych. Okolice potozone wokot ,wegierskiego
morza” to, oprocz winnic, turystyka tradycyjna i wypoczynek.
Zatem wino, kapiele w Balatonie, rejsy statkiem z mozliwo$cia
degustacji win podczas plywania.

Wegry zajmuja czolowe miejsce w produkeji wina w Europie.
Produkcja roczna wynosi okolo 40 mln hl, a spozycie na jednego
statystycznego mieszkanca to okolo 351 rocznie. Dane te nie zawie-
rajg produkgji i spozycia wina z przydomowych matych winnic.
W Polsce poki co pijemy wina 10 razy mniej na osobe.

Tradycja upraw

Wsréd upraw 80% stanowig biate odmiany: Riesling, Muskat
Ottonel, Kéknyelii, Harslevelu, Szurkebarat (Pinot Gris), Chardon-
ney, Furmunt. Odmiany czerwone to gtéwnie: Frankowka (Kek-
frankos), Blauer Portugieser, Kadarka, Pinot Noir, Caberet Franc.

W apelacji Badacsony uprawia si¢ przede wszystkim Olasz
Riesling (Riesling wloski), Muscat Ottonel, Pinot Gris (Szurke-
barat) oraz Kéknyelii - starg odmian¢ endemiczng. Nasadzenia
po polnocnej stronie Balatonu to w wigkszosci biale odmiany.
W Badacsony oprécz winnic profesjonalnych, wysokotowarowych,
istniejg takZze male przydomowe winnice posiadajace ok. 200-300
krzewoéw produkujacych wino na wlasny uzytek wiascicieli.

U stoép gory Badacsony, o wysokosci okoto 430 m n.p.m. i okoto
330 m w stosunku do Balatonu, roztaczaja si¢ przepiekne winnice.
Idac winnym szlakiem ku gorze zwiedza si¢ winnice, kosztujac
wyborne wina, od stotowych po markowe. Ceny bardzo przy-
stepne — od 25-30 z1 za litr. Na winnice mozna réwniez wjecha¢
miejscowymi samochodami terenowymi, by w drodze powrotnej
schodzac z géry odwiedzi¢ winnice degustujac wino.

W ramach takiej profesjonalnej degustacji organizator wyjaz-
du zawidzt nas do winnicy Borbely. Jest to 21-hektarowa winnica
rodzinna panstwa Borbely, a dzisiejsi wtadciciele sg czwartym
pokoleniem zajmujacym si¢ uprawg winoroéli. Lokalizacja winnicy

Autor i uroki Badacsony

to pig¢ parcel polozonych wokdét Balatonu. Swoiste terroir, o ktd-
rym pisalem wcze$niej, oraz profesjonalizm enologiczny pozwala
tu wytwarza¢ wina najwyzszej jakosci, wina z tzw. ,,gornej potki”.
Szczepy uprawiane w winnicy to Olasz Riesling (Riesling wloski),
Muscat Ottonel, Szurkebarat (Pinot Gris) i wreszcie Kéknyeli,
a takze endemiczny szczep z odmian czerwonych Pinot Noir.

Z ogromng przyjemnoscig degustowali$my sze$¢ win, w kolej-
nosci jak nastepuje:

« Olasz Riesling - 12,5% alkoholu, rocznik 2013 - wytrawny,
zréwnowazony, o zapachu owocow cytrusowych, limonki, mango;

« Muskat Ottonel - 12,5% alkoholu, wino o nazwie ,,Gabriella”
rocznik 2012, o nutach pomaranczy, ja§minu, kwiatu lipy;

o Szurkebarat (Szary mnich) - szczep Pinot Gris, alkoholu
12,5%, rocznik 2012 - mineralny, oddajacy wptyw miejscowego
bazaltu i lessu, wino pétwytrawne, cukier resztkowy 25g/1;

o Olasz Riesling 2012 - selection, wino z gron selekcjono-
wanych, 14% alkoholu, pétwytrawny, dobrze zréwnowazony.
Wino produkowane jest w systemie batonnage, lekko pikantne,
korzenne;

« Kéknyelii selection - 12,5% alkoholu, rocznik 2012, endemicz-
ny szczep lokalny. Kéknyelii w jezyku rodzimym znaczy ,,niebieska
galaz”, grona tego szczepu posiadajg niebieskie smugi. Winogrona
zbierane sa w polowie listopada, a selekcja gron siega do 600 kg
z 1 ha. Taka wysoka redukcja gron pozwala uzyskaé bardzo skon-
centrowane, aromatyczne, wyborne wino potwytrawne;

» Muskat Ottonel - 12% alkoholu, wino pétwytrawne, cukier
resztkowy 15g/1, smak: owoce cytrusowe, brzoskwinia.

Po dokonaniu obfitych zakupéw w miejscowej piwnicy zosta-
liémy poczestowani, jakby inaczej, czyms$ mocniejszym. Byla to
palinka z owocéw moreli — 43% alkoholu, bardzo aromatyczna,
miekka, doskonata do paprykowych kietbas i salami.

Wryjazd do Badacsony okazal si¢ pod wzgledem winiarskim
bardzo udany. Pozwolil szerzej spojrze¢ na problematyke winiar-
ska i aspekt wina. Od$wiezyl pamie¢ o wegierskich winach, tro-
che jakby zapomnianych w Polsce, zalanej winami francuskimi,
wloskimi czy winami z Nowego Swiata.

Badacsony to tylko jeden z wielu rejonéw na winiarskiej mapie
Wegier. Region nalezy do mniejszych, ale jakze malowniczych,
zwysokiej klasy winami. Wegry to réwniez, a moze przede wszyst-
kim - wspaniale wina czerwone. Wyjazd ten utwierdzil mnie
w przekonaniu, ze bardzo waznym elementem winiarskiego §wiata
jest terroir, czego naocznym przykladem jest region Badacsony.
Francja, ktéra polemizuje z Nowym Swiatem w kwestii terroir,
chyba ma racje.

* Maciej Tadeusz, wlasciciel Winnicy Katarzyna w Grodzisku Wlkp., cztonek
Zielonogodrskiego Stowarzyszenia Winiarskiego.
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Halinka Bohuta-Stgpel

PRAWDA

O WINACH
VON
HOLTETA

Karl von Holtei, stynny
$laski poeta i dramatopisarz
epoki romantyzmu, napi-
sal w latach trzydziestych
dziewietnastego wieku jed-
noaktowa farse 33 minuty
w Zielonej Gérze czyliw poto-
wie drogi, w ktorej w przeza-
bawny sposéb opisuje gatunki win pochodzacych z okolic Zielonej
Gory. Coz, nie cieszyly si¢ one niegdy$ dobra stawa...

Karl von Holtei co prawda utrwalil w literaturze walory trun-
kéw, produkowanych w Zielonej Goérze, ale 3 lutego roku 1884 roku
w dolno$lgskim dzienniku Niederschlesisches Tagesblatt (nr 29, stro-
na 3) ukazat si¢ artykul, w ktérym przytoczone zostaly fragmenty
wypowiedzi autora owej farsy, dementujgce niegdysiejsze krytyczne
wypowiedzi zawarte w jej tresci.

»Poeta, ktory dnia 4 czerwca 1863 roku, odbywajac jedna ze swych
wielu podrézy literackich, zawitat do Zielonej Gory jadac z Zar przez
Nowogrdd Bobrzanski, tak opisat pofozenie tego miasta w swojej
ksiazce Jeszcze jeden rok na Slgsku: ,Podczas moich czestych podrézy
na trasie Wroclaw-Berlin zawsze ogladalem Zielona Gore z perspekty-
wy drogi krajowej. Dzisiaj natomiast podjechatem tam z innej strony
izostalem wrecz oczarowany malowniczym polozeniem tego miasta,
atakze dane bylo mi zakosztowac miejscowego specjalu, jakze stusznie
wzmiankowanego w zapiskach kronikarskich”.

W tym dniu, zwiedziwszy wytwornie szampanéw Forstera,
Holtei zaskoczony byl rozmachem z jakim prowadzono przedsie-
biorstwo i napisal o tym tak: ,Jakze niestosownie, po obejrzeniu tych
piwnic, pobrzmiewajg w moich uszach odglosy krytyki, szyderczo
opiniujace jako$¢ ,,zielonogdrskiego kwasiora”. Ach, niejeden z tych
szydercow gleboko zastanowilby sie, czy wypada dworowac¢ z jakosci
wina pochodzacego z tych piwnic, gdyby dane mu byto zakosztowac
jego smaku! Ilez tysiecy butelek szampanskiego trunku, tak wyszy-
dzanego przez naszych krajan, wytwarza si¢ tutaj! Ja sam uleglem
tym obiegowym opiniom, piszac mojg farse ,,33 minuty”, ale mam
na swoje usprawiedliwienie przynajmniej to, ze przepowiedzialem
w niej $wietlang przyszlo$¢ zielonogorskiemu szampanowi, dzieki
ktéremu doszto do polaczenia weztem malzenskim ubogiego Jere-
miasza z zamozng damg - Rosaura. Gdyby zielonogérskie wino
bylo zlej jakosci, to niemozliwa bylaby jego wysytka do odlegltych
regionow (...). Ja sam mialem okazje sprobowaé tamtejszych win
znajlepszych rocznikow i stwierdzam, Ze s3 one nie do pogardzenia.
To, ze na Wegrzech, we Francji, Hiszpanii itp. uzyskuje sie stodszy
moszcz, jest zupelnie zrozumiale. Ale wysoce niesprawiedliwym
jest niedocenianie trudu i rzetelnej pracy winiarzy $laskich. Tym
bardziej niesprawiedliwe, ze produkt wytwarzany przez nich wysy-
tany jest do odlegtych regionéw i, po zaetykietowaniu, powraca na
rynek lokalny jako towar importowany. Jakze wiele gron uzytych
do produkgji tzw. ,,burgundéw”, ktdre pijemy w Berlinie, dojrzewato
»ha stokach Zielonej Gory”.

Carl von Holtei

* Fragment eseju ,, Poezja i wino po zielonogérsku”, przygotowanego do druku.
Tlumaczenie z niemieckiego H. Bohuta-Stapel. Tytut artykutu pochodzi od
redakgji.

Przemystaw Karwowski

WYNIKI XII KONKURSU
WIN DOMOWYCH

14 wrzesnia, tradycyjnie jak od lat, w go$cinnej zielonogér-
skiej Palmiarni w zabytkowej piwniczce domku winiarza miala
miejsce degustacja konkursowa. Komisja w skladzie: Karol
Gajewski, Stanistaw Ciesielski, Krzysztof Hadzicki oraz Prze-
mystaw Karwowski jako sekretarz, ocenita 60 win. Réwno po 20
biatych i czerwonych gronowych oraz owocowych. Najwiecej bylo
oczywiscie z Zielonej Gory i okolic, ale takze przywieziono je, lub
przystano, miedzy innymi z Kamienia Pomorskiego, Gorzowa
WIkp., Poznania, Stupna, Czechowic-Dziedzic czy Maciejowic
koto Garwolina. Poziom konkursu, jak wynika z punktacji, byt
wysoki i wyréwnany. Zwyciezyli:

Kategoria win bialych gronowych
1. Piotr Seifert, Muskat Odeski 2013 - 90,00 pkt;
2. Mieczystaw Kaminski, Solaris 2013 - 89,17 pkt;
3. Mariusz Rzepa, Cuvee Sibera-Kerner-Hibernal-Bacchus 2013
- 88,33 pkt.
Wyréznienie: Jan Suchodolski, Cuvee Aurora-Chrupka Ztota
2013 - 87,92 pkt.

Kategoria win czerwonych gronowych
1. Halina i Jozef Stapel, Regent & Rondo 2007 - 83,33 pkt;
2. Mieczystaw Kaminski, Cabernet Cantor 2013 - 82,50 pkt;
3. Daniel Cygan, Gronowe 2013 - 81,67 pkt.
Wyrédznienie: Radostaw Suchodolski, Gronowe 2013 - 80 pkt.

Kategoria win owocowych:
1. Piotr Krawczyk, Czarna porzeczka & wisnia 2010 - 85,83 pkt;
2. Mariusz Kwasniak, Czarna porzeczka & wisnia 2010 — 83,33 pkt;
3. Artur Detz, Wisnia 2013 - 82,50 pkt.
Wyréznienie: Maria i Agata Czaban, Czerwona porzeczka 2013
- 80,83 pkt.

Sponsorami nagrdd byli: miasto Zielona Géra, Palmiarnia
i sklep Winiarz.pl. Konkurs zorganizowata fundacja ,,Gloria
Monte Verde”, a mogt sie odby¢ dzigki finansowemu wsparciu
miasta Zielona Géra.

"‘
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Konkurs win domowych, Halina i Jozef Stapel z dyplomem za najlepsze wino czerwone. Fot. K. Hadzicki
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Renata Wisniewska

MAJOWE WINO

Pomyst, aby poprzez dodatek ziét polepszy¢
aromat wina, przypisuje sie ,ojcu medycyny”
Hipokratesowi (460-370 p.n.e.). W antycznej
Grecjii Rzymie byl to czesto stosowany zabieg,
gdyz wina nie byty wtedy wystarczajaco dobre
smakowo. Napojowi tak sporzagdzonemu
przypisywano wlasciwosci lecznicze, zalezne
od uzytych zi6l. Niekiedy wino zastepowato
wode, ktérej czystos¢ pozostawiala wtedy wiele
do zyczenia.

Marzanka wonna, inaczej przytulia wonna,
majownik, marzanna, tabaka lesna (Galium
odoratum L. Scop., syn. Asperula odorata L.
nalezy do rodziny marzanowatych (Rubiaceae).
Jest niedrewniejaca, zywo zielona byling o pet-
zajacych kiaczach i wzniesionych delikatnych
tfodygach. Liscie skupione sg po 6-10 w okétkach, sg lancetowate lub
topatkowate, ostro, chropowato zakonczone, stad nazwa asperula
- z fac. chropowata. Kwiaty ma biale, 4-krotne, zebrane w luzne
baldachy. Kwitnie od kwietnia do czerwca. Wystepuje w cieni-
stych lasach liSciastych, wéréd debow, bukéw, grabow. Réwniez
w ogrodach, gdzie jest gatunkiem ozdobnym. Na stanowiskach
naturalnych jest prawnie chroniona. Ziele marzanki zawiera
m.in. kumaryny, gorycze i garbniki, dzieki ktérym surowiec ma
dziatanie uspokajajace, rozkurczowe, poprawiajace przemiane
materii, aseptyczne. Dzigki zawarto$ci kumaryny wykazuje silny,
przyjemny zapach §wiezego siana, a jej gorzki smak powoduja
gorycze. Mozna z niej zaparza¢ herbatki, przyprawiac ciasta, sto-
dycze, napoje bezalkoholowe i alkoholowe oraz wyroby tytoniowe.
W Niemczech niemal wytepiono marzanke, sporzadzajac z niej
stynna zaprawe do wina mozelskiego. Z wina i marzanki powstaje
tam bowiem starodawny napdj majowy, Maiwein lub Maitrank,
zwany tez Vinum Asperule.

z bukowych laséw

Jego recepta siega wczesnego srednio-
wiecza. Pierwszg wzmianke znaleziono
w pismach mnicha benedyktynskiego
Wandalberta z opactwa Prum, z roku
854. Napoj sporzadza sie zalewajac
wierzchotkowe pedy marzanki bialym
wytrawnym winem mozelskim, ewen-
tualnie dodajac cukier, koniak i skor-
ke pomaranczows. Niemiecki likier
z dodatkiem marzanki to Waldmaister.
W Stanach Zjednoczonych popularny
jest poncz marzankowy z mieszaniny
brandy, wina ilikieru benedyktynskiego.
We Francji z marzanki zaparza sie zio-
towa herbatke i aromatyzuje szampany.
W Szwajcarii dodaje si¢ ja do koniakéw
i likierow.

W Niemczech jest sktadnikiem
napoju tradycyjnie podawanego 1 maja.
Przyrzadza sie go zanurzajac na noc
w butelce biatego wina np. rieslinga czy
Wino majowe — popularne w Niemczech w maju, dedykowane

wio$nie i Swiezej marzance. Obie nazwy i receptury: Maiwein
i Maitrank, s3 chronione na mocy rozporzadzenia UE

Marzanka wonna — roslina o kumarynowym zapachu,

elblinga 2 do 4 lekko zwiednietych gatazek
marzanki, a nastepnie faczy w wazie do ponczu
zbutelkg szampana, wody sodowej lub lemonia-
dyiszklanka poprzecinanych na pét truskawek.
Nalezy jednak uwaza¢ i stosowaé marzanke
z rozwagg, poniewaz nadmiar kumaryn moze
powodowac bdl glowy.

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego
iRady Unii Europejskiej z 26.02.2014 r. tak defi-
niuje aromatyzowane produkty sektora wina:

Maiwein - aromatyzowany nap¢j na bazie
wina, otrzymywany z wina z dodatkiem roslin
Galium odoratum (L.) Scop. (Asperula odora-
ta L.) lub wyciagu z nich, w taki sposéb aby
zapewni¢ dominujacy smak Galium odoratum,
ktéry ma rzeczywista objetosciowa zawartos¢
alkoholu nie mniejszg niz 7% ob;j.

Maitrank - aromatyzowany napdj na
bazie wina, otrzymywany z bialego wina,
w ktérym rosliny Galium odoratum (L.) Scop.
(Asperula odorata L.) zostaly poddane maceracji lub do ktérego
dodano wyciag z nich, z dodatkiem pomaranczy lub innych
owocow, z mozliwoscig dodania ich w formie soku, koncentratu
lub wyciagu, z maksymalnym dostodzeniem do 5% zawartosci
cukru, ktéry ma rzeczywistg objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu
nie mniejszg niz 7% obj.

Jesli chodzi o recepte na Maitrank, to nie ma jednej. Jest ich
tyle, ilu jest tworcow i smakoszy tego napoju, ktorzy czesto strzega
tajemnicy przepisu. Jeden z popularnych przepiséw wyglada tak:
1l wytrawnego wina biatego, 3 ususzone pedy marzanki, 2 plaster-
ki pomaranczy ze skorka, 6 kawalkow cukru, kieliszek koniaku.
Skfadniki nalezy zala¢ winem, macerowa¢ 3-4 dni. Nastepnie
przefiltrowa¢é, wla¢ do butelki, schlodzi¢ przez 2 godziny i pi¢
Z umiarem.

Maitrank jest specjalnoscig miasta Arlon
w Belgii, do ktorego przybyt z Niemiec.
W Arlon kazdego roku w ostat-
ni weekend maja obchodzone
jest lokalne $wieto Maitrank.
Do udzialu w uroczystosciach
zapraszane jest m.in. Bractwo
Maitrank (La Confrérie du
Maitrank). Stowarzyszenie to
ma na celu ochrone i promowanie
miasta Arlon, w tym utrzymanie
i poprawe stanu lokalnego trunku
Maitrank Arlon.

Medal Confrérie du Maitrank d’Arlon (Medal Bra-
terstwa Maitrank Arlon) jest przyznawany nowym
towarzyszom Bractwa, ktdrzy zostali uznani za
godnych reprezentowania w Swiecie miasta Arlon
i wina Maitrank

Modlitwa mieszkancow Arlon
podczas koszenia marzanki

Seigneur, donnez- nous,

La Santé wla¢ toujours,

De l'amour de temps en temps,
Du travail, pas trop souvent,
Du Maitrank, tout le temps.

Panie daj nam

zdrowie na zawsze,
mitos¢ od czasu do czasu.
prace niezbyt czesto,
majowe wino caly czas.
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Bozena Krukowska

700 LAT
KAPLICY MARYJNE]
NA WINNICY"

28 wrzesénia a.D. 2014 przejdzie do historii naszej parafii Pod-
wyzszenia Krzyza Swietego jako jeden z pigkniejszych dni. Zostat
naznaczony uwielbieniem i holdem zlozonym Matce Bozej za Jej
700-letnia opieke nad naszym miastem — Winnym Grodem.

Uroczysta msze¢ $w. poprzedzil spektakl stowno-muzyczny
~Wszystko postawilem na Maryje” w wykonaniu scholi i oazy
mlodziezowej. W przepieknie udekorowanym na okolicznos¢
wielkiego Jubileuszu kosciele nasza mtodziez parafialna wpro-
wadzila nas w nastr6j $wietowania i dzigkczynienia Maryi za
opieke i oredownictwo w naszych prosbach sktadanych do Syna
Bozego. Licznie zgromadzeni parafianie oraz goscie dowiedzieli si¢
w trakcie spektaklu, ze motto Jubileuszu zawdzigczamy samemu
Kardynalowi Prymasowi Stefanowi Wyszynskiemu. Wypowiedziat
je 14 lutego 1953 roku: ,,Wszystko postawitem na Maryje”.

Gdy moéwit te stowa, wiadomo bylo, co one znacza: ze nie tylko
wszystko postawil na Maryje jak dotychczas w zyciu osobistym, ale
ze postawil na Nia w Zyciu Narodu i Kosciota w Polsce, w calym
swoim posfannictwie i odpowiedzialnosci za losy sprawy Chry-
stusowej na ziemi ojczystej.

»Dlaczego postawilem na Maryje? Wydaje mi si¢, Ze najbardziej
bezposredniag mocg w moim zyciu jest Maryja. Przez szczegdlna
tajemnice, ktérej w pelni nie rozumiem, zostata Ona postawiona
na mej drodze...Wiem jednak, Ze z tej drogi zej$¢ nie moge i nie
chce! Doswiadczenie mnie pouczyto, ze tylko na tej drodze, przy
pomocy Dziewicy Wspomozycielki, Pani Jasnogérskiej, mozna
czego$ dokona¢ w Polsce. Oczywiscie mocami Bozymi”.

Przytoczylam wyjatek z prezentowanego przez mlodziez
programu. Stowa kardynala Wyszynskiego, gorliwego czciciela
Matki Bozej, przetykane byly poruszajacym wykonaniem pie$ni
Maryjnych. Sprzed oltarza poptynety znane i mniej znane piesni:
»Witaj Gwiazdo Morza”, ,,ObudZ mnie do wiary Matko”, ,,Jesli masz
chwile smutne, pomddl si¢ Miriam” i na koniec ,,Czarna Madonna”,
od$piewana ze wszystkimi wiernymi.

Nie tylko schola i oaza u§wietnily uroczystos¢, bo cata parafia
zaangazowana byla w bogate duchowo jej przezywanie. Kiedy
wchodzilismy do kosciota, zatrzymata nas juz w kruchcie wystawa
plastyczna i fotograficzna. Byl to plon konkursu pod nazwa ,,700 lat
opieki Maryi nad winnym Grodem?”, ktéry wiosng przeprowadzita
wéréd uczniow zielonogorskich szkdét podstawowych i gimna-
zjow nasza parafialna Akcja Katolicka, przy pomocy katechetow
inauczycieli ze Szkoty Podstawowej Nr 17. Zaproponowany temat
prac zainteresowal takze ucznidéw Liceum Ogolnoksztatcacego Nr 3
i Zespolu Szkét Zawodowych z ulicy Wroctawskiej — obu lezacych
w obrebie naszej parafii.

Do aktywnego uczestnictwa w mszy §w. przygotowaly sie
nalezycie wszystkie wspolnoty i stowarzyszenia parafialne, ktére
wystawily poczty sztandarowe i ztozyly dary ottarza. Oprocz
naszych parafialnych sztandaréw, kosciét wypetnity poczty hono-
rowe roznych organizacji miejskich, jak Pionierzy Zielonej Gory
czy Towarzystwo Pamieci Powstania Wielkopolskiego, oraz szko6t
i harcerzy ze Zwiazku Harcerstwa Polskiego. Mlodziez harcerska
ze Zwiagzku Harcerstwa Rzeczpospolitej utworzyla szpaler w gtow-
nym przejsciu.

Obchody 700-lecia Kaplicy Maryjnej na winnicy z udziatem ks. biskupa Stefana Regmunta, ordynariusza
diecezji zielonogérsko-gorzowskiej. Fot. . Swiderska UMWL

Uroczysta eucharystia rozpoczela sie¢ rbwno w poludnie.
Ks. biskup Stefan Regmunt, ordynariusz diecezji zielonogoérsko-
-gorzowskiej, wraz z towarzyszacymi mu ksiezmi koncelebrantami
izaproszonymi udat si¢ do kaplicy w orszaku prowadzonym przez
parafialnych szafarzy komunii $w. oraz ministrantéw. Tam przed
zabytkowym obrazem Naj$wietszej Maryi odczytal Akt Zawierze-
nia. Stéw przysiegi wierni wystuchali w najwiekszym skupieniu.
Nastepnie w procesji powigkszonej o poczty sztandarowe i chorg-
gwie kaptani udali sie do kosciota, by odprawi¢ Najswietszg Ofiare.
Dzi¢ki przepigknym stowom skierowanym do wiernych przez Jego
Ekscelencje ks. biskupa Regmunta, nie mielismy watpliwosci, ze ta
eucharystia bardzo zblizy wielu do Matki Bozej.

Ksigdz biskup odnidst sie zaréwno w homilii, jak i w stowach
na zakonczenie, do najnowszej historii kaplicy, ktora stata sig
zaczynem dla powstania nowej parafii i wybudowania ko$ciota
Podwyzszenia Krzyza Swietego. Podkreslit zastugi i role jaka
odegral w naszej wspolnocie wieloletni proboszcz ksigdz pratat
Jerzy Nowaczyk oraz pochwalil dokonania obecnego proboszcza,
ksiedza Jana Pawlaka. Dzigkowalismy im owacjg na stojaco. Po
blogostawienstwie udalismy si¢ do doméw, niosac w sercach rado$é
z ponownego zawierzenia naszej parafii, naszych rodzin i miasta
tej, ktéra swym plaszczem chronila i chroni tych, ktdrzy si¢ do
Niej uciekaja.

Na msze §w. przybyta takze pani Maria Drgas, zdomu Zyczkow-
ska, ktdra jako pierwsze dziecko zostala ochrzczona w kapliczce
11 pazdziernika 1970 r. Mieszka teraz w Gubinie. Jak powiedziala:
»Kapliczka na winnicy zawsze byta bliska mojemu sercu. To wspa-
niale, ze w tej parafii mieszkaja moi rodzice, bo odwiedzajac ich
staram sie znalez¢ czas, by pobiec do kapliczki i mojego koéciota.
A dzisiejszy dzien pozostanie w pamigci jako jeden z najpiekniej-
szych dni w moim Zyciu”.

Nie sposéb pomingé znaczacego dla parafii faktu: ot6z pani
Elzbieta Polak, marszalek wojewddztwa lubuskiego - nasza para-
fianka - ufundowata dla kos$ciota figurke Winiarki. Wykonata ja
zielonogorska rzezbiarka Matgorzata Bukowicz.

* Fragment tekstu zamieszczonego w gazecie Parafii Podwyzszenia Krzyza Swie-
tego w Zielonej Gorze ,,Glos z Winnicy” nr 9 (204) z wrzesnia 2014 r.
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Tomasz Kowalski*

NASZA OBECNOSC W 700-LECIU
KAPLICY NA WINNICY*

Osiedle Stowackiego i osiedle Morelowe to dwa sasiadujace ze
soba dzielnice, ktdre trwale wpisaly sie w krajobraz architektonicz-
ny i kulturowy Zielonej Géry. Teren alei Stowackiego i przyleglych
ulic to miejsce znane juz w $redniowieczu. Tu znajdowaly sig¢
winnice, sady i ogrody, gdzie w roku 1314 schronita si¢ niewielka
grupa ludnosci uciekajgca przed szalejaca w miescie zarazg. Ci,
ktérzy ocaleli, z wdzigcznosci wybudowali z kamieni polnych
kapliczke, dzi§ pod wezwaniem Narodzenia Najswietszej Maryi
panny, zwana powszechnie Kaplica na Winnicy.

Rejon alei Stowackiego zwany byl przed laty Lobtenz, a pocho-
dzenie tej nazwy nie jest do konca jasne, badacze niemieccy podaja
rozne hipotezy. Jedna z nich méwi, ze nazwa ta pochodzi od wsi,
ktéra rzekomo znajdowatla si¢ w tym miejscu. Wie§ o nazwie
Lobetniz zostata wymieniona w dokumencie z 1328 roku, inne
zrédla z roku 1651 moéwia o mieszkancu Jedrzychowa, niejakim
Hansie Lobendentz, ktory mial tu swoje gospodarstwo. Lobtenz
tlumaczono tez jako taniec dzigkczynny za ocalenie z zarazy lub
taniec za dobre zbiory.

Krzysztof Lawinski***

SGS DLA WINNIC

To juz kolejny rok z rzedu, w ktérym zielonogérskie winnice
udostepniaja swoj areal w celu wykonania badan przedrejestra-
cyjnych $rodkéw ochrony roslin. W sezonie 2014, zlokalizowana
w Borowie Wielkim Winnica Saint Vincent nawigzala wspdt-
prace z organizacja SGS, ktdéra prowadzi na terenie calej Europy
doswiadczenia polowe na skuteczno$¢ i pozostatosci pestycydow
w uprawach. Nieodzownym elementem rejestracjii wprowadzenia
na rynek nowych $rodkéw ochrony roslin jest poddanie ich nie-
zaleznym doswiadczeniom w réznych warunkach klimatycznych.
Zlokalizowana w Polsce, akredytowana stacja badawcza, zapewnia
prace w oparciu o zasady Dobrej Praktyki Laboratoryjnej (GLP)
oraz Dobrej Praktyki Eksperymentalnej (GEP).

W tym roku we wspomnianej powyzej winnicy przeprowa-
dzone zostalo doswiadczenie na pozostatosci substancji aktywnej
w gronach. Realizowane przez doswiadczalnika czynnosci polowe
obejmowaly m.in. wykonanie aplikacji poddanego badaniu $rodka,
zbidr $cisle okreslonej ilosci probek materiatu roslinnego, jego
preparacje, zamrozenie oraz wysyltke do akredytowanego labora-
torium w celu dalszych analiz. Cz¢$¢ polowa trwata okolo trzech
miesigcy. Efektem wymienionych dziatan beda wyniki testow
laboratoryjnych przeprowadzonych na pobranych probkach. Te
z kolei postuzg do opracowania szeregu ocen i raportéw. Jednym
z najbardziej istotnych jest sporzadzenie dokumentacji biologicz-
nej oceny tzw. BAD. W jej sklad wchodza m.in. informacje na
temat rodzajoéw upraw, dla ktérych dany srodek chemiczny moze
by¢ stosowany, w jakich dawkach oraz zmian wydajnosci srodka
w okre$lonych warunkach, z uwzglednieniem jego aplikacji na
terenie réznych krajow EU.

Wspolpraca winiarzy z firma SGS jest o tyle cenna, Ze ma na
celu rozbudowanie, jak dotad ubogiej, listy zarejestrowanych dla
winoroéli srodkéw ochrony roélin, ktére beda nowoczesne, ale
przede wszystkim skuteczne. Dzisiaj skromna liczba dopuszczo-
nych preparatéw do ochrony winorosli oraz brak zréznicowania

substancji aktywnych umozliwiajacy naprzemienne ich stoso-
wanie, stanowig istotny problem w pomys$lnym prowadzeniu
polskich winnic.

Jarostaw Kliks

BADANIA LABORATORYJNE
DLA WINIARZY

Z przyjemnos$cig przedstawiamy Panstwu oferte analitycz-
na Laboratorium winiarskiego Lubuskiego Osrodka Innowacji
i Wdrozen Agrotechnicznych w Kalsku.

Nasze Laboratorium wykonuje analizy moszczy, win grono-
wych oraz owocowych.

Zachecamy do skorzystania z naszej oferty oraz do kontaktu
z naszymi specjalistami.

Nasi technolodzy sg gotowi rowniez do spelniania Panstwa
indywidualnych potrzeb w zakresie:

- Prowadzenia do$wiadczen agrotechnicznych

- Badania procesu fermentacji

- Tworzenia charakterystyki drozdzy

- Opracowywania metod namnazania drozdzy

- Opracowywania procesu technologicznego oraz wdrazania
g0 na winnicy.

Rozwéj Lubuskiego winiarstwa i zadowolenie klientéw sa
naszymi gtéwnymi celami.

Cennik analiz winiarskich

Nazwa analizy Cena jednostkowa | Cena jednostkowa
netto brutto (z VAT)

wPLN w PLN
Oznaczenie pH 3,25 4,00
Kwasowos¢ ogolna 5,20 6,40
Kwasowos¢ lotna 4,47 5,50
Ekstrakt pozorny (blg) 3,25 4,00
Ekstrakt rzeczywisty 3,25 4,00
Cukry redukujace 16,10 19,80
Alkohol (destylacja) 8,13 10,00
Biatko 14,88 18,30
Popiot 11,38 14,00
SO, wolne 6,67 8,20
SOZ zwigzane 6,67 8,20

Catlkowity koszt analizy 1 probki 83,25 102,40

* Tomasz Kowalski - pracownik Muzeum Ziemi Lubuskiej, autor publikacji
poswieconych regionowi.

** Fragment tekstu zamieszczonego w gazecie Parafii Podwyzszenia Krzyza
Swietego w Zielonej Gérze ,,Glos z Winnicy” nr 9 (204) z wrze$nia 2014 r.

*** Krzysztof Lawinski, przedstawiciel firmy SGS Polska Sp.z 0.0.; www.sgsagri.pl.
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WINIARZ ZIELONOGORSKI

INSTRUKCJA TECHNOLOGICZNA
DLA WIN GRONOWYCH (9)"

Dalszy cigg z nr. 54 Winiarza

Rozdzial IT
Lezakowanie i pielegnacja win (cd)
D. Klarowanie win (cd)
2. Klarowanie win $rodkami klarujgcymi

2.1. Cel klarowania $rodkami klarujacymi

Wina, ktére po drugim przelewie i ewentualnej filtracji nie
uzyskaly dostatecznej klarownosci, nalezy podda¢ badaniom -
w celu ustalenia przyczyn i charakteru zmetnienia. Najczestszym
powodem zmetnienia wina w tym okresie jest nadmiar zwigzkow
biatkowych, §luzowych, garbnikowych i metali cigzkich. W tych
wypadkach do klarowania win nalezy uzywa¢ srodkéw klaruja-
cych, ktdre stracaja zmetnienia uniemozliwiajace otrzymanie wina
o pelnej klarownosci, w formie osadu na dnie beczki.

W wyniku sklarowania wina odpowiednimi dawkami §rodkéw
klarujacych — wino uzyskuje w stosunkowo krétkim czasie bardzo
dobra przejrzystosé, tzw. ,polysk”.

2.2. Srodki klarujace i ich uzycie

O uzyciu ilosci $rodka klarujacego, wzglednie mieszaniny
srodkéw klarujacych, decyduje charakter zmetnienia wina. Rodzaj
i dawka $rodka klarujacego powinny by¢ ustalone przez labora-
torium zakladowe. Na podstawie uprzednio dokonanych préb
klarowania $rodkami klarujacymi laboratorium podaje:

a) rodzaj i iloé¢ $rodka klarujacego wzglednie mieszaniny §rod-
kéw z podaniem proporecji;

b) dawke roztworu $rodka klarujacego, jaka nalezy doda¢ do
wina, z réwnoczesnym wskazaniem gatunku wina i numeru
beczki sktadowej;

¢) przypuszczalny termin $ciagniecia klarowanego wina znad
osadow.

2.3. Srodki do klarowania i ich zastosowanie

< Czas klarowa-
. Srodek Dawka na C e 4. .
Cel stosowania . . nia i zdjecie z
klarujacy hl wina K
osadow

uzyskanie pelnej klarownoséci win | karuk czyli . . .
biatych klej rybi 488 7-8 dni
przywracanie w}as;lwe} barw?/ w selatyna 510 7.8 dni
wypadku czernienia barwy win
usuwanie nafimlerne] cierpkosci i relatyna 46g 13 dni
goryczki z wina
klarowanie win lekkich, win .
biatych, ubogich w tanine karuk 38 3-5 dni
klarowanie win czerwonych boga- | . .
tych w garbniki zelatyna 358 1-2 dni
uzupetnienie przy klarowaniu win 1/5-1/2 czg-
$rodkami klarujacymi - szczegol- tanina $ci $rodkow
nie win ubogich w tanine klarujacych
usuwanie obcych posmakoéw i
zapachow (goryczka, posmak
karbolowo-smotowy) z win wegiel akty-
mlodych, usuwanie cech ujemnych wz%van Y| 70-100 g 1-3 dni
oczyszczania: czernienia, utraty Y
barwy, aromatu i smaku typowego
dla wina

zelazocjanek | zaleznie od
nadmiar metali ciezkich - zelazo pot?sul zaw'arFOSG po 3-ch dniach
(Fe) ,mieszanka | w winie Fe,

Majchrzaka” | Cu, Zn

3. Sposob przeprowadzania klarowania érodkami klarujacymi
Uzyskanie wlasciwych efektow przy klarowaniu win $rodka-
mi klarujacymi, jest uzaleznione od nastepujacych zasadniczych
warunkow:
3.1. Przed dodaniem $rodka klarujacego wino musi by¢:
a) zdjete z osadow (przez przelanie za pomocg pompy lub filtra);
b) wina zakazone szkodliwg mikroflorg musza by¢ przed
dodaniem $rodka klarujacego wyjatowione ze szkodliwych
drobnoustrojow;
¢) po przelewie zasiarkowane do ustalonych granic;
d) wina nie moga znajdowac si¢ w stadium wtornej fermentacji;
e) przed dodaniem zelatyny do win bialych nalezy na 12-24
godziny wprowadzi¢ do wina taning w ilo$ciach % - % wagi
substancji klarujacych, a przy winach sklonnych do choréb
i wad dawke taniny nalezy zwiekszy¢ do 1/3 - ¥ wagi zelatyny.
Przy klarowaniu zelatyna i karukiem jako zasade przyjmuje si¢
dobieranie proporcji: tanina — zelatyna lub tanina - karuk labo-
ratoryjnie do kazdego klarowania wina indywidualnie. Taniny
nie nalezy wprowadza¢ do win czerwonych i win biatych o duzej
cierpkosci, ktére majg by¢ klarowane srodkiem klarujacym.
3.2. Warunkiem niezbednym do dobrego sklarowania wina
srodkami klarujacymi jest stata temperatura wina w granicach
8-14°C.
3.3. Sklarowanie wina na skutek dziatania srodkéw klarujacych
w naczyniach o malej pojemnosci przebiega znacznie predzej niz
w naczyniach o duzej pojemnosci. Beczki z winem klarowanym
powinny by¢ zaopatrzone w kran zaworowy i wtaz umozliwiajacy
dokladne umycie i skontrolowanie stanu czystosci wewnetrznej
beczki po $ciagnieciu klarownego wina z osadéw. Srodki klarujace
pozostale w beczce na skutek niedostatecznie doktadnego wymycia
- sg z reguly powodem zakazenia beczki i wina. Wino z beczek
przeznaczonych do klarowania powinno by¢ odlane w stosunku do
iloéci roztworu $rodka klarujacego, ktéry zostanie wprowadzony
do danej partii wina.

4. Sposob klarowania win

Do wina wlewa sie odmierzong ilo$¢ roztworu $rodka klaru-
jacego, przy czym nalezy zwrdci¢ szczeg6lng uwage na bardzo
dobre wymieszanie go z winem. O ile dokltadne wymieszanie
wina z dodanym roztworem $rodka klarujgcego bedzie mozliwe,
nalezy postapi¢ nastepujaco: odmierzong iloé¢ stoczy¢ do otwartej
kadzi, doda¢ odmierzong ilo$¢ roztworu $rodka klarujacego i po
doktadnym wymieszaniu - pompg przepompowa¢ wino do kufy
wzglednie beczki skladowej. Wyzej podany sposéb (przy winach
mtlodych) gwarantuje otrzymanie w bardzo krétkim czasie dobrze
sklarowanego wina.

Po oklejaniu wina kufe nalezy zaszpuntowa¢. Przy klarowaniu
wina zelatyna i karukiem, w celu niedopuszczenia do osadzania
sie piany roztworu $rodka klarujacego na klepkach beczek beczke
przez okres klarowania wina, czyli 2-3 dni, co pewien czas opukuje
sie drewnianym mlotkiem.

Dla pogladowej kontroli klarowania si¢ wina nalezy ustawi¢
butelke z biatego szkta napeiniong klarujacym sie winem.

Po sklarowaniu wino nalezy zdja¢ z osadéw, a przy klarowaniu
zelazocyjankiem lub mieszaning Majchrzaka nalezy bezwzglednie
przefiltrowac i przepompowaé do czystych beczek. Pozostaly na
dnie beczki osad nalezy usuna¢.

Dodawanie §rodkéw klarujacych do wina powinno sie odby-
wa¢ przy stalym nadzorze stuzby technicznej zakladu, a klaro-
wanie zelazocyjankiem lub mieszaning Majchrzaka - pod statg
kontrola kierownika laboratorium zaktadowego.

Opracowanie: Zofia Maziarz





